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BAHGE BITKILERI
(2020 - 2021) Ders Bilgi Formu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Gida Bilimi ve Teknolojisi ZDF218 4 3+0 3,0 Segmeli
Birim B&lim Bahge Bitkileri - Lisans (Orgiin)
Amac Gidalarin Bilesenleri ve Teknolojileri Hakkinda Genel Bilgilerin Verilmesi
Gidalarin kimyasal bilesimi, su, protein, yag ve mineral maddeler. Enzim, vitamin, renk, tat ve koku maddeleri. Gidalarin bozulmasi,
Ders Igerigi gidalarin muhafaza ydntemleri. gida katki maddeleri. Konserve meye suyu Uretim teknolojisi. Hububat, bitkisel yag, cay, seker, et ve
mamulleri, fermantasyon teknolojisi
Ders Kaynaklari Dersi veren 6gretim Uyesinin ders notlari, 6nerilen kaynak kitaplar
Hafta Konu
1 Gida teknolojisine giris
2 Gidalarin kimyasal bilesimi
3) Su, protein, yag ve mineral maddeler
4 Enzim, vitamin, renk, tat ve koku maddeleri
5 Gidalarin bozulmasi
6 Gidalarin muhafaza ydntemleri, gida katki maddeleri
7 Arasinav
8 Konserve meywve suyu uretim teknolojisi
9 Konserve meye suyu Uretim teknolojisi
10 Hububat, bitkisel yag, cay, seker, et ve mamulleri
1" Hububat, bitkisel yag, cay, seker, et ve mamulleri
12 Hububat, bitkisel yag, ¢ay, seker, et ve mamulleri
13 Fermantasyon teknolojisi
Ders i Yukii Galisma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayisi
Dinleme ve anlamlandirma Ders 3 14
Arastirma — yagsam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dis1 Calisma 4 6
Ara Sinav 1 1 1
Final 1 1
Ders is Yiikii: 68
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 2,67

Program Ciktilar

1 Bahge Bitkileri alaniile ilgili konularda karsilagilan toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik sorunlarin ¢dziimiine katki saglar.

2 Aannfailgili karsilastigi sorunlara, alternatif ¢ozim 6nerileri Uretebilir.

3 Aaniile ziraatin diger alanlari ve biyoloji bilimi arasinda baglanti kurarak karar alma ve buna bagli olarak bilgilerini disiplinler arasi degerlendirmeye katki saglar.

4 Bahge Bitkileri alanindaki glincel bilgileri sistematik bir yaklagimla degerlendirerek kirsal ve kentsel yagamin farkliliklarini ve benzerliklerini ayirt ederek her iki yasama
da kolaylikla uyum saglayabilir.

5  Bahce Bitkileri alanindaki uzmanlarla konularin tartisiimasinda kendi gérislerini sawunma ve alanindaki yetkinligini gésterme konusunda katki saglar.

6  Enazbir yabanci dili anadili gibi kullanarak ulusal ve uluslararasi diizeyde Bahge Bitkileri alanindaki gelismeleri izeme ve uygulamaya aktarma becerisine katki saglar.
7  Bireysel bilgi ve becerileri ile alanla ilgili kisi ve kurumlara dugUncelerini yazli ve s62u olarak aktarabilme, onlara ¢dziim 6nerisi sunabilme hususunda katki saglar.
8  Bahge Bitkileri alaninda sorunlari tanima, karar verme ve ¢dziimleme konularinda inisiyatif kullanir.

9  Surekli gelisimin gerekliligi nedeniyle Uretici ve sanayi kuruluslarina yol géstericidir.

10 Toplumsal sorumluluk bilinci ile bahge bitkileri alanina ydnelik proje uretebilme ve uygulayabilme yetenegine sahiptir.

11 Aaniile ilgili konularda toplumsal refahi 6n planda tutabilme ve etik degerlere uygun degerlendirme ve yorum yapabilir.

12 Aaniile ilgili konularda edindirdigi bilgi ve becerileri siirekli gelistirerek ve alanla ilgili yenilik ve gelismeleri takip ederek &mir boyu 6grenmeye agiktrr.

13  Meslegini bilimsel, kulturel ve etik dederler cercevesinde, ilgili mevzuatla uyum igerisinde yuritUr.

14 Meslegiile ilgili bilgilere, yeni teknolojilere ulasabilme, sorgulayici ve arastiricidir.

15 Proje yonetimi, is glvenligi, isci sagdligi, sosyal guvenlik haklari, kalite kontrol ve ydnetimi ile yeterli bilgi ve beceriye sahiptir.



Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders Ogrenme Giktisi PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11 PC12 PC13 PC14 PC15

Hububat, bitkisel yag, cay, seker, et ve mamulleri, fermantasyon teknolojisi - = o = = = = - - - - - - - -
Gidalarin kimyasal bilesimi, su, protein, yag ve mineral maddeler - - - - - - - - - - - - - - -
Konserve meyve suyu uretim teknolojisi > = o = o = o - - - - - - - -
Gidalarin bozulmasi, gidalarin muhafaza yéntemleri. gida katki maddeleri - - - - - - - - - - - - - - -
Enzim, vitamin, renk, tat ve koku maddeleri > = o o o = o - - - - - - - -

Ortalama Deger - - - - - - - - - - - - - - -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/270181
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