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Bu dersin amaci mikroorganizmalar ve mikrobiyolojinin Snemini anlamak, prokaryotik hticre biyolojisini (metabolizma ve genetik),

Amac mikroorganizmalarin besinsel ve fiziksel ihtiyaglarini tanimlamak, mikroorganizmalarla galismak igin gereken temel laboratuvar tekniklerini

(ekim ydntemleri, Gram boyama, Aside rezistan boyama, spor boyama) laboratuvar ortaminda yapmaktir.
insanlarda hastalik etkeni olan mikroorganizmalarin genel ézelliklerini tanimak, sinflandirimasi, morfolojisi, genetigi, fizyolgjisi,

Ders Igerigi metabolizmasi, bulagma ve korunma yollari hakkinda bilgi sahibi olmak ve yaptigr hastaliklar anlatilacaktir.
Mkroorganizmalarin Hiicresel, Fizyolojik ve Genetik Ozellikleri, Tibbi Mkrobiyoloji Ders Kitaplari Serisi, Sengil AZ. istanbul Medipol
Universitesi; 2011,
Tibbi Mkrobiyoloji, Anadolu Universitesi Yayinlari, Gida Mkrobiyolojisi Prof. Dr. Adnan UNLUTURK; Prof. Dr. Fulya TURANTAS,
Temiz A Genel Mkrobiyoloji Uygulama Teknikleri. 3. Baski. Hatipoglu Yayinlari, Ankara. 2000.,
Boyd RF. General Mcrobiology. Times Mrror/Mosby College Publ. 2nd ed., 1988., Unliturk A Turantas F. Gida Mkrobiyolojisi, 2000,
Gida Mkrobiyolojisi Prof. Dr. Adnan UNLUTURK, Prof. Dr. Fulya TURANTAS,

Ders Kaynakiarn Temiz A Genel Mkrobiyo.loji Uygulama Teknikleri. 3. Baski. Hatipoglu Yayinlari, Anlfar?. “2000., -
Boyd RF. General Mcrobiology. Times Mrror/Mosby College Publ. 2nd ed., 1988., Unliturk A Turantas F. Gida Mkrobiyolojisi, 2000,
Ozcelik, S. Genel Mkrobiyoloji. Stileyman Demirel Universitesi Ziraat Fakultesi, 1998 ,
Glven, S. Demirel Zorba, N.N. Genel Mkrobiyoloji ve Laboratuvar Kilawizu. Nobel Yayincilik. 8. Baski, 2021.,
Halkman AK. Gida Mikrobiyolojisi Uygulamalari. Basak Matb. Ankara, 2005,
Gokalp HY., Kaya M, Tulek Y., Zorba O. Et ve Urlinlerinde Kalite Kontrolii ve Laboratuar Uygulama Kilawuzu. Atattirk Univ. Ziraat Fak.Ofset
Tesisis, Erzurum, 1995.,
Erkmen, O., 2000. Basic Methods for the Mcrobiological Analysis of Foods. ISBN: 975-7375-26-8, Gaziantep, Turkiye.

Hafta Konu

1 Mkrobiyolojinin tanimi, kapsami ve tarihgesi, mikroorganizmalarin hayatimizdaki rolu, laboratuvarlarin genel tanitimi ve uyulmasi gereken kurallar

2 Mkroorganizmalarin siniflandirimasi ve isimlendirilmesi, mikroorganizmalarin hiicre yapilari, laboratuvarda kullanilan malzeme ve cihazarin tanitiimasi, aseptik

kosullarda galisma

3 Bakterilerin genel 6zellikleri, morfolojik 6zellikleri ve sitolojileri (hiicre yapilari), preparat hazrlama ve mikroskop kullanimi

4 Bakterilerin siniflandirimasi, cogalmasi ve gelisim egrisi

5 Arkeler ve siyanobakteriler, bakterilerin morfolojilerini incelemek igin kullanilan boyama metotlari, basit boyama

6 Okaryotik mikroorganizmalar, funguslarin genel ézellikleri, mayalarin hiicre yapisi ve gogalmasi

7 Kuflerin hiicre yapisi ve gogalmasi

8 Boyama metotlari, gram boyama

9 Protozoonlar ile alglerin hiicre yapilari ve gogalmalari

10 VirUslerin genel 6zellikleri, siniflandirimasi ve gogalmasi

1" Riketsiya ve klamidyalar, mikroorganizmalarin gelistiriimesinde kullanilan besiyeri gesitleri, besiyeri bilesimine giren maddeler ve besiyeri hazrlanmasi

12 Mkroorganizma ekim ydntemleri, mikroorganizma sayimi ve biyokimyasal testler

13 Mkroorganizmalarin gelisimini etkileyen faktorler, mikroorganizmalarin beslenme ve geligimi

14 Mkrobiyal metabolizma

Program Ciktilari

© 0 N O g B~ WN -

_ A A A A
a A WO N -~ O

Saglik sektoru alaninda temel diizeyde bilgilere sahiptir.

Karar, uygulama ve davraniglarinda isletmecilik ve yonetim alanina iliskin edindigi bilgileri kullanma becerisine sahiptir.

Saglik Kurumlari isletmeciligi alanina iliskin bilgileri analizetme, yorumlama ve degerlendirme becerisine sahiptir.

Kendisine verilen mesleki gérev ve sorumluluklar yerine getirebilir.

Uygulamada karsilasilan ya da 6ngérilemeyen sorunlar icin ekip Uyesi olarak sorumluluk alabilir.

Edindigi bilgi ve becerileri elestirel olarak degerlendirir.

Ogrenme gereksiniminin strekliligini kawadigini gésterir.

Ogrenme gereksinimlerine yonelik programlara katilima agik olur.

Saglik Kurumlari isletmeciligi alani ile ilgili edindigi bilgi ve beceriler diizeyindeki diistincelerini ve énerilerini ilgililere yazli ve sz olarak aktarabilir.
Calisma arkadaslarina yardima yatkindir.

En azalanindaki bilgileri takip edebilecek ve meslektaslari ile iletisim kurabilecek kadar yabanci dil bilgisine sahiptir.

Alaninin gerektirdigi en aztemel diizeyde bilgisayar, bilisim ve iletisim teknolojilerini kullanir.

Kurumsal, is ve toplumsal etik degerlere uygun dawranir.

Sosyal haklarin ewrensellidi, sosyal adalet, kalite ve kiiltirel degerler ile cewre koruma, is sagligi ve glvenligi konularinda yeterli bilince sahiptir.
Degisime ve yenilige agiktir.



Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders Ogrenme Ciktisi

Mkroorganizmalarin isimlendiriimesi ve siniflandirimasi hakkinda bilgi sahibi olma
Dogada bulunan mikroorganizmalar ve hticre yapilari hakkinda bilgi sahibi olma
Mkroorganizmalarin treme tipleri ve metabolizmalari hakkinda bilgi sahibi olma

Temel mikrobiyolojik analizeri yapabilme (aseptik teknikle galisma, preparat haarlama,
boyama ydntemleri, mikroorganizma gelistiriimesi ve saymi)

Ortalama Deger

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/’297179
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