MESLEK YUKSEKOKULU

GIDA TEKNOLOJISi
(2021 - 2022) Ders Bilgi Fommu

BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Gida Katki Maddeleri GID260 3 3+0 5,0 Secmeli
Birim Bolim Gida Teknolojisi - On Lisans (Konu anlatim ve uygulama)
Amac Gida katki maddelerinin 6zelliklerini ve kullanimi sirasinda dikkat edilmesi gereken hususlari 6grenmek.
Gida katki maddelerinin tanimi, Gida katki maddelerinin kullaniminda dikkat edilecek hususlar, Gida endUstrisinde kullanilan katki
Ders Iceridi maddelerinin sinflandirimasi (antioksidanlar, asitligi diizenleyiciler, emulgatorier, gamlar, koruyucular, lezzet maddeleri, lezzet
eeng arttiricilar,renklendiriciler,selat ajanlari, tatlandiricilar, topaklanmay 6nleyiciler,un isleme ajanlari,hacim arttiricilar, itici gazlar,kabartma
ajanlar,képurtme ajanlari,kdpiirmeyi énleyici ajanlar,nem vericiler,parlatma ajanlari,sikilagtirici ajanlar ve stabilizdrler) ve incelenmesi
Ders \eren Ogr. Gor. Ebru GUNEY FUNDA
Gidalardaki Katki Meddeleri ve Zararlari, Nobel Tip Kitabevi, 2007, Gida Katki Maddeleri, Sidas Yayinevi, 2009, izmir,
Ders Kaynaklari Gida Katki Maddeleri Analiz Yontemleri, Ege Universitesi Basimewi, 2000, izmir,
Gida Katki Maddeleri, Atatiirk Universitesi Ziraat Fakiltesi Ofset Tesisi, 1994, Erzurum
Hafta Konu
15 Ogrenci proje sunumlari
16 Dénem sonu sinav
Ders is Yukii Galisma Tiirii/ Ogretim Metotlar ~ Siiresi (Saat) Sayisi
Dinleme ve anlamlandirma Ders 3 14
Dinleme ve anlamlandirma, gézem/durumlari isleme, elestirel diistinme, soru gelistirme Tartigmali Ders 3 14
Dinleme ve anlamlandirma, gézem/durumlari isleme, elestirel diisiinme, soru gelistirme, takim ¢alismasi Beyin Firtinasi 3 14
Ara Sinav 1 1 1
Final 1 1

Program Ciktilari

1
2 Guvenli gida tretimiyle ilgili kosullar bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek.

3 Gida bilim dali alant ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.

4

5

6  Bireysel olarak ve gok disiplinli takimlarda etkin ¢alisma ve sorumluluk alma becerisi.
7

dil bilmek.

8  Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri iZzeme ve kendini surrekli yenileme becerisine sahip olabilmek.

9  Mesleki alanda sosyal ve etik sorumluluk bilinci; etik olma ve etik ilkelerine uygun dawanma bilincine sahip olabilmek.

10 Mesleki galisma hayatinda alani ile ilgili proje yonetimi, risk ydnetimi gibi konularda bilgi sahibi olabilmek.

11 Meslegiile ilgili, modemn yéntemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

12  Toplum sagligi ve refahi igin gerekli bilince sahip olabilmek.

13 Gida bilimine iligkin ulusal ve uluslararasi standartlar hakkinda bilgi edinebilmek.

14 Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve strduriilebilirik konulari hakkinda farkindalik.

15 Gida Teknolojisi uygulamalarinin, galisanlarin sagligi, gewre ve is guivenligi gibi konularinin bilinmesi ve hukuksal sonuglari konusunda farkindal k.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders Ogrenme Ciktisi

Gida katki maddelerini siniflandirmak

Gida katki maddelerinin kullanimi sirasinda dikkat edilmesi gereken hususlari
siralamak

Bir maddenin gida katkis1 olabilmesi igin hangi 6zelliklerinin incelendigini
siralamak

Gida katki maddelerinin tanimlamak ve kullanim amaglarini siralamak

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/298860
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Ders ls Yiikii:
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5):

Gida bilim dali ve ilgili diger bilim dallari konularinda yeterli bilgi birikimi ile gida tretiminde kullanilan teknolojileri bilme ve uygulayabilmek.

PC
1

Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghgi Gzerindeki etkilerini yorumlayabilmek.
Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.

128
5,02

Tirkge s64U ve yazil etkin iletisim kurma, etkin rapor yazma ve anlayabilme, etkin sunum yapabilme, acik ve anlagilir talimat verme ve alma becerisi; en azbir yabanci


https://ebs.bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/298860
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