BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI
OSMANELI MESLEK YUKSEKOKULU

ASGILIK
(2021 - 2022) Ders Bilgi Formu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Hibe Projeleri Hazrlama Teknikleri MOS115 1 2+0 2,0 Secmeli
Birim B&lim Ascilik - On Lisans (Yiizyize egitim)

Hibe Projesi Hazrlama ve Uygulama Teknikleri dersi ile amag, 6grencilerin hayatlarinin hemen her asamasinda karsilastiklar sorunlara
cozimler Uretirken proje gelistirme mantiginin benimsenmesini sagdlayarak, tespit ettikleri sorunlari planli bir sekilde ¢ozebilecekleri bir

Amac projeye donusturmelerinin saglanmasidir; bununla birlikte uygulama yoluyla basta kendileri olmak Uizere tim topluma maddi ve manev
faydalarin saglanmasi icin gerekli kaynaklara en kolay nasil ulasabileceklerinin 6gretilmesi ve bunlara ek olarak proje hazrlama ve
uygulama konularinda becerilerinin gelistiriimesi hedeflenmektedir.

Proje haarlama ve uygulamada temel ilkeler, proje donglist yonetimi, mantiksal gergevenin hazrlanmasi, faaliyetlerin planlanmasi, proje

Ders Igerigi butcesinin hazianmasi ve uygulamaya hak kazanmis bir projenin uygulamada yasanan stiiregleriyle ilgili drekler derste detayli bir sekilde
islenecektir. Uygulama sirecinde ise 6grenciler kendi proje taslaklarini hazrlayacaklardir.
Ders Kaynaklari AB Hibe Programlarina Yénelik Proje Hazrlama Rehberi, MEB, 2011, Ankara

Konu

Hibe Proje Tanimi

Proje, Proje Hazrlama ve Uygulamada Temel ilkeler, Proje Déngiisti Yonetimi

Proje Hazrlama, Proje Hazilamasinda Mantiksal Cergeve Yaklasimi ve Asamalari

Planlama, Mantiksal Cergevenin Hazrlanmasi,, Proje kapsaminin belilenmesi

Varsayimlar, Objektif olarak Dogrulanabilen Gostergeler, Dogrulama Kaynaklari

Faaliyet Plani ve Hazrlama Asamalari, Bitge hazarlanmasi

Projenin On Degerlendirmesi ve Onerisinin Yazlmasi: Proje Hedeflerinin Belirtiimesi Projenin Gerekgeleri, Faaliyetierin detaylandirimasi, Stirdtiriilebilirlilik
Ara Sinav-Proje Omekleri
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Omek Proje Uygulama iZzeme ve Degerlendirme Asamalari

10 Proje izeme Stireci (Omek proje hazrlanmasi igin ekip caligmast)

11 Proje Degerlendirme Siireci (Orek proje hazrlanmasi icin ekip calismasi)

12 Hibe Projeleri Bagwrusu Yapilabilecek Kurumlar (Omek proje hazrlanmasi igin ekip caligmast)

13 Omek proje hazrlanmasi icin ekip calismasi

14 Ormnek proje hazrlanmasi igin ekip caligmasi

Ders is Yikii Galisma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayis|
Ara Sinav1 4 1
Dénem Sonu Uygulamasi 10 1

Ders s Yiikii: 14
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 0,55
Program Ciktilari

1 Asclilikile ilgili kuramlar, olgular kawramlar ve ilkeler hakkinda temel diizeyde bilgi sahibi olur ve as¢ilik ile ilgili edindigi bilgileri is ortaminda ve meslegdinde kullanir.
2 Turizm kavrami, turizm gesitleri, gastronomi turizmi, agirlama isletmelerinde verilen hizmetler hakkinda bilgi sahibi olur ve bu bilgileri galisma hayatinda kullanir.

3 Meni planlama, pisirme yontemleri, diinya mutfaklari, ydresel mutfaklar gibi ¢esitli konularda bilgi ve yéntem sahibi olma ve bu bilgi ve yéntemleri mesleki gelisime
yonelik kullanabilir.

4 Beslenme ilkeleri, besinlerin hazrlanmasinda hijyen sanitasyon, gidalarin saklama kosulari, islevsel besinler ve beslenme tirleri hakkinda bilgi sahibi olur.

5 Yiyecek icecek terminolojisine hakim olmak, yiyeceklerin nasil hazrlanmasi gerektigi, menu kalemleri hazrlanmasi ve yiyeceklerin maliyetlerini gikarma konusunda
bilgi sahibi olur.

6 Mutfak planlama ve organizasyonu, ascilik mesledi ile ilgili kalite hizmetleri, mutfakta is guvenligi ve ilk yardim, as¢ilik mesleginde etik dawanislar hakkinda bilgi sahibi
olur.

7 Soguk mezeler-salatalar hazilamak, pastane uriinleri hazrlamak, ziyafet mendleri olusturmak becerisi kazandirir.
Farkl Glke mutfaklarina ait mentlerin haarlanmasi ve senis edilme sekilleri becerisini kazandirmak.
9  Ahlak, Is ve meslek etigi, turizmde is etigi, etik kaynaklari, etik standartiar, turizm isletmelerinde yaganan etik sorunlar hakkinda bilgi sahibi olur
10  Anadolu uygarliklari, Tirkiye'nin genel cografyasi, Turkiye'deki kilttirel miras unsurlari, diinya harikalari hakkinda bilgi sahibi olur
11 Turizm pazarlamasi ile ilgili temel prensipler, turizm hizmet pazarlamasi, gelistirilmis pazarlama karmasi ve yeni turizm pazarlama anlayis1 hakkinda bilgi sahibi olur
12 Turizm hareketlerinin sinilandiriimasi, turizm gelisimini etkileyen unsurlar, turizm arz ve talebi hakkinda bilgi sahibi olur
13 Edinilen teorik ve pratik bilgiler Is yeri uygulamasi ve Is yeri egitimi dahilinde sektérel anlamda tatbik edilir ve deneyim kazanilir

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Derségrenmeclktls PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11 PC12 PC13
Ogrenciler hibe veren kurumlari tanirlar. - - - - - - - - - R - R

Ogrenciler proje uygulama stirecindeki 6rnek uygulamalari taniriar. - - - - - - - - - _ _ - -
Ogrendiler hibe projesi taslagi hazrlamay 6grenirler = - - - - - - - - - - -



https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/316265
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