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Akademik dil bilinci uyandirmak. Akademik diizeyde yazli anlatim faaliyetlerini etkin ve kusursuzbir diizeye ulastirabilmek. Alan itibariyle
bilinmesi ve kullaniimasi gereken terimsel ifadelerin yerine gére uygun kullanimini saglamak. Universite 6grenimini sirdiiren égrencilerin

Amag gorsel ve isitsel Turkge malzemeleri kavrama ve gdzimleme becerilerini ve Turkge sézciik dagarciklarini gelistirerek Turkge hakimiyetlerini

arttirmak, analitik ve uygulamali galigmalar yapmak, akademik yaz ve sunum tekniklerini géstererek kendilerini akademik olarak s62u ve
yazli ifade edebilmelerine destek olmak, akademik/bilimsel okuma ve yorumlama yapabilme becerilerini gelistirmek ve akademik Turkge
seviyelerini yukselterek Turkge yazil metinleri ¢czlimleyebilme becerilerinin gelisimine katki sunmakir.

Egitimlerine devam eden ulusal ve uluslararasi 6grencilerin Turkge okuma, dinleme, konugma ve yazma dil becerilerini gelistirmeye
yonelik okuma metinleri, dinleme kayitlari, konusma géreveri ve yazma konularinin sinif ici etkinlikleri. Ogrencilerin Tiirkge tez, makale,

Ders Igerigi sunum, rapor \b. gibi bilimsel calismalar hazrlayabilmesine yénelik faaliyetler. Ogrencilerin Tiirkge film, tiyatro oyunu, radyo oyunu vb. gibi

isitsel ve gorsel sanatsal yapitiari anlayip yorumlar yapabilmesine yonelik faaliyetier. Ogrencilerin herhangi bir konu hakkinda Tiirkge
hazrladiklar bilimsel galigmalar topluluk éniinde isitsel ve gérsel olarak sunabilmelerine yonelik faaliyetler.

Ders Kaynaklari Farkli alanlara ybnelik makale ve deneme taranda metinler.
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Turkgenin temel kurallarn: Metinler ile yazm hatalar ve noktalama caligmalari

Turkgenin temel kurallari: Metinler ile yazm hatalari ve noktalama galigmalari

Tirkce metinler ile okuma ve anlama galismasi: Not alma, 6zet ¢cikarma, drneklendirme

Turkge metinler ile okuma ve anlama galigmasi: Not alma, 6zet ¢lkarma, 6rneklendirme

Turkce metinler ile okuma ve anlama galismasi: Not alma, 6zet ¢cikarma, drneklendirme

Turkge metin olusturma: Belli bir gérise karsit veya yandas olarak bilimsel gerekgeler ve karsi gerekgelerle ilgili yaz yazma
Tirkge metin olusturma: Belli bir gériise karsit veya yandas olarak bilimsel gerekgeler ve karsi gerekgelerle ilgili yaz yazma
Ara Sinav

Tiirkge metinler ile okuma, anlama ve yazma calismalari: Ozetieme, gerekgelendirme, agiklama yapma

Turkge metinler ile okuma, anlama ve yazma galigmalari: Ozetleme, gerekgelendirme, agiklama yapma

Turkge metinler ile okuma, anlama ve yazma galigmalari: Dogrudan ve dolayl anlatim yapma, ¢ézimleme ¢ikarim yapma
Akademik metin hazrlama: Sunum ve seminer

Akademik metin hazirlama: Rapor olusturma

Akademik metin hazilama: Proje olusturma

Program Ciktilari
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Ascilik ile ilgili temel, glincel bilgiye ve pratige sahip olur, meslegdinde bu bilgi ve pratidi kullanir.

Meslegi ile ilgili is saglig ve glvenligi, cevre ve atik ydnetimi, standart ve kalite slirecleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Ascilik mesleginde ve gastronomi alaninda yeni trendleri, glincel bilgileri ve uygulamalari takip eder, bunlari pratikte uygular.

Ascllik ve yiyecek icecek alaninda mevcut olan teknoloji, otomasyon, bilisim teknolojilerini etkin kullanir.

Ascilik mesleginde ve yiyecek icecek sektdriinde var olan ve potansiyel problemler ile konular analitik ve elestirel olarak degerlendirme ve gozme becerisine sahiptir.
Dusincelerini bilgi ve beceri diizeyinde, yazli ve sz iletisim yoluyla etkili bir bicimde sunabilir ve anlagilir bir bigimde ifade edebilir.

Ascllik kariyerinde karsilasabilecedi sorunlari gézmek ve potansiyel sorunlara énlem almak igin ekip Uyesi olarak sorumluluk alr.

Kariyer ydnetimi ve yagsam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

Aantile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi agamalarinda toplumsal, bilimsel, kulturel ve etik degerlere sahiptir

Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile iletisim kurar.

Ascilik meslegi ile ilgili temel kawamlar agiklar ve mutfakta kullanilan temel arag ve geregleri tanimlar.

Mutfakta kullanilan yiyecek ve icecek gruplarini siniflandirarak menti planlamasi yapar ve bu dogrultuda standart yiyecek ve icecek regetelerini haziriar.
Dograma ve pisirme tekniklerini kullanarak yemeklerin 6n hazirlig, pisirilmesi, susleme, dekor ve sunumunu yapar.

Mutfakta; hiyerarsik yapiy, hijyen uygulamalarini ve atik azaltimini émeklendirir.

Turizm ile ilgili birgok konu hakkinda bilgi sahibi olur. Ulkemizde ve diinyada gergeklestirilen turizm hareketleri hakkinda pazarlama, cografya, dawranis ve etik gibi
konularda bilgi sahibidir.

Gida tirleri, hijyeni, teknolojisi ve muhafazasi hakkinda detayh bilgi sahibi olur. Beslenme ve gida iliskisi hakkinda bilgi sahibidir.
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