BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI

SOGUT MESLEK YUKSEKOKULU
ASGILIK
(2021 - 2022) Ders Bilgi Formu
Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Tiirk Mizigi MOS111 1 2+0 2,0 Secmeli
Birim B&lim Ascilik - On Lisans (Turk mriizik tarihi, teorisi ve uygulamest.)
Amac Tark MiZginin yagatiimasi, yayginlastirimasi ve égrencilerin bu alanda yeteneklerinin gelistiriimesi, tretken olmalarinin saglanmasi.

Baslangigtan glinimiize kadar Turk Mizgi'nin gegirdigi evreler ve tarihi seyrinin incelenmesi. Turk Sanat Mizgi ve Tirk Halk Mizgi

Ders Ierigi Repertuari tizerine toplu uygulamalar yaparak, melodi ve ritm bakimindan yetenekleri gelistirmek.
Ders Kaynaklari OZKAN ismail Hakki, Tiirk Misikisi Nazariyati ve Usulleri, Istanbul 2010., CORUHLU Yasar, Tiirk Mtolojisinin Anahatlari, Istanbul 2002.
Hafta Konu

1 Orta Asya Tirklerinde muzk.

2 Orta Asya Turklerinde mizik. Samanizm ve $aman dawilu.

3 3. Turk Mizgi Sazari.

4 4. PHYTAGORAS'IN MUZIK KURAM.

5 5. TURK MUZIGI KURAMCILARI: EL KINDI-FARABI-IBN SINA-SAFIUDDIN-MERAGI.

6 6. DAR'USSIFA (TURK TEDAVi MUZIG)

7 7. TURK MUZIGI BESTEKARLARI.

8 8. TURK ASKERI MUZIGI.

9 9. HAFIZLAR DONEM ve TAS PLAK.

10 10. TAS PLAK DONEM SOLISTLERI.

11 11. CUMHURIYET DONEM MUZIK ANLAYISI.

12 12. SON DONEM TURK MUZIGI.

13 13. TURK ROCK-TURK POP-TURK HAFIF MUZIGI.

14 14. ARABESK MUZIK.

Program Ciktilar

Asclilik alanindaki teorik alandaki glincel uygulamalarda kullanabilir.

Ascllik alanindaki problemleri tanimlama ve ¢ézme becerisine sahip olur.

Baska alanlarla birlikte takim olarak galisabilme becerisi kazanir.

Mesleki etik ve sorumluluk bilincine sahip olur.

Alaninda yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincini ve bunu gerceklestirebilme becerisini elde eder.

Etkin iletisim kurma becerisi kazanir.

Gastronomi ve mutfak sanatlari alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular.

Turizm ve gastronomi alanlarindaki mevcut durumlari ve gelismeleri takip edebilme ve bunlar hakkinda yorum yapabilme giicline sahip olur.
Mutfaklar, kilturler ve yaratici disinmeye sevk edecek sanat ve yemek sanati ile ilgili bilgi donanimina sahip olur.
Profesyonel mutfaklarda ¢alisabilecek is tutumu gelistirir.
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Klasik ve modern pisirme teknikleri ve siireclerine hakim olur ve ayrica bu alanda sentez giictine ve yeterlilige sahip olur.
Tark mutfaginin inceliklerine hakim olur ve Turk yemeklerini kolayca pisirebilir.
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Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG
Ders Ogrenme Ciktisi 12 3 45 6 7 8 9 10 11 12

Kulturel degerlerin korunmasi ve geleneksel mizgin yasatimasi ve gelecek kusaklara aktariimasi konusunda duyarli
hale gelir. Yetenekleri gelistirerek Uretken olurlar.

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/324470
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