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GIDA KALITE KONTROLU VE ANALIZI
(2022 - 2023) Ders Bilgi Fommu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Gida Muhafaza Yontemleri GKA225 3 3+0 5,0 Segmeli
Birim Bolim Gida Kalite Kontroli ve Analizi - On Lisans (Yiz yiize)
Amac Gidalarda bozulma nedenleri ve muhafaza ydntemleri hakkinda bilgi sahibi olmak
Ders Igerigi Bes'in maddeleﬁnde bozulma, bozulmay h:azﬂayarT yardimci faktorler, bozulma sekilleri. Besin maddelerinin bozulmalarini énleme ve
besin maddelerine uygulanan muhafaza yéntemleri
Ders \eren Ogr. Gor. Cigdem MUSTU CEYLAN
Unltirk, A ve Turantas, F. (2015). “Gida Mkrobiyolojisi” Mengi Tan Basimew, izmir.,
Ders Kaynaklari Erkmen, O.,2011. Gida I\/Ikrobiyoloj.isi. IS.BN:.97.8-605-43340-2-.5, Elif yayinevi, Istanbul.,
Heperkan, D. (2016). Temel gida mikrobiyolojisi. Nobel Akademik Yayincilik.,
Aran, N. (2012). Gida Biyoteknolojisi. Nobel Akademik Yayincilik.
Hafta Konu
1 Besin maddelerinde bozulmasina neden olan faktdrler ve bozulma sekilleri
2 Fizksel, Kimyasal, Mikrobiyolojik Bozulmalar
3 Gida muhafaza ydntemlerinin tanimi ve siniflandirimasi
4 Gidalarin sogutulmasi ve sogukta muhafazasi
5 Gidalarin dondurulmasi ve donmus muhafazasi
6 Isil islemler
7 Paketleme (Vakum, Map, Kontrollii), Vakumda Pigirme
8 Aktif Paketleme, Akilli Paketleme
9 Kurutma teknolojisi
10 Kimyasal yontemlerle gidalarin muhafazasi (TuZama, Asitiendirme)
1" Ozonlama, Dumanlama, Katki Maddeleri
12 Isinlama, Mkrodalga, Ohmik Isitma
13 Nanoteknoloji, Enkapsilasyon Teknolojisi
14 Yeni isleme ve Muhafaza Teknikleri
Ders Is Yiikii Galisma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayisi
Arastirma — yasam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dig1 Calisma 10 4
Dinleme ve anlamlandirma Ders 3 14
Ara Sinav1 15 1
Final 20 1
Ders is Yiikii: 117
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 459

Program Ciktilari

1

13

14
15

Matematik, fen bilimleri ve kendi alani ile ilgili yeterli diizeydeki kuramsal ve uygulamali bilgileri kullanabilme becerisi.

Temel diizeyde bilgi ve iletisim teknolojisi araglari ile alanindaki yazlimlari, donanimlari kullanma becerisi.

Atatiirk lIkeleri konusunda bilingli ve inkilap Tarihi konusunda bilgi sahibi, tarihi degerlere ve insan haklarina saygil olma.

Tiirkge 62U ve yazli etkin iletisim kurabilme ve diistincelerini ve énerilerini paylagabilme; kendisini ve meslegini temel diizeyde bir yabanci dilde (ingilizce) ifade
edebilme becerisi.

Meslegi ile ilgili, modern yontemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

Yonetim sistemlerinin kurulmasi, yirutiilmesi, akredite edilmesi, denetlenmesi veya meveut sistemin iyilestiriimesinde 6ncli rol Ustlenme becerisi.

Problemleri analizedebilme, ¢dzlim dnerileri gelistirebilme ve uygun ydntem veya modelleme tekniklerini uygulayabilme becerisi.

Guvenli gida uretimiyle ilgili kogullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek. Gida bilim dali alant ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.
Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghgi Gzerindeki etkilerini yorumlayabilmek.

Gidalarin kalitelerinin belirenmesindeki temel unsurlar 6grenmek ve gida kalite ve glivenliginin belirenmesindeki analideri uygulayabilme becerisi.

Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.
Geleneksel ve modern Uretim yontem ve araglari, tretim planlama, fizibilite ve fabrika diizenleme konularinda bilgi sahibi olma becerisi.

Mesleki alanda Is saghgi ve givenligi, risk analiz, is hukuku ve hukuksal sonuglari konusunda bilgisine sahip; etik ilke ve yaklagimlari kawramis, sosyal sorumluluk ve
gewvre bilincini kazanmig olma.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri izeme ve kendini siirekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve surdirtlebilirlik konular hakkinda farkindalik.



Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders Ogrenme Ciktisi PGC1 PC2 PG3 PC4 PC5 PC6 PC7 PGC8 PC9 PC10 PC11 PC12 PC13 PC14 PC15
Besinlerde bozulmalari anlatabilmesi. - - - - - - - 4 ) - & - - = -
Bozulmaya neden olan faktdrleri agiklayabilmesi. - - - - - - - 4 5 - 3 - - - -
Ogrenci gida muhafaza ilkelerinin anlagiimasi. - - - - - - = 5 5 5 4 - - - -
Gida muhafaza yontemleri hakkinda bilgi verebilmesi. - - - - - - - 5 5 5 5 - - - -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/330462
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