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Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Diinya Mutfaklari TRZ426 8 2+0 3,0 Segmeli
Birim B&Iim Turizm Isletmeciligi - Lisans (Orgin)
Amac Mutfak kalturina agiklayabilmek Diinyadaki mutfaklarda yapilan yemek gesitlerini uygulayabilmek
Ders Igerigi Diinya mutfaklarindan émekler, Fransiz, italyan, Rus, Hindistan Mutfagi
Ders Kaynaklari Gisslen, Wayne. (2012). Professional Baking. ISBN 978-1-118-08374-1
Hafta Konu
1 Diinya Mutfak Kalttra
2 Fransiz Mutfagi, italyan Mutfagi
3 ispanyol Mutfagi, ingiliz ve Balkan Mutfagi, iskandinavve Rus Mutfag
4 Orta ve Kuzey Amerika Mutfadi, Meksika Mutfagi, Gliney Amerika Ulkeleri Mutfag
5 italyan Mutfag
6 Meksika Mutfagi
7 Ara sinav
8 Hindistan Mutfag
9 Diinya Mutfagi Orekleri
10 Turizm Isletmelerinde Diinya Mutfaklari
11 Butik Otel Isletmelerinde Diinya Mutfag
12 Diinya Mutfaklarinda Yeni Egilimler
13 Diinya Mutfaklarinda Farkli Uygulamalar
14 Turk ve Diinya Mutfagi Kars ilagtirmali Analiz

Program Ciktilari

1 Turizm alanindaki en giincel bilgileri iceren ders kitaplari, uygulama arag ve geregleri ve diger bilimsel kaynaklarla desteklenen ileri dizeyde bilgi ve kawrayisa sahip
olur.

2 Turizm alanindaki kavramlari, fikirleri ve verileri bilimsel yontemlerle degerlendir, karmasik problem ve konulari belirler, tartisir, analizeder ve sonuglari kullanir.

3 Turizm ve otelcilik alanindaki uygulamalarda karsilasabilecegi 6ngériilemeyen sorunlarda bilgi ile becerilerini kullanarak ve sorumluluk alarak kanitlara dayal ¢6zim
Uretir.
Turizm alaniyla ilgili bir calismay belirli bir stireg igerisinde bireysel ve/veya ekip Uyesi olarak planlar ve yonetir.

5  Turizmile ilgili sektdrlerde sorumlulugu altinda galigsanlarin mesleki gelisimine yonelik etkinlikleri planlayip yonetir, hissedarlari ve paydaslari egitir.

6 Elestirel disiinme, alternatif ¢dziim Uretme, sorunlara yaklagim yollarinin zayif ve kuwetli ydnlerini tanimlama, akil ylrutebilme ve farkli kaynaklardan edindigi bilgiyi
analizetme becerisine sahip olur.

7 Anadilde yazil ve s62 iletisim yeterliligine sahip olup dogru ve etkili konusabilme, ikna giicti yiiksek, bilgileri ve duslinceleri baskalarinin anlayabilecegi sekilde
iletebilme, yorumlama ve elestirebilme yetenegini gelistirir.

8  Aanindaki gelismeleri iZeyerek meslektaslari ile iletisim kurabilmek igin en azbir yabanci dili yeterli diizeyde anlar.

9 Turizm alaninin gerektirdidi diizeyde bilgisayar yazilimi ve donanimi bilgisine sahip olarak bilisim teknolojilerini etkili bir sekilde kullanir.

10 Turizm alaniile ilgili sayisal ve istatiksel aragtirma becerisini, analitik dislinme ve sonuglari yorumlayabilme, stratejik yaklagim gelistirebilme yetenegini gelistirir.
11 Turizm alani ile ilgili mevzuati, temel degerleri ve ilkeleri iZeyerek dogal gevrenin korunma konularinda yuritiic diizeyde yeterli bilgi sahip olur.

12 Sorumlulugundaki kisiler ilgili ilgi, istek ve ihtiyaglarini bilerek tilkenin ve yakin gewenin sosyo-kiltiirel ve ekonomik 6zelliklerini taniyarak 6gretme ve 6grenme
sureglerini planlar, uygular ve yonetir.

13  Sirekli gelisim icin 6z degerlendirme yaparak yeni bilgi ve fikirlerle girisimlerde bulunur, kendisini ve kurumunu sirekli gelistirir.
14 Turizm Igletmeciligi bélim mezunu olarak, turizm isletmelerinde mesleki gelisime yonelik etkinlikler planlar ve ylritr.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders(")grenme Ciktisi PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11 PC12 PC13 PC14
Duinyadaki mutfak kilttiriiniin tarihsel geligimini anlatir = = = = = = = = = - - - -
Dunyadaki gesitli kultlrlere ait yemekleri uygular. - - - - - - - - - - - - -
Cesitli mutfak kultlrlerindeki pisirme yontemlerini tanimlar. = = = - - - = - - - - - -
Cesitli mutfak kulttrlerindeki kullanilan Griin ve malzemeleri tanimlar. - - - - - - - - - - - - -
Cesitli kulttrlerde yapilan icecek cesitlerini uygular = o = = = = 5 5 - - - - - -

Ortalama Deger - - - - - - - - - - - - -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/332102
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