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Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Hijyen ve Sanitasyon GKA205 3 2+0 4,0 Zorunlu
Birim Bolim Gida Kalite Kontroli ve Analizi - On Lisans (Yiz yiize)

Gida endustrisinde hijyenin tanimi ve 6nemi, hastaliklarin gida yolu ile bulagsmasi, gida kaynakli enfeksiyonlar ve intoksikasyonlar, gida

Amac tesislerinde hijyenik tasarim, temizik ve sanitasyon bilesiklerinin anlatimasi. insan sagligini tehdit eden mikroorganizmalar bulunduklari

ortamdan uzaklastiriimasi, saglikli ortamin korunmasi konularinda égrencilere bilgi kazandiriimasi.
Gida Hijyeninin tanimi ve énemi, gidalarda bulunan énemli mikroorganizma gruplari, mikrobiyal bulagsma kaynaklari, gida givenligi

Ders Igerigi sistemleri, gida tesislerinde hijyenik tasarim, temizik maddeleri ve dezenfektanlar, su ve personel hijyeninin énemi.
Ders \eren Ogr. Gor. Cigdem MUSTU CEYLAN
Erol I. Gida Hijyeni ve Mkrobiyolojisi, Ankara, 2007, Marriott NG, Gravani RB. Principles of Food Sanitation, 2006,
Ders Kaynaklari Unliturk A Turantas F. Gida Mkrobiyolojisi, 2000 , Kayaardi, S. Gida Hijyeni ve Sanitasyonu, Sidas Yaynlari, 2012.,
Tayar, M, Kilig, V. Gida Endustrisinde Hijyen ve Sanitasyon, Dora Yaynlari, 2014.

Hafta Konu

1 Hijyen ve sanitasyonun tanimi ve énemi

2 Temidik ve dezenfeksiyonun tanimi ve temel kawamlar

3 Gida maddelerindeki zararli etken ve maddeler, mikroorganizmalarin gogalma agamalari, bulagma kaynaklari

4 Besinlerde mikroorganizma gelisimini etkileyen faktorler: i¢ ve dis faktorler

5 Hijyen ve sanitasyonda 6nemli mikroorganizmalar ve saglik riskleri

6 Temidik ve temizik maddeleri

7 Dezenfektanlar ve dezenfeksiyon ydntemleri

8 Sanitasyon Ekipmanlari ve Sistemleri

9 CIP (Yerinde Temidik), Avantajlari ve Dezavantajlari

10 Su hijyeni

11 Personel hijyeni

12 Gida igletme hijyeni

13 Gida igletme hijyeni

14 Pest Kontroli

Ders s Yiikii Galisma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayisi
Dinleme ve anlamlandirma Ders 2 14
Arastirma — yagsam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dis1 Calisma 8 4
Ara Sinav1 15 1
Final 20 1

Ders is Yiikii: 95
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 3,73

Program Ciktilar

1

13

14
15

Matematik, fen bilimleri ve kendi alani ile ilgili yeterli diizeydeki kuramsal ve uygulamali bilgileri kullanabilme becerisi.

Temel diizeyde bilgi ve iletisim teknolojisi araglari ile alanindaki yazlimlari, donanimlari kullanma becerisi.

Atatiirk llkeleri konusunda bilingli ve inkilap Tarihi konusunda bilgi sahibi, tarihi degerlere ve insan haklarina saygil olma.

Tiirkge 62U ve yazli etkin iletisim kurabilme ve diistincelerini ve énerilerini paylagabilme; kendisini ve meslegini temel diizeyde bir yabanci dilde (ingilizce) ifade
edebilme becerisi.

Meslegi ile ilgili, modern yéntemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

Yénetim sistemlerinin kurulmasi, yirutiilmesi, akredite edilmesi, denetlenmesi veya meveut sistemin iyilestiriimesinde 6ncli rol Ustlenme becerisi.

Problemleri analizedebilme, ¢ézlim dnerileri gelistirebilme ve uygun ydntem veya modelleme tekniklerini uygulayabilme becerisi.

Guvenli gida uretimiyle ilgili kogullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek. Gida bilim dali alant ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.
Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghgi Gzerindeki etkilerini yorumlayabilmek.

Gidalarin kalitelerinin belirenmesindeki temel unsurlar 6grenmek ve gida kalite ve glivenliginin belirenmesindeki analideri uygulayabilme becerisi.

Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.
Geleneksel ve modern Uretim yontem ve araglari, tretim planlama, fizibilite ve fabrika diizenleme konularinda bilgi sahibi olma becerisi.

Mesleki alanda is saghgi ve givenlidi, risk anali, is hukuku ve hukuksal sonuglari konusunda bilgisine sahip; etik ilke ve yaklagimlari kawramis, sosyal sorumluluk ve
gewvre bilincini kazanmig olma.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri izeme ve kendini strekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve surdirtlebilirlik konular hakkinda farkindalik.



Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)
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