BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI
SOGUT MESLEK YUKSEKOKULU

ASGILIK
(2022 - 2023) Ders Bilgi Formu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Mutfaklarda Cewvre ve Atik Yonetimi ASC245 4 3+0 4.0 Segmeli
Birim Bolim Ascilik - On Lisans (Yiiz yiize)
Amag Klresel cewre sor.unlarl ve bu sorun.larln ulus.laréra& boyutta degeﬂendirilmesi 6greti.l_i~r. At.ll.dann kaynaktan itibaren gegici biriktirme,
toplama, transfer istasyonlarina getirme ve nihai bertaraf merkezine tagima adimlar 6gretilir.
Ders Igerigi Atk tanimi, atiklarin uzaklastirimasi ve atik-cewre iligkisi
Ders Kaynaklari Ders Notlari, Ekoloji Gewre Bilimi Prof.Dr.Ahmet Kocatas, Dora Yayincilik, 12. Baski, Eyltl 2012.
Hafta Konu
1 Dersin Genel Tanitimi
2 Cewre Kavrami
3 Atk kavrami
4 Atiklarin yonetiimesini zorlayan etkenler
b Atk Turleri
6 Atk yonetim stratejileri
7 Organik atiklarin geri dénistumu
8 Ara Sinav
9 Turkiye'de mevzuat ydnlyle atik politikalari

10 Atiklarin toplanmasi ve toplamada kullanilan sistemler
11 Atiklarin toplanmasi ve toplamada kullanilan sistemler
12 Atk transfer istasyonlari

13 Atiklarin bertarafinda kullanilan ydntemler

14 Genel Degerlendirme

Program Ciktilar

Asclilik alanindaki teorik alandaki glincel uygulamalarda kullanabilir.

Ascllik alanindaki problemleri tanimlama ve ¢ézme becerisine sahip olur.

Baska alanlarla birlikte takim olarak galisabilme becerisi kazanir.

Mesleki etik ve sorumluluk bilincine sahip olur.

Alaninda yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincini ve bunu gerceklestirebilme becerisini elde eder.

Etkin iletisim kurma becerisi kazanir.

Gastronomi ve mutfak sanatlari alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular.

Turizm ve gastronomi alanlarindaki mevcut durumlari ve gelismeleri takip edebilme ve bunlar hakkinda yorum yapabilme giicline sahip olur.
Mutfaklar, kilturler ve yaratici disinmeye sevk edecek sanat ve yemek sanati ile ilgili bilgi donanimina sahip olur.
Profesyonel mutfaklarda ¢alisabilecek is tutumu gelistirir.
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11 Klasik ve modern pisirme teknikleri ve sureglerine hakim olur ve ayrica bu alanda sentez giiciine ve yeterlilige sahip olur.
12 Turk mutfaginin inceliklerine hakim olur ve Tirk yemeklerini kolayca pisirebilir.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

B e T PG1 PC2 PG3 PC4 PC5 PC6 PC7 PGC8 PC9 PC10 PC11  PG12
Cewre ve atik hakkinda bilgi edinir - - = = - -
Farkli atik turleri icin atik ydnetim sistemine karar verir - - - - - -
Atiklarin toplama ydntemlerini agiklayabilir = = = = - -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/336933
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