BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI

SOGUT MESLEK YUKSEKOKULU
ASGILIK
(2022 - 2023) Ders Bilgi Formu
Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Sanat, Tarih ve Kltir MOS116 1 2+0 2,0 Segmeli
Birim Bolim Ascilik - On Lisans (Yiiz yiize)
Amac Sanat, tarih ve kiltir kavramlarini kawamak ve insan ve toplum hayatina yansimalarini incelemek.
Kltarin tanimi, klttrd olusturan 6geler, kiltir farkliliklari, Anadolu kiiltur tarihi, Klturin Sanat Gzerindeki etkisi, caglara gore degisen
Ders Igerigi kulturel farkliliklarin sanatsal olarak incelenmesi, Kiiltir ve sanatin Anadolu’da tarihsel gelisimi, Prehistorik ddnem kdilt inanglar, llkgag
Anadolu klturleri, Antik ddnem kdiltir ve sanati, Anadolu da Turk kiiltirtintin ideri, Cagdas Anadolu sanati ve killtiirel degerleri.
Ders Kaynaklari Bozkurt, Giiveng. insan ve Killtiir. Ankara: Remz Kitabewi, 1979.
Hafta Konu
1 Sanat, tarih ve kiltir kavramlari ile ilgili temel bilgiler.
2 Kdltarin tanimi
3) kultird olugturan 6geler
4 kultar farkliliklar
5 Anadolu kltir tarihi
6 Klturiin Sanat Uzerindeki etkisi
7 Cadlara gore degisen kilturel farklliklarin sanatsal olarak incelenmesi
8 Ara sinav
9 Kiltir ve sanatin Anadolu’da tarihsel gelisimi
10 Prehistorik ddnem kult inanglari
1 ilkgag Anadolu kilttirleri
12 Antik dénem kultir ve sanati
13 Anadolu'da Turk kultlrantn izeri
14 Cagdas Anadolu sanati ve kilturel degerleri

Program Ciktilari

Mesleki etik ve sorumluluk bilincine sahip olur.
Etkin iletisim kurma becerisi kazanir.

Turizm ve gastronomi alanlarindaki mevcut durumlari ve gelism
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Profesyonel mutfaklarda ¢alisabilecek is tutumu gelistirir.

Ascilik alanindaki teorik alandaki giincel uygulamalarda kullanabilir.
Ascllik alanindaki problemleri tanimlama ve ¢dzme becerisine sahip olur.
Baska alanlarla birlikte takim olarak galisabilme becerisi kazanir.

Alaninda yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincini ve bunu gerceklestirebilme becerisini elde eder.

Gastronomi ve mutfak sanatlari alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular.

eleri takip edebilme ve bunlar hakkinda yorum yapabilme giiciine sahip olur.

Mutfaklar, kilturler ve yaratici distinmeye sevk edecek sanat ve yemek sanati ile ilgili bilgi donanimina sahip olur.

11 Klasik ve modern pisirme teknikleri ve sureglerine hakim olur ve ayrica bu alanda sentez giicline ve yeterlilige sahip olur.
12 Tark mutfaginin inceliklerine hakim olur ve Tiirk yemeklerini kolayca pigirebilir.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)

Ders Ogrenme Giktisi

Sanat, tarih ve kiiltir kawamlarini anlama ve tanimlama

Sanat, tarih ve kiltir ile alakali glindelik yagamdan 6rnekler verme
Sanatsal, tarihsel ve kilttrel farkliliklar yorumlama

Turk ve Anadolu sanat ve kiltlirlini tarihsel siireg igerisinde 6grenme

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/337036
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