BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI

SOGUT MESLEK YUKSEKOKULU
ASGILIK
(2023-2024) Ders Bilgi Formu
Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S

Yemek Kiltirti ve Mizk ASC254 3 3+0 4,0 Secmeli
Birim Bolum Ascilik - On Lisans (Yiiz yiize / Orgiin/ Tirkge)
Ama Bu dersin amaci yemeklerin kulturl ve kultirel bir olgu olarak miizk hakkinda égrencilerin belirli bir donanima sahip olmasini ve yemek ile

¢ muzk arasinda bir bag kurmasini saglamaktr.
Ders Icerigi Yemek kiilttirl konusunda kullanilabilecek iletisim araglari, yemek temasi, isitsel yemek temasi, miizik ve yemek baglantisi
Andrew Edgar ve P. Sedgwick, Kiltiirel Kuramda Anahtar Kavramlar, Acilim Kitap, ist.,2007.,

Ders Kaynaklari Mark Slobin ve J. T. Titon, ?Bir Mizik Diinyasi Olarak Mizk Kiiltirii? (Cev. Okan M Otiirk), Folklor/Edebiyat, 2007, C: 13, S: 49:225-238; 2.,

Nicholas Cook, Mizigin Abcsi, Kabalci Yay., Ist., 1999; 3. Ayhan Erol, Miizik Uzerine Diistinmek, Baglam Yayincilik, istanbul, 2009; 4.

Hafta Konu

Temel kavramlar: mizk, kiltur ve muzk kaltdri

Mizk ve kdkenine iligkin inaniglar

Mizgi 6grenmek-aktarmak: kiltirel strecler

Mizk kilttirii modeli: etkileme-icra-topluluk-bellek/gegmis

Mizk kultiriinde baglica bilesenler

Mizgin sosyal organizasyonu: miizisyen, besteci, yorumcu, dinleyici ve digerleri
Mizk ve gesitli konular: muizik tarihi, mizksel tarz, teori, repertuar ve analitik bagliklar
Ara Sinav

Mizgin maddi kulturl: calgilar, elyazmalari ve basili materyaller
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10 Mizkoloji, etnomUzkoloji, kiiltlirel antropoloji, etnisite, ethosantrizm ve kulttrel kodlar
11 Halk mizgi, sanat muzgi, populer miizk kavramlari

12 Baglantilar: kimlik, toplumsal cinsiyet, dilbilim, anlam ve muzk

13 Mizkte "yapi": ses ve zaman boyutlari ve kavramlar

14 Mizgin ewenselleri: ses ve zaman olarak mizik

15 Final Sinavi

Program Ciktilari

Ascllik alanindaki teorik alandaki glincel uygulamalarda kullanabilir.

Ascilik alanindaki problemleri tanimlama ve ¢g6zme becerisine sahip olur.

Baska alanlarla birlikte takim olarak galisabilme becerisi kazanir.

Mesleki etik ve sorumluluk bilincine sahip olur.

Alaninda yagsam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincini ve bunu gerceklestirebilme becerisini elde eder.

Etkin iletisim kurma becerisi kazanir.

Gastronomi ve mutfak sanatlari alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular.

Turizm ve gastronomi alanlarindaki mevcut durumlari ve gelismeleri takip edebilme ve bunlar hakkinda yorum yapabilme giiciine sahip olur.
Mutfaklar, kiilturler ve yaratici diiglinmeye sevk edecek sanat ve yemek sanati ile ilgili bilgi donanimina sahip olur.

10 Profesyonel mutfaklarda galisabilecek is tutumu gelistirir.

11 Klasik ve modern pisirme teknikleri ve sireclerine hakim olur ve ayrica bu alanda sentez guicline ve yeterlilige sahip olur.
12 Tark mutfaginin inceliklerine hakim olur ve Tiirk yemeklerini kolayca pisirebilir.
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Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligi)

PC PC PC PC PC PC PC PC PC PC PC PC
Ders Ogrenme Ciktisi 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
Mizgin kultirel bir konu oldugunu anlar. S I I D I I T ) e - -

Kendine ait kavramlari bulundugunu, farkli kiltirlerin farkli miiziklere sahip olduklarini ve etnosantrizmin miizk
kulttrt alaninda yeri olamayacagini 6grenir

Mizk ve Yemek arasindaki bagintiy ortaya koyar. s|lc ool oo o = o c -
Mizgin yeme duyusunu nasil harekete gegirdigini anlar. SO R I I T T I I R R -
Yemek turlerine gére muzk ayrimini yapar. s o o o o o o ool = o -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/337193
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