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Gida katki maddelerinin tarihgesi ve toplum sagligi icin dnemini agiklamak; Gidalarin gesitli Uriinlere dénustirilmesi amaciyia kullanilan
Amag katkilarin gida si§temlerindeki i§.lev1eri ve. u.ygulama yontemleri hakk|.nda pilgi v.e-rmek; Gida katk||a"r1n|n toksikolojisi ve sagdlik et!(isini.
aciklamak; Her bir katki maddesi kategorisini baz faydalar ve potansiyel riskleri ile ayrintili olarak 6gretmek; Gida katki maddesi analiz
yontemlerini ve sistematigini 6gretmek; Gida katkilari ile ilgili yirtrlUkteki yasal diizenlemeleri 6gretmek amaglanmaktadir.
Gida Katki Maddelerinin Tanimi ve Kullanim Amaclari; Gida Katki Maddeleri Ile lgili Yasal Diizenlemeler; yetkili kurumlar ve uluslararasi
Ders lgerigi ot"oriteler.; Qda Ka.tkl I\/.bddelerinirf K.LJIIan!mIarlndaki Temel llkeler; Gida Katki I\@c!deleri II? IIgiI.i. ToksikoIF)J:ik" Degerlendirmeler; Asitligi
diizenleyiciler; Antioksidanlar; Antimikrobiyal maddeler, Koruyucular; Renklendiriciler; Emuilgatorier, Stabilizdrler, Gamlar; Tatlandiricilar;
Lezzet Maddeleri ve lezzet artiricilar; Selat Aanlari; Topaklanmay 6nleyiciler; GKM Kallitatif ve Kantitatif Analiz ydntemleri
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Hafta Konu
1 Gida Katki Maddelerinin Tanimi ve Kullanim Amaglari
2 Gida Katki Maddelerinin Tanimi ve Kullanim Amaglari
3 Gida Katki Maddeleri lle ligili Yasal Diizenlemeler, yetkili kurumlar ve uluslararasi otoriteler
4 Gida Katki Maddelerinin Kullanimlarindaki Temel ilkeler
5 Gida Katki Maddeleri lle Ilgili Toksikolojik Degerlendirmeler
6 Asitligi dizenleyiciler-Kalitatif ve Kantitatif Analiz ydntemleri
7 Antioksidanlar-Kalitatif ve Kantitatif Analizydntemleri
8 Antimikrobiyal maddeler, Koruyucular- Kalitatif ve Kantitatif Analiz ydntemleri
9 Renklendiriciler- Kalitatif ve Kantitatif Analiz ydntemleri
10 Emulgatorler, Stabilizatérler, Gamlar- Kalitatif ve Kantitatif Analiz ydntemleri
11 Tatlandiricilar- Kalitatif ve Kantitatif Analiz yontemleri
12 Lezzet Maddeleri ve lezzet artiricilar- Kalitatif ve Kantitatif Analiz ydntemleri
13 Selat Aanlari- Kalitatif ve Kantitatif Analiz yontemleri
14 Topaklanmay 6nleyiciler- Kalitatif ve Kantitatif Analiz ydntemleri
Program Ciktilar

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)

Ders Ogrenme Giktisi

1- Gida katki maddelerinin tarihgesini bilir;

2- Gidalarin gesitli Grlinlere donustirilmesi amaciyla kullanilan katkilarin 6zelliklerini bilir ve gida tretim sistemlerindeki isleverini ve uygulama ydntemlerini 6grenir
3- Gida katkilarinin toksikolojisi ve saglik etkisine dair bilgi sahibi olur;

4- Her bir katki maddesi kategorisini, baz faydalar ve potansiyel riskleri ile ayrintili olarak bilir ve degerlendirir

5- Gida katki maddesi analiz ydntemlerini ve sistematigini 6grenir ve uygular

6- Gida katkilari ile ilgili yirrlukteki yasal dizenlemeleri bilir.
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