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TURIZM VE OTEL iSLETMECILIGi
(2023-2024) Ders Bilgi Fomu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Gastronomi Turizmi TUR206 4 3+0 4,0 Zorunlu
Birim Bolim Turizm ve Otel Isletmeciligi - On Lisans (Yiiz yiize)
Gastronomi ve turizm iligkisi, gastronomi ve kultir iliskisi ile gastro turist kawraminin incelenmesi ve gastronomi turlari hakkinda bilgi sahibi
Amac olunmasinin yani sira gastronomi teorisi ve gastronomi turizminin gelisimi, gastronomi cazibe unsurlari, gincel gastronomi uygulamalari,

surdurulebilir gastronomi turizmi ve gastronomi turizmi alaninda yeni egilimler konularinin incelenmesi amaglanmaktadir.
Gastronomi ve gastronomi turizmi kawamlari. Gastro turist kawami. Gastronomi turizminin ézellikleri. Gastronomi turizmi arzkaynaklar.

Ders Igerigi Sirdurdlebilir gastronomi turizmi. Gastronomi turizminin pazarla stratejileri tanitimi ve gelistiriimesi
Ders \eren Ogr. Gor. Anmet KARAGOZ
Sengll, S. ve Kurnaz, A (2021). Gastronomi Turizmi Kavramlar, iIkeler ve Uygulamalar, Detay Yayincilik, Ankara.,
Ders Kaynaklari Dixit, K. S.”The Routledge Handbook of Gastronomic Tourism”, 1st edn., Routledge Taylor & Francis Group, 2019, ISBN: 9781351375931,
Weaver, D., Lawton, L. “Tourism Management”, 5th edn., Wiley, 2014, ISBN: 9781118644812

Hafta Konu

1 Gastronomi ve Kuiltir

1 Turizm ve Surdirtlebilir Turizm anlayisi

2 Gastronomi ve Turizm lligkisi

2 Bolgesel Kalkinma Araci Olarak Turizm

3 Gastronomi Turizmi Kavrami ve Onemi

3 Kuresellesen diinyada yerellesmenin 6nemi ve gastronomi turizmine etkisi

4 Gastronomi Turizminin Ozellikleri

4 Gastronomi turizminde mutfak mizelerinin etkileri

5 Gastronomi Turizminin ArzKaynaklari

5 Kltariin Turizm Odakli Kalkinmadaki Rold

6 Gastronomi Turizminin Arz Kaynaklar

6 Turizm odakli kalkinmada kdltlr ve yerel kultir

7 Ara sinav, Gastronomi Turizmi Rotalari

7 Turkiye’deki Gastronomi Turizmi-Gastronomi Festivalleri

8 Gastro Turist Tipolojileri

8 Yerel kulttr varligi olarak gastronominin tarihsel gelisimi ve kultur varligi olarak turizm amagli kullanimi

9 Gastronomi Turizmi Tanitm Araglari

9 Gastronomi Turizminin tanimi ve kapsami

10 Surdurdlebilir Gastronomi Turizmi

10 Gastronomi turizmi gelismiglik gostergeleri

11 Gastronomi Turizminin Bélgesel Kalkinmaya Etkileri

1" Cografi isaretler

12 Gastronomi Turizmi ve Yerel Mutfak

12 Gastronomi turizminin bélgesel kalkinmaya katkisi

13 Gastronomi Turizminde Pazarlama Yaklagimlari

13 Gastronomi turizmi odakl bolgesel kalkinma politikalarina diinyadan érnekler

14 Gastronomi Turizminin Gelecegi ve Yeni Egilimler

14 Turkiye'de gastronomi turizmi gercevesinde degerlendirilebilecek 6rnekler

Ders ls Yiikii Galisma Tiirii / Ogretim Metotlar ~ Siiresi (Saat) Sayis
Dinleme ve anlamlandirma Ders 3 14
Arastirma — yagsam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dis1 Galisma 2 6
Arastirma — yagsam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim, Dinleme ve anlamlandirma, yonetsel beceriler Seminer 3) 6
Dinleme ve anlamlandirma, gézZem/durumlari isleme Panel 3 4
Ara Sinav 1 1 1
Final 1 1
Odev (Sunum) 2 6

Ders s Yiikii: 98

AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 384



Program Ciktilari

1 Turizm sektort hakkinda genel bilgi sahibi olmak; turizm sektdrii ile ilgili ulusal ve uluslararasi temel kawamlar 6grenir.
Otel isletmelerinin temel faaliyet konulariyla ilgili bilgi ve beceriye sahip olur.

Seyahat acenteciligi, tur operatérligu, turizm cografyasi, muhasebe, rekreasyon gibi konularda genel bilgiye sahip olur.

B w N

Yiyecek-igecek, senis, meni planlama, 6n biiro islemleri (rezervasyon alma, oda satisi, misteri karsilama \b.), kat hizmetleri ile ilgili islemler (odalarin temidik ve
duizeni wb.) konularinda bilgi sahibi olur.

Turizmde ydnetim ve pazarlama konularinda genel bilgiye sahip olur.
Turizm ve otel isletmeciligi alanindaki yasal diizenlemeleri ve mesleki standartiar bilir.

5
6
7 Birlikte calistigi bireylerin mesleki bilgi ve becerilerini gelistirmesine katki saglar ve performanslarini adil bicimde degerlendirir.
8  Aaninin gerektirdigi temel diizeyde bilgisayar yazilim ve donanimlarini kullanabilme becerisi kazanir.

9  Turizm sektdriinde yeterli olabilecek derecede en azbir yabanci dil bilir.

10 Turizm sektdriindeki sorunlari tanimlayabilir, analizedebilir ve ¢dziim 6nerileri gelistirebilir.

11 Turizm hizmetlerini gerceklestirirken musterilerle etkin iletisim kurabilme yetenegine sahip olur.

12 Kamu ve 6zel sektor kuruluglarindaki alani ile ilgili strecleri yerinde inceleyerek uygulama becerisi kazanir.

13 Mesleki etik, sosyal sorumluluk ve ¢ewre bilincine sahip olur.

14 Turizm ve otel isletmeciligi ile ilgili konularda edindigi bilgi ve becerileri strekli gelistirir ve turizm alaniyla ilgili yenilik ve gelismeleri takip eder.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders(")grenme Ciktist P‘lc PZC PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11 PC12 PC13 PC14
gge\rs;;?:omi Ve gastronomi turizmi, destinasyon ve gastro turist kawamlarini 5 1 1 1 4 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Gastronomi Turizmin Onemini ve Ozelliklerini égrenir 5 3 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Gastronomi Turizminin ArzKaynaklarini Ogrenir 53| 3] 3| 4|1 1 1 1 1 1 1 1 1
Gastronomi Turizmi ve Yerel Mutfak Kiiltiirii Arasindaki Iliskiyi Ogrenir 5 1 1 1 5 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Gastronomi Turizminin Pazarlama ve Tanitim Stratejilerini Ogrenir 5| 5| 4 1 4 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Gastronomi Turizmi Destinasyon Yonetimini Ogrenir 5 2 1 1 3 1 1 1 1 3 1 1 1 1
Turizm kawamlarini ve gastronomi ile olan iligkisini agiklar. 5 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Surdurebilir Turizm agisindan gastronomi turizminin degerlendirir. 4 4 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Turkiye'nin yoresel yeme igme kilturiind ulusal ve uluslararasi diizeyde tanitabilir 51 3 1 1 5 1 1 1 1 1 1 1 1 1

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/347265
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