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(2023-2024) Ders Bilgi Fomu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Yemek Stilistligi ve Fotografcilik TUR245 4 3+0 4,0 Segmeli
Birim Bolim Turizm ve Otel Isletmeciligi - On Lisans (Yiiz yiize)
Yemek fotografciligina giris olarak planlanan bu dersin igeriginde gorsel, yazili sanatsal uygulamalarin yer alacagdi galigma alanlarinda
Amag uzmanlik saglamak tizere, ihtiyag duyulacak teknik bilgiler ve uygulamada yer alan 6rekler hakkinda bilgiler aktarilir. Ogrenciler yemek ve

gida endustrisinde pazarlama e iletisim alani basta olmak Uzere bigim, doku, denge, renk, hareket ve butlinlik gibi temel tasarim
kavramlari ve sunum tabag tasarimi, yazli bilgi, gérsel boyut uygulamalari hakkinda egitilir.

Yiyecek-igecek ve gorsel estetik, yiyecek-igecek fotograflarinin kullanim alanlari, trtin fotografciligi ve reklam fotografeiligi, fotografin tanimi,

Ders Ierigi 1S1k, renk, yemek fotografciliginda kompozsyon, fotograf diizenleme.
Ders Kaynaklari Ders notlari.

Hafta Konu

1 Yiyecek-igecek ve gorsel estetik

2 Yiyecek-igecek fotograflarinin kullanim alanlari, Griin fotografciligi ve reklam fotografciligi
3 Fotografin tanimi

4 Isik

b Renk

6 Kompozsyon, temel oranlar, gorsel algilama

7 Fotografcilikta kullanilan araglar

8 Ara Sinav

9 Fotografcilikta Kullanilan Araglar: Objektifler

10 Fotografcilikta Kullanilan Araglar: Tripodlar ve diger araglar

1" Isik kaynaklari ve 1$131n ydnetimi

12 Fotograf makinasi kullanimi, pozama, beyaz dengesi

13 Yemek fotografciligi igin 6zel araglar ve aksesuarlar

14 Yemek fotografgiliginda kompozsyon, fotograf diizenleme

Program Ciktilar

1 Turizm sektort hakkinda genel bilgi sahibi olmak; turizm sektdri ile ilgili ulusal ve uluslararasi temel kawamlar 6grenir.
Otel isletmelerinin temel faaliyet konulariyla ilgili bilgi ve beceriye sahip olur.

Seyahat acenteciligi, tur operatérligu, turizm cografyasi, muhasebe, rekreasyon gibi konularda genel bilgiye sahip olur.

Yiyecek-igecek, senis, meni planlama, 6n biiro iglemleri (rezervasyon alma, oda satisi, musteri karsilama \b.), kat hizmetleri ile ilgili islemler (odalarin temiik ve
diizeni vb.) konularinda bilgi sahibi olur.

e w N

Turizmde yonetim ve pazarlama konularinda genel bilgiye sahip olur.
Turizm ve otel isletmeciligi alanindaki yasal diizenlemeleri ve mesleki standartiar bilir.

5
6
7 Birlikte calistigi bireylerin mesleki bilgi ve becerilerini gelistirmesine katki saglar ve performanslarini adil bicimde degerlendirir.
8  Aaninin gerektirdigi temel diizeyde bilgisayar yazlim ve donanimlarini kullanabilme becerisi kazanir.

9  Turizm sektériinde yeterli olabilecek derecede en azbir yabanci dil bilir.

10 Turizm sektdriindeki sorunlari tanimlayabilir, analizedebilir ve ¢dziim 6nerileri gelistirebilir.

11 Turizm hizmetlerini gergeklestirirken musterilerle etkin iletisim kurabilme yetenegine sahip olur.

12  Kamu ve 6zel sektor kuruluglarindaki alani ile ilgili stirecleri yerinde inceleyerek uygulama becerisi kazanir.

13 Mesleki etik, sosyal sorumluluk ve gewre bilincine sahip olur.

14 Turizm ve otel isletmeciligi ile ilgili konularda edindigi bilgi ve becerileri strekli gelistirir ve turizm alaniyla ilgili yenilik ve gelismeleri takip eder.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

PG PG PG PG PG PC PG PG PC PG PG PC PG PG

Ders égrenme Ciktisi 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Fotografcilikla ilgili temel kavramlari agiklayabilir. o > > > > > - o - - o o - -
Gorsel estetik ve fotograf kompozsyonu hakkinda bilgi sahibi olur. S I N T R - - - - - - - -
Yiyecek-igecek fotograflarinin kullanim amacina gére nasil gekilecegini bilir. > ol oo ol e o o|c - = = = =

Aani ile ilgili fizksel ortami, arag-geregleri ve teknolojileri tanir, kullanir ve bakimini
yaparak korur.

Yiyecek biifesi dekorasyonu ve yiyeceklerin gérsel sunum tekniklerini bilir ve uygular. o llolo|lolal|e - - - - - - - -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/347348
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