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UYGULAVALI BILIMLER FAKULTESI
TURIZM iSLETMECILIGI
(2024 - 2025) Ders Bilgi Formu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Gida Givenligi ve Hijyen TRZ309 5 3+0 4.0 Zorunlu
Birim B&Iim Turizm Isletmeciligi - Lisans (Orgin, yiiz yiize)
Amag Ogrenci.lere turizm ?.§Ietmeleri t?Unyesinde hazrlanan Ye/veya fum.JIan"gldaIarer hazrlanma.su. bekletiimesi ve senvisi sirasinda dikkat
etmeleri gereken hijyen ve sanitasyon kurallari, olasi risk faktorleri ve 6nlemleri hakkinda bilgi vermek.
Ders lgerigi Hijyen Ve santitasyon kawarrﬂarl,.t}frizm i§I?tmeI.evr.in<.jeki alar?larda hijyen ve sanitasyon, personel hijyeni, gidalarin mikrobiyolojik, fizksel ve
kimyasal bozulmasi, gida givenligi, gida giivenligi sistemleri.
Ders \eren Dr. Ogr. Uyesi Serhat AYDIN
Gida Endustrisinde Givenli Gida Uretmek, Teslime Mahmutoglu, 2010, Odtii Yayincilik, Ankara.,
Ders Kaynaklari Principles of Food Sanitation, Norman G. Marriott, Robert B. Gravani, 2006, Fifth Edition, Food Science Text Series, Springer Publishing.,
Gida ve Personel Hijyeni, Sidika Bulduk, Emre Ozgir Bulduk, 2014, Detay Yayincilik, Ankara.
Hafta Konu
1 Dersin igerigi ve amaci
2 Hijyen, sanitasyon kawamlari
3 Gida kaynakli tehlikeler, gidalarin bozulmasi ve gida giivenligi
4 Mkroorganizmalar, mikroorganizmalarin bulagsma kaynaklari ve gidalarda tiremesine etki eden faktérler
5 Gida kaynakl hastaliklar
6 Mutfak alaninda hijyen
7 Personel Hijyeni ve Egitimi, Ara sinav
8 Personel hijyeni ve egitimi
9 isletmede kullanilan suyun 6nemi ve su hijyeni
10 Tehlikeli gida kaynaklari, toplu beslenme yapan kuruluslarda gida hijyeni ve kritik kontrol noktalari
11 Ank Uzaklastirma ve zararli kontrol{i
12 Hijyen ve sanitasyon konusunda ydnetimsel yaklagimlar ve sorunlarin ortadan kaldirimasi
13 Guvenli gida Gretimi igin hijyenik tasarim ve ingasi
14 Turizm igletmelerinde hijyen konusunda yasanan sorunlar ve ¢dzim onerileri
Ders is Yukii Galisma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayisi
Arastirma — yasam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dis1 Calisma 3 14
Dinleme ve anlamlandirma, gézZem/durumlari isleme, elestirel diisiinme, soru gelistirme Kiglk Grup Tartismasi 3 3
Dinleme ve anlamlandirma, géZem/durumlari isleme, elestirel distinme, soru gelistirme Tartismali Ders 3 14
Ara Sinav1 5 1
Dénem Sonu Uygulamasi 7 1
Ders s Yiikii: 105
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 412

Program Ciktilari

1 Turizm alanindaki en glincel bilgileri iceren ders kitaplari, uygulama arag ve geregleri ve diger bilimsel kaynaklarla desteklenen ileri diizeyde bilgi ve kawayisa sahip
olur.

2 Turizm alanindaki kavramlari, fikirleri ve verileri bilimsel yontemlerle degerlendir, karmasik problem ve konulari belirler, tartisir, analizeder ve sonuglari kullanir.

3 Turizm ve otelcilik alanindaki uygulamalarda karsilasabilecedi 6ngorilemeyen sorunlarda bilgi ile becerilerini kullanarak ve sorumluluk alarak kanitlara dayali ¢zim
Uretir.

4 Turizm alanifa ilgili bir galigsmay belirli bir siireg icerisinde bireysel ve/veya ekip tyesi olarak planlar ve yonetir.

5  Turizmile ilgili sektdrlerde sorumlulugu altinda ¢aliganlarin mesleki gelisimine yonelik etkinlikleri planlayip yonetir, hissedarlari ve paydaslari egitir.

6 Elestirel distinme, alternatif ¢6ziim Gretme, sorunlara yaklasim yollarinin zayif ve kuwetli ydnlerini tanimlama, akil yirtitebilme ve farkli kaynaklardan edindigi bilgiyi
analizetme becerisine sahip olur.

Anadilde yazil ve s62 iletisim yeterliligine sahip olup dogru ve etkili konusabilme, ikna giicli yiksek, bilgileri ve duslinceleri baskalarinin anlayabilecegi sekilde
iletebilme, yorumlama ve elestirebilme yetenegini gelistirir.

8  Aanindaki gelismeleri iZzeyerek meslektaslari ile iletisim kurabilmek icin en azbir yabanci dili yeterli diizeyde anlar.

9 Turizm alaninin gerektirdidi diizeyde bilgisayar yazilimi ve donanimi bilgisine sahip olarak bilisim teknolojilerini etkili bir sekilde kullanir.

10 Turizm alaniile ilgili sayisal ve istatiksel arastirma becerisini, analitik duigtinme ve sonuglari yorumlayabilme, stratejik yaklagim gelistirebilme yetenegini gelistirir.
11 Turizm alani ile ilgili mevauati, temel degerleri ve ilkeleri iZeyerek dogal gevrenin korunma konularinda yuritiic diizeyde yeterli bilgi sahip olur.

12 Sorumlulugundaki kisiler ilgili ilgi, istek ve ihtiyaglarini bilerek tlkenin ve yakin gewrenin sosyo-kuiltiirel ve ekonomik 6zelliklerini taniyarak 6gretme ve 6grenme
sureclerini planlar, uygular ve yonetir.

13  Siirekli gelisim icin 6z degerlendirme yaparak yeni bilgi ve fikirlerle girisimlerde bulunur, kendisini ve kurumunu surekli gelistirir.
14 Turizm Isletmeciligi bélim mezunu olarak, turizm isletmelerinde mesleki gelisime yonelik etkinlikler planlar ve yiir(itr.



Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG PC PC
Hijyen baglaminda risk degerlendirmesi yapmak. 5|5 |5[45]|5|4|0|]0| 3|3]|3 3) 3)
Hijyen, gida guivenligi, gida kaynakli hastalik gibi temel kavramlari 6grenmek. 5 5 5 4 5 5 4 0 0 3 3 3 2 2
Turizm |§Ietmele'-n'bunyesmde 6zellikle gidanin oldugu alanlarda hijyen kurallarini 5 5 5 4 5 5 4 0 0 3 3 3 2 2
uygulama becerisi kazanmak.
Ortalama Deger 5 5 5 4 5 5 4 0 0 3 3 3 23 233

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/349050
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