BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI
OSMANELI MESLEK YUKSEKOKULU

ASGILIK
(2023-2024) Ders Bilgi Fomu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Atatiirk fikeleri ve inkilap Tarihi Il ATA102 4 240 2,0 Zorunlu
Birim B&lim Ascilik - On Lisans (Uzaktan Egitim)
Ama Ogrencilerin yakin tarih konusunda yorum giiciinii ve elestirel yaklagimlarini arttirmak, Tiirk inkilabinin gelisim stireglerini geng kusaklara
¢ aktarmak, I. Diinya Savasi'ndan Il. Diinya SavasI'na uzanan zamanda Turkiye'deki gelismeler hakkinda 6grencileri bilgilendirmek
Ders Igerigi Turkiye Cumhuriyeti 'nin dogus ve gelisim sureci igindeki olaylar, fikirler ve ilkeler
Ders Kavnakiar: Mustafa Kemal Atatuirk, Nutuk, Refik Turan, Cezmi Eraslan ve digerleri, Turkiye Cumhuriyeti Tarihi Il, ATAV, Ankara 2010,
W Fatma Acun, Afattirk ve Tiirk inkilap Tarihi, Siyasal Kitabevi, Ankara 2010
Hafta Konu
1 Sewr Antlagsmasi (Paris Baris Konferansi, Londra Konferansi, San-Remo Konferansi, Sew Antlasmasi ve Sewr Antlagsmasi'na Karsi Tepkiler)
2 Milli Miicadele Déneminde Cepheler ve Savas (Mili Micadele'nin Kaynaklari, Dogu Cephesi (Osmanli Deveti ve Ermeniler), Ermenilerle Savas ve Gimriu

Antlagmas, Milli Miicadele Dénemi'nde Tiirk-Sowyet iliskileri (Moskova ve Kars Antlasmalari)

3 Gliney Cephesi (Maras, Antep, Urfa ve Adana Savunmalari)

4 Bati Cephesi | (Yunan Isgalleri, Kuva-y1 Milliye'den Diizenli Ordu'ya Gegis, |. In6nii Muharebesi, Londra Konferansi, Il. Inénii Muharebesi)

5 Bati Cephesi Il (Eskisehir Kitahya Savaslari, Baskomutanlik Yasasi, Tekalif-i Milliye Emirleri, Buyuk Taarruz, Mudanya Mitarekesi)

6 Lozan Barig Konferansi (Lozan Konferansr'nda Gorusulen Meseleler)

7 Atatiirk ilkeleri Milliyetgilik, Halkcilik, inkilapcilik, Cumhuriyetcilik, Laiklik, Devetcilik, Biitinleyici llkeler

8 ARASINAV

9 Atatiirk inkilaplari | (Siyasi Aanda Yapilan inkilaplar, Hukuk Alaninda Yapilan inkilaplar)

10 Atatiirk Inkilaplari Il (Ekonomi, Egitim ve Sosyal Alanlarda Yapilan inkilaplar (Sapka Kanunu, Tekke, Zaviye ve Tiirbelerin Kapatimasi, Soyadi Kanunu'nun Kabuld,

Uluslararasi Saat, Takvim, Rakam ve C")I(;U Birimlerinin Kabul Edilmesi, Tevhid-i Tedrisat Kanunu, Harf ve Turk Dili inkilabi, Universitelerin Gelisimi)

1 Cok Partili Hayata Gegis Denemeleri ve Takrir-i Stikin Dénemi (Cumhuriyet Halk Firkas, Terakkiperver Cumhuriyet Firkasi, Serbest Cumhuriyet Firkasi, Seyh Sait
isyan, izmir Suikasti, Menemen Olayr)

Atattirk Dénemi Dis Politikasi (1923-1932) (Tirk-Ingiliz lligkileri, Ttirk-Yunan lligkileri, Tirk-Sowyet lligkileri, Turk-Frans iz lligkileri, Tiirk-italyan lligkileri, Turkiye’nin
islam Ulkeleriyle lligkileri)
13 Atattirk Donemi Dis politikasi (1932-1938) (Turkiye'nin Milletler Cemiyeti'ne Girisi, Balkan antanti, Sadabat Pakti, Montré Bogazar S6Zesmesi, Hatay Meselesi)

14 ismet inénii Dénemi ve Cok Partili Hayata Gegis (1938-1945) (II. Diinya Savasi Siirecinde Tiirk Dis Politikasi, Il. Diinya Savag1 Déneminde Tiirkiye'de Siyasi,
Ekonomik ve Sosyal Gelismeler, Cok Partili Hayata Gegis)

12

Program Ciktilari
1 Ascllikile ilgili kuramlar, olgular kawramlar ve ilkeler hakkinda temel diizeyde bilgi sahibi olur ve asg¢lilik ile ilgili edindigi bilgileri is ortaminda ve meslegdinde kullanir.
2 Turizm kawami, turizm gesitleri, gastronomi turizmi, agirlama isletmelerinde verilen hizmetler hakkinda bilgi sahibi olur ve bu bilgileri calisma hayatinda kullanir.

3 Meni planlama, pisirme ydntemleri, diinya mutfaklari, ydresel mutfaklar gibi gesitli konularda bilgi ve yontem sahibi olma ve bu bilgi ve yéntemleri mesleki gelisime
yonelik kullanabilir.

4 Beslenme ilkeleri, besinlerin hazrlanmasinda hijyen sanitasyon, gidalarin saklama kosulari, islevsel besinler ve beslenme tirleri hakkinda bilgi sahibi olur.

5 Yiyecek icecek terminolojisine hakim olmak, yiyeceklerin nasil hazrlanmasi gerektigi, menu kalemleri hazrlanmasi ve yiyeceklerin maliyetlerini glkarma konusunda
bilgi sahibi olur.

6 Mutfak planlama ve organizasyonu, ascilik mesledi ile ilgili kalite hizmetleri, mutfakta is guvenligi ve ilk yardim, as¢ilik mesleginde etik dawanislar hakkinda bilgi sahibi
olur.

7 Soguk mezeler-salatalar haziiamak, pastane uriinleri hazrlamak, ziyafet mendleri olusturmak becerisi kazandirir.
Farkl tlke mutfaklarina ait mentlerin haarlanmasi ve senis edilme sekilleri becerisini kazandirmak.

9  Ahlak, is ve meslek etigi, turizmde is etigi, etik kaynaklari, etik standartlar, turizm isletmelerinde yasanan etik sorunlar hakkinda bilgi sahibi olur

10 Anadolu uygarliklari, Tirkiye'nin genel cografyasi, Turkiye'deki kllttirel miras unsurlari, diinya harikalar hakkinda bilgi sahibi olur

11 Turizm pazarlamasi ile ilgili temel prensipler, turizm hizmet pazarlamasi, gelistirilmis pazarlama karmasi ve yeni turizm pazarlama anlayis1 hakkinda bilgi sahibi olur

12 Turizm hareketlerinin sinirlandiriimasi, turizm gelisimini etkileyen unsurlar, turizm arz ve talebi hakkinda bilgi sahibi olur

13 Edinilen teorik ve pratik bilgiler Is yeri uygulamasi ve Is yeri egitimi dahilinde sektrel anlamda tatbik edilir ve deneyim kazanilir

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)

Ders Ogrenme Giktisi PG1 PC2 PC3 PG4 PG5 PG6 PC7 PC8 PC9 PC10 PG11 PG12 PG13
Neden-sonug iligkisi icinde dénem olaylarini degerlendirir 3 3 3 3 3 3 3] 3] 3 3| 3 3| 3
Tarihi olaylari kronolojik olarak 6grenir 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
Turkiye Cumhuriyeti'nin ilk dénemlerindeki gelismeler hakkinda bilgi sahibi olur 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
Tarihi olaylari yorumlama giicti artar 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
Atatiirk ilkelerini ve inkilaplarini 8grenir 313|333 (3][3] 3] 3 3 3 3 3

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/351031
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