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Birim B&lim Ascilik - On Lisans (Uzaktan Egitim)
Ama Bu ders siirecinde égrencilere ingilizce dilbilgisi ve dért temel dil becerisinin 6gretimesi hedeflenmektedir. Ogrenciler 6grendikleri bilgi ve
¢ becerileri aktiviteler, diyaloglar ve calisma kagitlari ile pekistirirler.
Ders Icerigi Baslangic diizeyde Ingilizce dilbilgisi, kelime dagarcigi, okudugunu anlama.
Ders Veren Ogr. Gor. Gamze IMER TURAN

Uzaktan Ogretim — Ogrenme Yoénetim Sistemindeki ders malzemeleri (uzem bilecik.edu.tr)

Ders Kaynaklari Teacher Resource PowerPoints. APowerPoint Supplement by Geneva Tesh for Pearson Education, Inc. Beginning Level.

http:/Mmww.azargrammar.com/materials/beg/BEG04_PowerPoint.html
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Sayilabilen ve saylamayan isimler

Nicelik sifatlari

Gegmis zaman - olumlu,olumsuz, soru

Gegmis zaman - diizenli, dizensizfiiller

Gegmis zaman - soru Ne, nerede, nasil, neden, ne zaman
Gegmis zaman - soru Ne, kim

Gelecek zaman, zaman zarflari

Ara sinav

Gelecek zaman - will

May/ Mght vs. Will, Maybe (One Word) vs. May Be (Two Words), Future Time Clauses with Before, After, and When, Clauses with If
izin, rica, tavsiye

Emir ciimleleri, isim - sifat tamlamalari

Sifat ve zarflar, karsilastirmalar

Enlstinlik derecesi

Program Ciktilari
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Ascllik ile ilgili kuramlar, olgular kawamlar ve ilkeler hakkinda temel diizeyde bilgi sahibi olur ve asclilik ile ilgili edindigi bilgileri is ortaminda ve mesleginde kullanir.
Turizm kavrami, turizm gesitleri, gastronomi turizmi, agirlama isletmelerinde verilen hizmetler hakkinda bilgi sahibi olur ve bu bilgileri calisma hayatinda kullanir.

Ment planlama, pisirme ydntemleri, dinya mutfaklari, ydresel mutfaklar gibi gesitli konularda bilgi ve ydntem sahibi olma ve bu bilgi ve ydntemleri mesleki gelisime
yonelik kullanabilir.

Beslenme ilkeleri, besinlerin hazrlanmasinda hijyen sanitasyon, gidalarin saklama kosulari, islevsel besinler ve beslenme turleri hakkinda bilgi sahibi olur.
Yiyecek icecek terminolojisine hakim olmak, yiyeceklerin nasil hazrlanmasi gerektigi, meni kalemleri hazrlanmasi ve yiyeceklerin maliyetlerini ¢lkarma konusunda
bilgi sahibi olur.

Mutfak planlama ve organizasyonu, ascilik mesledi ile ilgili kalite hizmetleri, mutfakta is guvenligi ve ilk yardim, as¢ilik mesleginde etik dawanislar hakkinda bilgi sahibi
olur.

Soguk mezeler-salatalar hazrlamak, pastane uriinleri hazrlamak, ziyafet menuileri olusturmak becerisi kazandirir.

Farkl tilke mutfaklarina ait mentlerin haarlanmasi ve senis edilme sekilleri becerisini kazandirmak.

Ahlak, Is ve meslek etigi, turizmde is etigi, etik kaynaklari, etik standartiar, turizm isletmelerinde yaganan etik sorunlar hakkinda bilgi sahibi olur

Anadolu uygarliklari, Turkiye'nin genel cografyasi, Turkiye'deki kiltirel miras unsurlari, diinya harikalari hakkinda bilgi sahibi olur

Turizm pazarlamasi ile ilgili temel prensipler, turizm hizmet pazarlamasi, gelistiriimis pazarlama karmasi ve yeni turizm pazarlama anlayisi hakkinda bilgi sahibi olur
Turizm hareketlerinin sinirlandirimasi, turizm gelisimini etkileyen unsurlar, turizm arz ve talebi hakkinda bilgi sahibi olur

Edinilen teorik ve pratik bilgiler Is yeri uygulamasi ve Is yeri egitimi dahilinde sektdrel anlamda tatbik edilir ve deneyim kazanilir

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)
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Ders Ogrenme Giktisi 12 3 45 6 7 8 9 10 11 12 13

Siradan ve giindelik deyislerle somut gereksinimleri karsilamay hedefleyen son derece yalin s6zceleri anlayabilir ve

kullanabilir.

Eger kendisiyle konusan kisi yavas yavas ve tane tane ve kendisine yardimci olacak bigimde konusuyorsa basit bir

bigimde iletigim kurabilir.

Kendini veya bir bagkasini 6regin oturdugu ver, iligkileri, sahip oldugu seyler, wb. Uzerine - tanitabilir ve bir kisiye,

kendisiyle ilgili sorular sorabilir ve ayni tirden sorulara yanit verebilir.

Tek timceleri ve dogrudan éncelik alanlariyla (séz gelimi yalin ve kisisel ve aile bilgileri, aligverigler, yakin gewre, is)

iliskili olarak siklikla kullanilan deyimleri anlayabilir.

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/351033


https://ebs.bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/351033
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