BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI
MESLEK YUKSEKOKULU

GIDA TEKNOLOJISi
(2022 - 2023) Ders Bilgi Fommu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Enzim Teknolojisi GID280 4 2+1 4,0 Segmeli

Birim Bolum Gida Teknolojisi - On Lisans (Yiz yiize)

Amag Enzimlerin yapisi, Q?%itleri,.sis.ten.wat.igi k<.)r.1usun.da bilgi verilmesi, enzimler kullanilarak Uretilen trtinler ve gida endistrisinde enzimlerin

kullanimi hakkinda 6gdrencilerin bilgilendiriimesi

Ders Igerigi Enzimlerin kimyasal yapisi, enzZim aktivitesini etkileyen faktorler, enzmlerin gidalarda kullanimi

Ders \eren Ogr. Gor. Eren YURTDAS

Ders Kaynaklari Gida Kimyast: I. Saldamli (ed.) Hacettepe U., Enzim Bilimi: T. Palmer, Istanbul U., Enzim Teknolojisi Ders Notlari: A Temiz, Hacettepe U.
Hafta Konu

1 Enzim ve protein kimyasi

2 Enzimlerin sistematigi, isimlendiriimesi ve siniflandirimasi

3 Enzim kinetigi

4 Enzim hizina etki eden faktorler

5 Ticari enZm Uretimi ve enzimlerin izolasyonu

6 Enzim Uretiminde kullanilan mikroorganizmalar

7 Mkrobiyal enzim tretim teknikleri

8 Enzim saflastinimasi ve gida sanayinde enzimlerin kullanimi

9 Nisasta ve seker sanayinde enzim kullanimi

10 Ekmekgilikte enzim uygulamalari

11 icecek sanayinde enzim kullanimini ve uygulamalari

12 St sanayinde enzimlerin kullaniimasi ve st kalitesinin belilenmesinde enzimlerin rolt

13 Yag endistrisinde enzim kullanimi ve yagl tohumlardan yag elde edilmesinde enzimlerin rolii hakkinda bilgiler

14 Gida sanayiinde enzZim uygulamalari

15 Mkrobiyal enzim Uretimi

Ders ls Yikii Galisma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayisi
Arastirma — yagsam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dis1 Calisma 1 14
Dinleme ve anlamlandirma Ders 3 14
G6dem/durumlari isleme, Bilisim, yonetsel beceriler, takim calismasi Laboratuar 2 7
Ara Sinav1 10 1
Final 20 1

Ders is Yiikii: 100
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 3,92

Program Ciktilari

Gida bilim dali ve ilgili diger bilim dallar konularinda yeterli bilgi birikimi ile gida tretiminde kullanilan teknolojileri bilme ve uygulayabilmek.

Glvenli gida tretimiyle ilgili kogullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek.

Gida bilim dali alant ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.

Gidalarin mikrobiyolojik, fizksel, kimyasal ve besleyici ézelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghgi Gzerindeki etkilerini yorumlayabilmek.
Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.
Bireysel olarak ve ¢ok disiplinli takimlarda etkin ¢calisma ve sorumluluk alma becerisi.

7 Turkce s62U ve yazl etkin iletisim kurma, etkin rapor yazma ve anlayabilme, etkin sunum yapabilme, acik ve anlagilir talimat verme ve alma becerisi; en azbir yabanci
dil bilmek.

8  Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri izeme ve kendini surrekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
9  Mesleki alanda sosyal ve etik sorumluluk bilinci; etik olma ve etik ilkelerine uygun dawranma bilincine sahip olabilmek.

10 Mesleki calisma hayatinda alani ile ilgili proje yonetimi, risk ydnetimi gibi konularda bilgi sahibi olabilmek.

11 Meslegiile ilgili, modemn ydntemleri, modem teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

12 Toplum sagligi ve refahi igin gerekli bilince sahip olabilmek.

o OB W N -

13 Gida bilimine iliskin ulusal ve uluslararasi standartlar hakkinda bilgi edinebilmek.
14  Girigsimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve strduriilebilirik konulari hakkinda farkindalik.
15 Gida Teknolojisi uygulamalarinin, galisanlarin sagligi, cevre ve is glvenligi gibi konularinin bilinmesi ve hukuksal sonuglari konusunda farkindalik.



Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders Ogrenme Ciktisi PG1 PGC2 PG3 PC4 5 PC6 PGC7 PGC8 PGC9 PC10 PC11 PC12 PC13 PC14 PC15

Ogrenci enzmlerin sistematigini,
isimlendiriimesini ve siniflandirmasini bilir.
Ogrenci enzim kinetigi ve enzim hizina etki
eden faktorleri 6grenir.

Ogrenci ticari olarak hayvansal, bitkisel ve
mikrobiyal enzim Uretimi ve enzimlerin
izolasyonu ve saflastirimasi hakkinda bilgi
sahibi olur.

Ogrenci ticari olarak retilen enzimlerin,
gida Uretiminde kullanimini 6grenir ve - - - - 3 2 2 - 5 5 5 5 5 5 -
uygular.

Ortalama Deger 1,25 1,25 1,25 125 2 1,75 1,75 1,25 1,25 1,25 1,25 1,25 125 25 1,25

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/356267
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