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Amag Temel mikrobiyolqjik kavramlar, balfteri, kuf ve m_ayala.rln yapillari, metabolizm"z{su ge.|i§me.kgrakteristikleri, temel mikrobiyolojik analizer
ayrica mikroorganizmalarin sayimi, izolasyon ve identifikasyonu konularinda égdrencilere bilgi kazandirimasi.
Mkrobiyolojinin temel esaslari, mikrobiyolojinin tarihi ve kapsami, yagsamimizda mikroorganizmalar, organizmalarin siniflandirimasi ve
adlandirimasi, kimyasal prensipler, prokaryotik ve 6karyotik hiicrelerin fonksiyonel anatomisi, mikroorganizmalarin siniflandiriimasi ve

Ders Igerigi tanimi, mikrobiyal yapilar ve fonksiyonlari, bakteriler, mayalar, kifler, algler, protozoolar, virisler, rickettsia, mikrobiyal metabolism,
mikrobiyal gelisme, mikrobiyal gelismenin kontrol edilmesi, mikrobiyal genetik, mikroorganizma-insan iligkisi, mikrobiyal patojenite,
immunolojinin temel esaslari.
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Temiz A Genel Mkrobiyoloji Uygulama Teknikleri. 3. Baski. Hatipoglu Yayinlari, Ankara. 2000.,
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Hafta Konu

1 Mkrobiyolojinin tanimi, kapsami ve tarihgesi, mikroorganizmalarin hayatimizdaki roli, laboratuvarlarin genel tanitimi ve uyulmasi gereken kurallar

2 Mkroorganizmalarin sinifiandirimasi ve isimlendirilmesi, mikroorganizmalarin hiicre yapilari, laboratuvarda kullanilan malzeme ve cihazarin tanitiimasi, aseptik

kosullarda galisma

3 Bakterilerin genel 6zellikleri, morfolojik &zellikleri ve sitolojileri (hiicre yapilar), preparat hazrlama ve mikroskop kullanimi

4 Bakterilerin siniflandirimasi, gogalmasi ve gelisim egrisi

5 Arkeler ve siyanobakteriler, bakterilerin morfolojilerini incelemek igin kullanilan boyama metotlari, basit boyama

6 Okaryotik mikroorganizmalar, funguslarin genel ézellikleri, mayalarin hiicre yapisi ve cogalmasi

7 Kflerin hiicre yapisi ve cogalmasi

8 Boyama metotlari, gram boyama

9 Protozoonlar ile alglerin hiicre yapilari ve gogalmalari

10 VirUslerin genel 6zellikleri, sinflandiriimasi ve gogalmasi

11 Riketsiya ve klamidyalar,

mikroorganizmalarin gelistiriimesinde kullanilan besiyeri gesitleri, besiyeri bilesimine giren maddeler ve besiyeri hazifanmasi

12 Mkroorganizma ekim ydntemleri, mikroorganizma sayimi ve biyokimyasal testler

13 Mkroorganizmalarin gelisimini etkileyen faktrler, mikroorganizmalarin beslenme ve gelisimi

14 Mkrobiyal metabolizma

Ders is Yukii Galisma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayis|

Dinleme ve anlamlandirma Ders 14 4

Arastirma — yagsam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dis1 Calisma 5 2

Gozdem/durumlari isleme, Bilisim, yonetsel beceriler, takim ¢alismasi Laboratuar 8 4

Ara Sinav 1 10 1

Final 15 1
Ders is Yiikii: 123

AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 4,82



Program Ciktilari
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Gida bilim dali ve ilgili diger bilim dallar konularinda yeterli bilgi birikimi ile gida tretiminde kullanilan teknolojileri bilme ve uygulayabilmek.

Glvenli gida Uretimiyle ilgili kosullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek.

Gida bilim dali alant ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.

Gidalarin mikrobiyolojik, fizksel, kimyasal ve besleyici ézelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghgi Gzerindeki etkilerini yorumlayabilmek.
Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.
Bireysel olarak ve ¢ok disiplinli takimlarda etkin ¢calisma ve sorumluluk alma becerisi.

Turkce s62U ve yazil etkin iletisim kurma, etkin rapor yazma ve anlayabilme, etkin sunum yapabilme, acik ve anlagilir talimat verme ve alma becerisi; en azbir yabanci
dil bilmek.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri izeme ve kendini suirekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
Mesleki alanda sosyal ve etik sorumluluk bilinci; etik olma ve etik ilkelerine uygun davwranma bilincine sahip olabilmek.

Mesleki calisma hayatinda alantile ilgili proje ydnetimi, risk ydnetimi gibi konularda bilgi sahibi olabilmek.

Meslegi ile ilgili, modern yontemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

Toplum sagligi ve refahi igin gerekli bilince sahip olabilmek.

Gida bilimine iligkin ulusal ve uluslararasi standartlar hakkinda bilgi edinebilmek.

Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve surdirtlebilirlik konular hakkinda farkindalik.

Gida Teknolojisi uygulamalarinin, calisanlarin saghgi, gewre ve is guvenligi gibi konularinin bilinmesi ve hukuksal sonuglari konusunda farkindal k.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)

PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG

Ders Ogrenme Giktisi 12 3 45 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15

Mkroorganizmalarin isimlendirilmesi ve siniflandirimas hakkinda bilgi sahibi olma S R I I I I I

Dogada bulunan mikroorganizmalar ve hiicre yapilari hakkinda bilgi sahibi olma U IR I A I I I I e I I A )

Mkroorganizmalarin treme tipleri ve metabolizmalari hakkinda bilgi sahibi olma S (R U I P I I I I I R - - -

Temel mikrobiyolojik analizleri yapabilme (aseptik teknikle ¢alisma, preparat haarlama, boyama
yontemleri, mikroorganizma gelistiriimesi ve saymi)

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/356281
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