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Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Proses Uygulamalari GID256 3 3+0 5,0 Segmeli
Birim Bolum Gida Teknolojisi - On Lisans (yiiz yiize)
Amag Et, sut t.ahll,"sebze, b:'al |.I.( gibi b.ir.hanjmaddewin ng.en.I_i,“be.sIeyic?, (.;ekici, lezzetli, dayanikli ve kullanima ve/veya tilkketime hazr gidaya
endustriyel dlcekte donusmesini saglayan sureclerin 6gretilmesini amaglar.
Gida teknolojisi uygulamalari alanindaki gerekli piyasa arastirmasi ile (iriin ve proses segimi. Uretim yerinin secimi ve tretim alaninin
Ders Igerigi diizeninin belirenmesi. Secilen gida Gretimi icin malzeme ve enerji dengeleri ve kitle transferi ile ilgili bilgilerin uygulanmasi. Uretim
kapasitesi, sermaye yatirimi, harcamalar ve maliyetlerin belilenmesi.
Elgiin, A, Ertugay, Z. (1995) Tahil isleme Teknolojisi. Atatiirk Universitesi Yayinlari No:718,
Earle L.R. (1992) Unit Operations in Food Processing., Karel, M, Fennema, O.R., Lund, D.,B., Principles Of Food Science,
Saldamli ., ve Saldamli E. (2004) Gida Endustrisi Makineleri, Savas Kitabevi-Ankara,
Ders Kaynaklari Gokalp, H.Y., Kaya M, Zorba, O. (1994) Et Urlinleri Isleme Mihendisligi. Atattirk Universitesi Yayinlari No:786 ,
Saglik Bakanligi Temel Saglik Hizmetleri genel Mudurligu Gida Denefgisi Egitim Materyali (1998),
Bylund G. (1995) Dairy Processing Handbook ,
Cemeroglu,B.(2005) Gida Mihendisliginde Temel Islemler. Gida Teknolojisi Dernedi Yayinlari No: 29
Hafta Konu
1 Proses Tasarimin Genel Prensipleri
2 Proses Tasarim Akis Semalarinin Onemi
3 Evaporatér ve Kurutucularin Proses Tasarimi
4 Is1 Degistiricilerin Proses Tasarimi
5 Membran Ayiricilarin Proses Tasarimi
6 Geleneksel ayrma sistemlerinin tasarimi
7 Ara sinav
8 Et ve Urlnleri Uretiminde kullanilan proses ekipmanlari ve 6zellikleri
9 St ve Urtinleri tretiminde kullanilan proses ekipmanlari ve 6zellikleri
10 Meywve Sebze urlnleri Uretiminde kullanilan proses ekipmanlari ve 6zellikleri
1" Hububat Urlnleri Uretiminde kullanilan proses ekipmanlari ve 6zellikleri
12 Su Urtnleri Gretiminde kullanilan proses ekipmanlari ve ézellikleri
13 Proje Caligsmalari
14 Proje Caligsmalari
Ders is Yukii Galisma Tiirii/ Ogretim Metotlar ~ Siiresi (Saat) Sayisi
Dinleme ve anlamlandirma Ders 3) 14
Dinleme ve anlamlandirma, géZem/durumlari isleme, elestirel diigiinme, soru gelistirme, takim ¢alismasi Beyin Firtinasi 3 10
Go6dem/durumlari isleme, Bilisim, yonetsel beceriler, takim galigsmasi Laboratuar 3 8
Dinleme ve anlamlandirma, gézem/durumlari isleme, elestirel diistinme, soru gelistirme Tartigmali Ders 3 3
Ara Sinav1 6 1
Final 6 1
Ders is Yiikii: 117
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 4,59
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Gida bilim dali ve ilgili diger bilim dallar konularinda yeterli bilgi birikimi ile gida tretiminde kullanilan teknolojileri bilme ve uygulayabilmek.

Guvenli gida tretimiyle ilgili kogullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek.

Gida bilim dali alani ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.

Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghgi Gzerindeki etkilerini yorumlayabilmek.
Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.
Bireysel olarak ve ¢ok disiplinli takimlarda etkin calisma ve sorumluluk alma becerisi.

Tirkge s62U ve yazil etkin iletisim kurma, etkin rapor yazma ve anlayabilme, etkin sunum yapabilme, acik ve anlasilir talimat verme ve alma becerisi; en azbir yabanci
dil bilmek.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri izeme ve kendini strekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
Mesleki alanda sosyal ve etik sorumluluk bilinci; etik olma ve etik ilkelerine uygun davranma bilincine sahip olabilmek.

Mesleki caligma hayatinda alant ile ilgili proje ydnetimi, risk ydnetimi gibi konularda bilgi sahibi olabilmek.

Meslegi ile ilgili, modern ydntemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

Toplum sagligi ve refahi igin gerekli bilince sahip olabilmek.

Gida bilimine iligkin ulusal ve uluslararasi standartlar hakkinda bilgi edinebilmek.

Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve surdirtlebilirlik konulari hakkinda farkindalik.

Gida Teknolojisi uygulamalarinin, caliganlarin saghgi, cewe ve is guvenligi gibi konularinin bilinmesi ve hukuksal sonuglar konusunda farkindal k.



Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)
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Ders Ogrenme Ciktisi 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12 13 14 15
Uretim kapasitesini, sermaye yatirimini ve maliyet tahminini belirleyebilecektir 414 |5|5|5]|-|-1]-1|- = = = 5 - -
Segilen gida Uretimi igin malzeme ve enerji dengeleri ve kitle transferi ile ilgili bilgileri
. . 5 5§ 4 5 5 - - - - - - - 5 - -
uygulayabilecektir
Temel gida prosesleri igin proses tasarim ilkelerini kullanabilecektir. 4 4 5 5 &6 - - - - = = = 5 = =

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/356392
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