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Birim Bolim Gida Kalite Kontroli ve Analizi - On Lisans (Yiz yiize)
Amag Gida endustri atiklarinin insan sagligi, cevre ve ekonomi Uzerine etkisini, gida isleme sanayiinin yan Uriinleri ve atik malzemelerinin

kullanimi, gesitli gida Uruinlerinin islenmesi ile ortaya ¢ikan atiklarnin aritma yontemleri ile ilgili bilgiler vermekdir.

Atik ve yan Uriin temel kawamlari, gida endistrisi yan Grtinleri ve atiklarinin kaynaklari ve 6zelikleri, gida endistrisi yan triinleri ve atiklarinin
siniflandirimasi, atiklarin yapisal 6zellikleri ve kimyasal bilesimleri, gida sanayii atik sularinin karakterizasyonu, atik su aritm ydntemleri.
Seker, yag, meyve ve sebze, et, tahil, st ve fermente Urtin endistrisi atik ve yan Urtinlerinin dederlendiriimesi. Yan Grlinler ve atiklarin
biyoteknolojik yontemlerle zenginlestiriimesi
Utilization of By-Products and Treatment of Waste in the Food Industry edited by Vasso Oreopoulou, C.H.L.P.S, 2007, 316 pages,
Ders Kaynaklari Fellows, P., 2000, Food Processing Technology; principles and practice, Woodhead Publ., UK.,

Tijskens, L.MM etal, 2001, Food Process Modelling, Woodhead Publ., UK.

Ders Igerigi

Hafta Konu

1 Atik ve yan Uruin temel kavramlari

2 Gida endustrisi yan Urlinleri ve atiklarinin kaynaklari ve ézellikleri
3 Gida endustrisi yan Urlinleri ve atiklarinin siniflandirimasi

4 Atklarin yapisal 6zellikleri ve kimyasal bilesimleri

5 Gida sanayii atik sularinin karakterizasyonu

6 Atk su aritm ydntemleri

7 Seker endUstrisi atik ve yan Urtinlerinin dederlendirilmesi

8 Yag endustrisi atik ve yan Urunlerinin degerlendiriimesi

9 Meye-sebze endUstrisi atik ve yan Urtinlerinin degerlendirilmesi
10 Et endUstrisi atik ve yan Grtinlerinin degerlendiriimesi

11 Tahil endistrisi atik ve yan trlinlerinin degerlendiriimesi

12 St endustrisi atik ve yan Uriinlerinin degerlendiriimesi

13 Fermente Uruin endustrisi atik ve yan trlinlerinin degerlendiriimesi
14 Yan uriinler ve atiklarin biyoteknolojik ydontemlerle zenginlestiriimesi
Program Ciktilari

1 Matematik, fen bilimleri ve kendi alant ile ilgili yeterli diizeydeki kuramsal ve uygulamali bilgileri kullanabilme becerisi.

2  Temel dizeyde bilgi ve iletisim teknolojisi araglari ile alanindaki yazlimlari, donanimlari kullanma becerisi.

3 Aatiirk ilkeleri konusunda bilingli ve Inkilap Tarihi konusunda bilgi sahibi, tarihi degerlere ve insan haklarina saygil olma.

4 Tiirkge s620 ve yazili etkin iletisim kurabilme ve diistincelerini ve énerilerini paylasabilme; kendisini ve meslegini temel diizeyde bir yabanci dilde (ingilizce) ifade
edebilme becerisi.
Meslegi ile ilgili, modern ydntemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.
Yonetim sistemlerinin kurulmasi, yirutilmesi, akredite edilmesi, denetlenmesi veya mewvcut sistemin iyilestiriimesinde éncl rol istienme becerisi.

Glvenli gida tretimiyle ilgili kogullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek. Gida bilim dali alant ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.
Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghgi Gzerindeki etkilerini yorumlayabilmek.

10 Gidalarin kalitelerinin belirenmesindeki temel unsurlari 5grenmek ve gida kalite ve giivenliginin belirenmesindeki analideri uygulayabilme becerisi.

11 Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.

12 Geleneksel ve modemn Uretim ydntem ve araglar, Uretim planlama, fizibilite ve fabrika diizenleme konularinda bilgi sahibi olma becerisi.

13 Mesleki alanda Is saghg ve givenlidi, risk analiz, is hukuku ve hukuksal sonuglar konusunda bilgisine sahip; etik ilke ve yaklasimlar kawramis, sosyal sorumluluk ve
cewvre bilincini kazanmig olma.

14 Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri iZzeme ve kendini surekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
15 Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve strduriilebilirik konulari hakkinda farkindalik.

5
6
7 Problemleri analizedebilme, ¢bziim &nerileri gelistirebilme ve uygun yontem veya modelleme tekniklerini uygulayabilme becerisi.
8
9

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)
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Gida enduistri atiklarinin insan saghgi, cevre ve ekonomi tizerine etkisini kavrar. s|lallallalleallo|lals=]|ec - - - - - -

Gida isleme sanayiinin yan Uriinleri ve atik malzemelerinin kullanimi hakkinda bilgi
sahibi olur.

Atk igleme yontemlerini 6grenir. = o o | o > o o o o o - - - - -
Takim galigmalarinda is paylasimi ve zaman yonetimini 6grenirler. -l -1 -1 - - - - - - - - - - - -
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