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Ders Adi Kodu Yaryil T+U Saat AKTS
Gastronomi ve Medya ASG221 4 3+0 4,0
Birim Bolim Ascilik - On Lisans (yiiz yiize)

Segmeli

Bu ders, Gastronomi 6grencilerine mesleklerinin medyadaki yansimalarini farkli agilardan ele alabilecekleri, gastronominin genis
Amac yelpazesi iginde ilk yayinlardan itibaren gelinen nokta hakkinda kapsamli sekilde bilgi birikimi olugturmayr amaclamaktadir. Ayrica asgilik

meslegi kariyerlerinde gerekli olan medya eksenli balis agisini kazandirmay hedeflemektedir.

Ders lgerigi gastronomi, basili medya ve gastronomi, sosyal medyada gastronomiyi igerir.
Ders Kaynaklari Editér Hakan Yilmaz (2018) Gastronomi ve Medya Anadolu Universitesi Yayinlari
Hafta Konu

1 Gastronomide Medyanin Yeri ve Onemi

2 Gastronomi ve Medya llgili Temel Kavramlar

3 iletisim, Kitle iletisim ve Cesitleri

4 Sinema ve Gastronomi

5 Basili Medya ve Gastronomi-|

6 Basili Medya ve Gastronomi-Il

7 Televizyon ve Gastronomi-

8 Televizyon ve Gastronomi-l|

9 internet ve Gastronomi-|

10 internet ve Gastronomi-Il

11 Sosyal Medya ve Gastronomi

12 Fotograf ve Gastronomi

13 Gastronomi ve Sosyoloji-I

14 Gastronomi ve Sosyoloji-lI

Program Ciktilari

Ascilik alanindaki teorik alandaki giincel uygulamalarda kullanabilir.

Ascllik alanindaki problemleri tanimlama ve ¢ézme becerisine sahip olur.

Baska alanlarla birlikte takim olarak galisabilme becerisi kazanir.

Mesleki etik ve sorumluluk bilincine sahip olur.

Alaninda yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincini ve bunu gerceklestirebilme becerisini elde eder.

Etkin iletisim kurma becerisi kazanir.

Gastronomi ve mutfak sanatlari alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular.

Turizm ve gastronomi alanlarindaki mevcut durumlari ve gelismeleri takip edebilme ve bunlar hakkinda yorum yapabilme giicline sahip olur.
Mutfaklar, kilturler ve yaratici disiinmeye sevk edecek sanat ve yemek sanati ile ilgili bilgi donanimina sahip olur.
Profesyonel mutfaklarda galigabilecek is tutumu gelistirir.

11 Klasik ve modern pisirme teknikleri ve sureglerine hakim olur ve ayrica bu alanda sentez giicline ve yeterlilige sahip olur.
12 Tark mutfaginin inceliklerine hakim olur ve Tiirk yemeklerini kolayca pigirebilir.
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Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders Ogrenme Giktisi PC1 PC2 PC3 PG4 PC5 PC6 PC7 PC8 PGC9
Gastronomi ve medya iliskisiyle ilgili bilgi edinimi = = = = = - -
Gastronominin iligkili oldugu medya alanlarini yorumlama edinimi - - - - - - - - -
Gastronomiyi sosyolojik agidan yorumlama edinimi = = = - - - -

Ortalama Deger - - - - - - - - -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/369775

Bu ders; gastronomide medyanin yeri ve 6nemi, gastronomi ve medya ilgili temel kavramlar, kitle lletisim ve gesitleri, sinema ve

PG10 PG11 PG12


https://ebs.bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/369775
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