BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI

SOGUT MESLEK YUKSEKOKULU
ASGILIK
(2023-2024) Ders Bilgi Formu
Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S

Giizel Sanatlar MOS112 1 2+0 2,0 Segmeli
Birim B&lim Ascllik - On Lisans (Anlatim)
Amac Sanat kulturiing, sanata bakis agisini kazandirmak. Bir sanat eserinin degerlendiriimesinde yararli olacak bilgiler vermek.
Ders Igerigi Gorsel lletisim ve Bigimlendirme. Kiltirel Mras. Sanat Elestirisi ve Estetik

Tanzimattan Cumbhuriyete Tirk Resmi. Sakip Sabanci Mizesi Resim Koleksiyonu. [Sergi katalogu]., Diinya Sanat Tarihi(Hugh Honour),

Ders Kaynaklari Baslangicindan bugiine gagdas Tiirk resim sanati tarihi(Adnan TURANI), Giiniimiz Tiirk Resim Sanati(Ayla ERSOY),

Tablolarla Kostiim Tarihi(Elif Julide Dereboy), Rénesans Diigiincesi ve Resim Sanati(Niltifer Ondin)

Hafta Konu

Glzel sanatlar nedir?Plastik,fonetik ritmik sanatlar.
Tarihten 6nceki devirlerde sanatlar.

On asya uygarliklarinda sanatlar.

Anadolu uygarliklarinda sanatlar.

lIkgag uygarliklarinda sanatlar.

Roma sanati.

Erken Hristiyan ve Bizans sanati.

Ara sinav
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Ortagagd Awrupa sanati.
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Ronesans sanati ve sanat akimlari.
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Roénesans sanati ve sanat akimlari.
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Turk resim sanati.
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19.yy. ikinci yarisinda Turk resim sanatinin gelisimi.
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19.yy. ikinci yarisinda Tiirk resim sanatinin gelisimi.

Program Ciktilari

Ascilik alanindaki teorik alandaki giincel uygulamalarda kullanabilir.

Ascllik alanindaki problemleri tanimlama ve ¢dzme becerisine sahip olur.

Baska alanlarla birlikte takim olarak galisabilme becerisi kazanir.

Mesleki etik ve sorumluluk bilincine sahip olur.

Alaninda yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincini ve bunu gerceklestirebilme becerisini elde eder.

Etkin iletisim kurma becerisi kazanir.

Gastronomi ve mutfak sanatlari alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular.

Turizm ve gastronomi alanlarindaki meveut durumlari ve gelismeleri takip edebilme ve bunlar hakkinda yorum yapabilme giicline sahip olur.
Mutfaklar, kilturler ve yaratici distinmeye sevk edecek sanat ve yemek sanati ile ilgili bilgi donanimina sahip olur.

Profesyonel mutfaklarda ¢alisabilecek is tutumu gelistirir.
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11 Klasik ve modern pisirme teknikleri ve sureglerine hakim olur ve ayrica bu alanda sentez giicline ve yeterlilige sahip olur.
12 Tark mutfaginin inceliklerine hakim olur ve Tiirk yemeklerini kolayca pigirebilir.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)

PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG
Ders Ogrenme Ciktisi 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Sanatsal malzemeleri kullanabilme ve uygulayabilme becerisine sahiptir. = s o|ls oo = o = -

Ozgiin yapit tiretmek igin gerekli olan gok boyutlu diisiinebilme, algilayabilme ve tasarlayabilme bilgisini ve
becerisini gelistirir.

Sanat Tarihi konusunda bilgiye sahiptir. == = -] -] -] -
Sanat KultlirQi ve Sanatsal Elestiri konularinda bilgiye sahiptir. -l - - - - -]-1-
Disiplinlerarasi etkilesim konusunda bilgiye sahiptir. e P =

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/369818
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