BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI

SOGUT MESLEK YUKSEKOKULU
ASGILIK
(2023-2024) Ders Bilgi Formu
Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S

Girigimcilik MOS102 1 2+0 2,0 Secmeli
Birim B&lim Ascilik - On Lisans (Orgiin)
Amag Gelecekte isletmelerde ybnetici oI?rvak gbrey alacak ya da tek basina girisimcilik faaliyetinde bulunacak égrencilere yonelik girisimciligin

temel hususlarini genel hatlariyla 6gretmeyi amaclamaktadir.
Ders lgerigi Giriv§imciligin Temel Fonksiy'or'\Iarl, KOBi’!erin Ekonomiye ve: SosyaI'Hayata Katkilari. KOBP'lerin Zayif Yénleri ve T?rkiye:‘de KOBi’Ier? Peste.k
Saglayan Kuruluslar. Franchising Sistemi ve Yatirmciya Saglayacagdi Faydalar. Pazarlama ve Tutundurma Stratejileri. Is Plani ve Bélumleri.

Ders Kaynaklari Seyfi TOP, Girisimcilik Kesif Stireci, Beta Yayinewi, Girisimcilik; Teori, Siireg ve Uygulama, Serpil DOMTOMAK, Detay Yayincilik, Ankara
Hafta Konu
1 Girisimcilikte Temel Kavramlar
2 Kobi'lerin Arkasindaki itici Giig: Girigimciler
3) Girisimcilikte Basari Faktorleri ve Basarisidik Nedenleri
4 isletme Kurulugu
5 Kapasite Kullanimi ve Bagabag Noktas| Analiz
6 isletme Turleri
7 Kiiglik ve Orta Bilyilklikte isletmeler (Kobi'ler) 1
8 Ara sinav ve Kiigilk ve Orta Blyuklikte Isletmeler (Kobi'ler) 1
9 Kobi’lerin Ekonomik ve Sosyal Sisteme Katkilari
10 Kugiik Isletmelerde Yonetim Iglevi
1 Kiigiik Isletmelerde Uretim islevi
12 Kugiik Isletmelerde Pazarlama Iglevi
13 Kiiglik Isletmelerde Finansman Islevi
14 Kiigk isletmelere Destek Saglayan Kuruluslar

Program Ciktilari

© 0 N O g B~ WN -~

- A
N = O

Ascilik alanindaki teorik alandaki giincel uygulamalarda kullanabilir.

Ascllik alanindaki problemleri tanimlama ve ¢dzme becerisine sahip olur.

Baska alanlarla birlikte takim olarak galisabilme becerisi kazanir.

Mesleki etik ve sorumluluk bilincine sahip olur.

Alaninda yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincini ve bunu gerceklestirebilme becerisini elde eder.

Etkin iletisim kurma becerisi kazanir.

Gastronomi ve mutfak sanatlari alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular.

Turizm ve gastronomi alanlarindaki meveut durumlari ve gelismeleri takip edebilme ve bunlar hakkinda yorum yapabilme giicline sahip olur.
Mutfaklar, kilturler ve yaratici distinmeye sevk edecek sanat ve yemek sanati ile ilgili bilgi donanimina sahip olur.
Profesyonel mutfaklarda ¢alisabilecek is tutumu gelistirir.

Klasik ve modern pisirme teknikleri ve siireclerine hakim olur ve ayrica bu alanda sentez giictine ve yeterlilige sahip olur.
Tirk mutfaginin inceliklerine hakim olur ve Turk yemeklerini kolayca pisirebilir.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)

Ders Ogrenme Ciktisi

Mesleki alanda girisimciligin 6nemini kavrar. = = = = = - - - -
Girisimcinin kim oldugu ve kim olmadigini kavrar. - - - - - - - - -
Girigimcilik konusunun temel kavramlarini agiklar. = = > = > - o - -
Girisimci turlerini agiklar.
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Girisimcilerin kargilagacaklari sorunlar karsisinda biling kazanir ve bu sorunlara ¢dziim arama

yollarini bilir.

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/369823
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