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ASGILIK
(2023-2024) Ders Bilgi Fomu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Giizel Sanatlar MOS112 1 2+0 2,0 Segmeli
Birim B&lim Ascllik - On Lisans (Anlatim)
Amac Sanat kulturiing, sanata bakis agisini kazandirmak. Bir sanat eserinin degerlendiriimesinde yararli olacak bilgiler vermek.
Ders Igerigi Gorsel lletisim ve Bigimlendirme. Kiltirel Mras. Sanat Elestirisi ve Estetik

Diinya Sanat Tarihi(Hugh Honour), Baslangicindan bugiine cagdas Tiirk resim sanati tarihi(Adnan TURANI),
GUnumuz Turk Resim Sanati(Ayla ERSQY), Tablolarla Kostim Tarihi(Elif Julide Dereboy),

Ders Kaynaklan Rénesans Digiincesi ve Resim Sanati(Niliifer Ondin),
Tanzimattan Cumbhuriyete Tirk Resmi. Sakip Sabanci Mizesi Resim Koleksiyonu. [Sergi katalogul].

Hafta Konu

1 Glizel sanatlar nedir?Plastik fonetik,ritmik sanatlar.

2 Tarihten énceki devirlerde sanatlar.

3) On asya uygarliklarinda sanatlar.

4 Anadolu uygarliklarinda sanatlar.

5 lIkgag uygarliklarinda sanatlar.

6 Roma sanati.

7 Erken Hristiyan ve Bizans sanati.

8 Arasinav

9 Ortagagd Avrupa sanati.

10 Rénesans sanati ve sanat akimlari.

11 Rénesans sanati ve sanat akimlari.

12 Tirk resim sanati.

13 19.yy. ikinci yarisinda Turk resim sanatinin gelisimi.

14 19.yy. ikinci yarisinda Tiirk resim sanatinin gelisimi.

Program Ciktilari
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Ascilik ile ilgili kuramlar, olgular kavramlar ve ilkeler hakkinda temel diizeyde bilgi sahibi olur ve ascilik ile ilgili edindigi bilgileri is ortaminda ve mesleginde kullanir.
Turizm kavrami, turizm gesitleri, gastronomi turizmi, agilama isletmelerinde verilen hizmetler hakkinda bilgi sahibi olur ve bu bilgileri calisma hayatinda kullanir.

Meni planlama, pisirme ydntemleri, diinya mutfaklari, ydresel mutfaklar gibi gesitli konularda bilgi ve yontem sahibi olma ve bu bilgi ve yontemleri mesleki gelisime
yonelik kullanabilir.

Beslenme ilkeleri, besinlerin hazrlanmasinda hijyen sanitasyon, gidalarin saklama kosulari, islevsel besinler ve beslenme turleri hakkinda bilgi sahibi olur.
Yiyecek icecek terminolojisine hakim olmak, yiyeceklerin nasil hazrlanmasi gerektigi, menu kalemleri hazrlanmasi ve yiyeceklerin maliyetlerini glkarma konusunda
bilgi sahibi olur.

Mutfak planlama ve organizasyonu, ascilik meslegi ile ilgili kalite hizmetleri, mutfakta is glivenligi ve ilk yardim, as¢ilik mesleginde etik davranislar hakkinda bilgi sahibi
olur.

Soguk mezeler-salatalar hazrlamak, pastane uriinleri hazrlamak, ziyafet mendleri olusturmak becerisi kazandirir.

Farkl tilke mutfaklarina ait mendlerin haarlanmasi ve senis edilme sekilleri becerisini kazandirmak.

Ahlak, is ve meslek etigi, turizmde is etigi, etik kaynaklar, etik standartiar, turizm isletmelerinde yasanan etik sorunlar hakkinda bilgi sahibi olur

Anadolu uygarliklar, Turkiye'nin genel cografyasi, Turkiye'deki kilttrel miras unsurlari, diinya harikalar hakkinda bilgi sahibi olur

Turizm pazarlamasi ile ilgili temel prensipler, turizm hizmet pazarlamasi, gelistiriimis pazarlama karmasi ve yeni turizm pazarlama anlayisi1 hakkinda bilgi sahibi olur
Turizm hareketlerinin sinirlandinimasi, turizm gelisimini etkileyen unsurlar, turizm arz ve talebi hakkinda bilgi sahibi olur

Edinilen teorik ve pratik bilgiler is yeri uygulamasi ve Is yeri egitimi dahilinde sektérel anlamda tatbik edilir ve deneyim kazanilir

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)

Ders Ogrenme Giktisi
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Sanatsal malzemeleri kullanabilme ve uygulayabilme becerisine sahiptir. sllellallallalalalal e - - - -
Ozgiin yapit tretmek igin gerekli olan cok boyutlu diistinebilme, algilayabilme ve tasarlayabilme bilgisini

ve becerisini gelistirir.

Sanat Tarihi konusunda bilgiye sahiptir. s o o o o oo o o - - - -

Sanat Kiiltlir(i ve Sanatsal Elestiri konularinda bilgiye sahiptir. -l == -]-1-1-1-]1- - - - -

Disiplinlerarasi etkilesim konusunda bilgiye sahiptir. s o =& © o ool = = > > - -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/370830
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