BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI
OSMANELI MESLEK YUKSEKOKULU

ASGILIK
(2023-2024) Ders Bilgi Fomu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Girigimcilik MOS102 1 2+0 2,0 Secmeli
Birim B&lim Ascilik - On Lisans (Orgiin)
Amag Gelecekte isletmelerde ybnetici olarak gorev alacak ya da tek basina girisimcilik faaliyetinde bulunacak égrencilere yonelik girisimciligin

temel hususlarini genel hatlariyla 6gretmeyi amaclamaktadir.
Girisimciligin Temel Fonksiyonlari, KOBF'lerin Ekonomiye ve Sosyal Hayata Katkilari. KOBI'lerin Zayif Yonleri ve Tirkiye'de KOBI'lere Destek

Ders Ierigi Saglayan Kuruluglar. Franchising Sistemi ve Yatinmciya Saglayacagi Faydalar. Pazarlama ve Tutundurma Stratejileri. Is Plani ve Balimleri.
Ders Kaynaklari Seyfi TOP, Girisimcilik Kesif Stireci, Beta Yayinewi, Girisimcilik; Teori, Siireg ve Uygulama, Serpil DOMTOMAK, Detay Yayincilik, Ankara
Hafta Konu

1 Girisimcilikte Temel Kavramlar

2 Kobi'lerin Arkasindaki itici Giig: Girigimciler

3) Girisimcilikte Basari Faktorleri ve Basarisidik Nedenleri

4 isletme Kurulugu

5 Kapasite Kullanimi ve Bagabag Noktas| Analiz

6 isletme Turleri

7 Kiiglik ve Orta Bilyilklikte isletmeler (Kobi'ler) 1

8 Ara sinav ve Kiigilk ve Orta Blyuklikte Isletmeler (Kobi'ler) 1

9 Kobi’lerin Ekonomik ve Sosyal Sisteme Katkilari

10 Kugiik Isletmelerde Yonetim Iglevi

1 Kiigiik Isletmelerde Uretim islevi

12 Kugiik Isletmelerde Pazarlama Iglevi

13 Kiiglik Isletmelerde Finansman Islevi

14 Kiigk isletmelere Destek Saglayan Kuruluslar

Program Ciktilari

1
2

3

9

10
11
12
13

Ascilik ile ilgili kuramlar, olgular kavramlar ve ilkeler hakkinda temel diizeyde bilgi sahibi olur ve ascilik ile ilgili edindigi bilgileri is ortaminda ve mesleginde kullanir.
Turizm kavrami, turizm gesitleri, gastronomi turizmi, agirlama isletmelerinde verilen hizmetler hakkinda bilgi sahibi olur ve bu bilgileri calisma hayatinda kullanir.

Meni planlama, pisirme yontemleri, dinya mutfaklari, ydresel mutfaklar gibi gesitli konularda bilgi ve yontem sahibi olma ve bu bilgi ve yontemleri mesleki gelisime
yonelik kullanabilir.

Beslenme ilkeleri, besinlerin hazrlanmasinda hijyen sanitasyon, gidalarin saklama kosulari, islevsel besinler ve beslenme turleri hakkinda bilgi sahibi olur.
Yiyecek icecek terminolojisine hakim olmak, yiyeceklerin nasil hazrlanmasi gerektigi, menu kalemleri hazrlanmasi ve yiyeceklerin maliyetlerini glkarma konusunda
bilgi sahibi olur.

Mutfak planlama ve organizasyonu, ascilik meslegi ile ilgili kalite hizmetleri, mutfakta is glivenligi ve ilk yardim, as¢ilik mesleginde etik davranislar hakkinda bilgi sahibi
olur.

Soguk mezeler-salatalar hazrlamak, pastane uriinleri hazrlamak, ziyafet mendleri olusturmak becerisi kazandirir.

Farkli Ulke mutfaklarina ait menulerin haarlanmasi ve senis edilme sekilleri becerisini kazandirmak.

Ahlak, is ve meslek etigi, turizmde is etigi, etik kaynaklar, etik standartiar, turizm isletmelerinde yasanan etik sorunlar hakkinda bilgi sahibi olur

Anadolu uygarliklari, Turkiye'nin genel cografyasi, Turkiye'deki kilturel miras unsurlari, diinya harikalar hakkinda bilgi sahibi olur

Turizm pazarlamasi ile ilgili temel prensipler, turizm hizmet pazarlamasi, gelistirilmis pazarlama karmasi ve yeni turizm pazarlama anlayis1 hakkinda bilgi sahibi olur
Turizm hareketlerinin sinirlandinimasi, turizm gelisimini etkileyen unsurlar, turizm arz ve talebi hakkinda bilgi sahibi olur

Edinilen teorik ve pratik bilgiler is yeri uygulamasi ve Is yeri egitimi dahilinde sektérel anlamda tatbik edilir ve deneyim kazanilir

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)

PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG

Ders Ogrenme Giktisi 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 111 12 13

Mesleki alanda girisimciligin 6Snemini kawrar. o o S S = = = - - - -
Girigsimcinin kim oldugu ve kim olmadigini kavrar. U T R - -
Girigsimcilik konusunun temel kavramlarini agiklar. =l allollallalla |l a|al = - -
Girigimci tirlerini agiklar. - - - - - - - -

Girisimcilerin kargilagacaklari sorunlar karsisinda biling kazanir ve bu sorunlara ¢dziim arama

yollarini bilir.

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/370835
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