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Dawranis Bilimleri MOS217 1 2+0 2,0 Segmeli
Birim Bolim Ascilik - On Lisans (Anlatmve tartigma)
Amac Derste, insan dawanislarini belirleyen temel etkenler kawratilarak, bireyler arasi etkilesimlerde farkindalik kazandirmak amaglanmaktadir.

insan dawanigini etkileyen temel unsurlar, toplumsallasma ve kimlik, kiiltir ve dawranis iliskisi, Birey dawranisi lizerindeki grup etkileri ve

Ders Ierigi dawranis bozukluklari.

Ders Kaynakian T 5 (2013) D Blmen Kneamyar e Kuramar Sein vyl
Hafta Konu

1 Dawvranig bilimlerine giris

2 Dawranis bilimlerinin diger bilim dallariya iliskisi

3) insan dawranigini sekillendiren temel unsurlar; Motivasyon ve Aligilama
4 insan davranigini gekillendiren temel unsurlar; Tutumlar ve Kisilik

5 Toplumsallagma ve Kimlik Turleri

6 Kiiltdr ve davranis iligkisi

7 Kulturel davranis kaliplari

8 Ara Sinav

9 Stati, Rol ve Davranig

10 Toplumsal Cinsiyet Rolleri

11 Gruplar ve 6zellikleri

12 Birey dawranisi Gizerindeki grup etkileri

13 Birey dawranigi Gzerindeki grup etkileri

14 Davranis Bozukluklari

Program Ciktilari
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Ascilik ile ilgili kuramlar, olgular kavramlar ve ilkeler hakkinda temel diizeyde bilgi sahibi olur ve ascilik ile ilgili edindigi bilgileri is ortaminda ve mesleginde kullanir.
Turizm kavrami, turizm gesitleri, gastronomi turizmi, agirlama isletmelerinde verilen hizmetler hakkinda bilgi sahibi olur ve bu bilgileri calisma hayatinda kullanir.

Meni planlama, pisirme yontemleri, dinya mutfaklari, ydresel mutfaklar gibi gesitli konularda bilgi ve yontem sahibi olma ve bu bilgi ve yontemleri mesleki gelisime
yonelik kullanabilir.

Beslenme ilkeleri, besinlerin hazrlanmasinda hijyen sanitasyon, gidalarin saklama kosulari, islevsel besinler ve beslenme turleri hakkinda bilgi sahibi olur.
Yiyecek icecek terminolojisine hakim olmak, yiyeceklerin nasil hazrlanmasi gerektigi, menu kalemleri hazrlanmasi ve yiyeceklerin maliyetlerini glkarma konusunda
bilgi sahibi olur.

Mutfak planlama ve organizasyonu, ascilik meslegi ile ilgili kalite hizmetleri, mutfakta is glivenligi ve ilk yardim, as¢ilik mesleginde etik davranislar hakkinda bilgi sahibi
olur.

Soguk mezeler-salatalar hazrlamak, pastane uriinleri hazrlamak, ziyafet mendleri olusturmak becerisi kazandirir.

Farkli Ulke mutfaklarina ait menulerin haarlanmasi ve senis edilme sekilleri becerisini kazandirmak.

Ahlak, is ve meslek etigi, turizmde is etigi, etik kaynaklar, etik standartiar, turizm isletmelerinde yasanan etik sorunlar hakkinda bilgi sahibi olur

Anadolu uygarliklari, Turkiye'nin genel cografyasi, Turkiye'deki kilturel miras unsurlari, diinya harikalar hakkinda bilgi sahibi olur

Turizm pazarlamasi ile ilgili temel prensipler, turizm hizmet pazarlamasi, gelistirilmis pazarlama karmasi ve yeni turizm pazarlama anlayis1 hakkinda bilgi sahibi olur
Turizm hareketlerinin sinirlandinimasi, turizm gelisimini etkileyen unsurlar, turizm arz ve talebi hakkinda bilgi sahibi olur

Edinilen teorik ve pratik bilgiler is yeri uygulamasi ve Is yeri egitimi dahilinde sektérel anlamda tatbik edilir ve deneyim kazanilir

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)
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Ders Ogrenme Giktisi 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13

insan davranigini belifeyen temel unsurlari tanimlar. - - = -] - -]-1]-]- - - -
Grubun insan davranigi (izerindeki etkilerini agiklar. -l - - - - --1-]- - - -

Sosyal ortamda ve is ortaminda, insan davraniglarini sekillendiren temel unsurlar yorumlayip

strateji gelistirebilir.

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/370851
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