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Akademik dil bilinci uyandirmak. Akademik diizeyde yazli anlatim faaliyetlerini etkin ve kusursuzbir diizeye ulastirabilmek. Alan itibariyle
bilinmesi ve kullaniimasi gereken terimsel ifadelerin yerine gére uygun kullanimini saglamak. Universite 6grenimini sirdiiren égrencilerin

Amag gorsel ve isitsel Turkge malzemeleri kavrama ve gdzimleme becerilerini ve Turkge sézciik dagarciklarini gelistirerek Turkge hakimiyetlerini

arttirmak, analitik ve uygulamali galigmalar yapmak, akademik yaz ve sunum tekniklerini géstererek kendilerini akademik olarak s62u ve
yazli ifade edebilmelerine destek olmak, akademik/bilimsel okuma ve yorumlama yapabilme becerilerini gelistirmek ve akademik Turkge
seviyelerini yukselterek Turkge yazil metinleri ¢czlimleyebilme becerilerinin gelisimine katki sunmakir.

Egitimlerine devam eden ulusal ve uluslararasi 6grencilerin Turkge okuma, dinleme, konugma ve yazma dil becerilerini gelistirmeye
yonelik okuma metinleri, dinleme kayitlari, konusma géreveri ve yazma konularinin sinif ici etkinlikleri. Ogrencilerin Tiirkge tez, makale,

Ders Igerigi sunum, rapor \b. gibi bilimsel calismalar hazrlayabilmesine yénelik faaliyetler. Ogrencilerin Tiirkge film, tiyatro oyunu, radyo oyunu vb. gibi

isitsel ve gorsel sanatsal yapitiari anlayip yorumlar yapabilmesine yonelik faaliyetier. Ogrencilerin herhangi bir konu hakkinda Tiirkge
hazrladiklar bilimsel galigmalar topluluk éniinde isitsel ve gérsel olarak sunabilmelerine yonelik faaliyetler.

Ders Kaynaklari Farkli alanlara ybnelik makale ve deneme taranda metinler.
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Turkgenin temel kurallarn: Metinler ile yazm hatalar ve noktalama caligmalari

Turkgenin temel kurallari: Metinler ile yazm hatalari ve noktalama galigmalari

Tirkce metinler ile okuma ve anlama galismasi: Not alma, 6zet ¢cikarma, drneklendirme

Turkge metinler ile okuma ve anlama galigmasi: Not alma, 6zet ¢lkarma, 6rneklendirme

Turkce metinler ile okuma ve anlama galismasi: Not alma, 6zet ¢cikarma, drneklendirme

Turkge metin olusturma: Belli bir gérise karsit veya yandas olarak bilimsel gerekgeler ve karsi gerekgelerle ilgili yaz yazma
Tirkge metin olusturma: Belli bir gériise karsit veya yandas olarak bilimsel gerekgeler ve karsi gerekgelerle ilgili yaz yazma
Ara Sinav

Tiirkge metinler ile okuma, anlama ve yazma calismalari: Ozetieme, gerekgelendirme, agiklama yapma

Turkge metinler ile okuma, anlama ve yazma galigmalari: Ozetleme, gerekgelendirme, agiklama yapma

Turkge metinler ile okuma, anlama ve yazma galigmalari: Dogrudan ve dolayl anlatim yapma, ¢ézimleme ¢ikarim yapma
Akademik metin hazrlama: Sunum ve seminer

Akademik metin hazirlama: Rapor olusturma

Akademik metin hazilama: Proje olusturma
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Ascilik ile ilgili kuramlar, olgular kavramlar ve ilkeler hakkinda temel diizeyde bilgi sahibi olur ve ascilik ile ilgili edindigi bilgileri is ortaminda ve mesleginde kullanir.
Turizm kavrami, turizm gesitleri, gastronomi turizmi, agirlama igletmelerinde verilen hizmetler hakkinda bilgi sahibi olur ve bu bilgileri calisma hayatinda kullanir.

Meni planlama, pisirme ydntemleri, dinya mutfaklari, ydresel mutfaklar gibi gesitli konularda bilgi ve yontem sahibi olma ve bu bilgi ve yéntemleri mesleki gelisime
yonelik kullanabilir.

Beslenme ilkeleri, besinlerin haarlanmasinda hijyen sanitasyon, gidalarin saklama kosulari, islevsel besinler ve beslenme turleri hakkinda bilgi sahibi olur.
Yiyecek icecek terminolojisine hakim olmak, yiyeceklerin nasil hazrlanmasi gerektigi, menu kalemleri hazrlanmasi ve yiyeceklerin maliyetlerini glkarma konusunda
bilgi sahibi olur.

Mutfak planlama ve organizasyonu, ascilik mesledi ile ilgili kalite hizmetleri, mutfakta is guvenligi ve ilk yardim, as¢ilik mesleginde etik dawanislar hakkinda bilgi sahibi
olur.

Soguk mezeler-salatalar hazrlamak, pastane uriinleri hazrlamak, ziyafet mendleri olusturmak becerisi kazandirir.

Farkl tilke mutfaklarina ait mentlerin haarlanmasi ve senis edilme sekilleri becerisini kazandirmak.

Ahlak, is ve meslek etigi, turizmde is etigi, etik kaynaklar, etik standartiar, turizm isletmelerinde yasanan etik sorunlar hakkinda bilgi sahibi olur

Anadolu uygarliklar, Turkiye'nin genel cografyasi, Turkiye'deki kilturel miras unsurlari, diinya harikalar hakkinda bilgi sahibi olur

Turizm pazarlamasi ile ilgili temel prensipler, turizm hizmet pazarlamasi, gelistirilmis pazarlama karmasi ve yeni turizm pazarlama anlayis1 hakkinda bilgi sahibi olur
Turizm hareketlerinin sinirlandinimasi, turizm gelisimini etkileyen unsurlar, turizm arz ve talebi hakkinda bilgi sahibi olur

Edinilen teorik ve pratik bilgiler is yeri uygulamasi ve Is yeri egitimi dahilinde sektérel anlamda tatbik edilir ve deneyim kazanilir
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Akademik makaleleri rahatlikla anlar. = = = - - - - - - -

Meslegi ile alakali olmayan uzun ve karmasik agiklamalari anlar. S I I R U I e - - - -

Yazli metinlerde yazm hatasi icermeden yazar. Belirledigi amaca yonelik acik ve akici bir Uslupla

metinler yazar.

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/370904
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