BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI

FEN FAKULTESI
KIMYA
(2025 - 2026) Ders Bilgi Fommu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Gida Kimyasi KIM322 6 3+0 6,0 Secmeli
Birim Bolim Kimya - Lisans (Yiz yiize)

Bu dersin amaci gida, besin ve dogdal liflerin ana bilesenlerinin metabolizmasi ve 6zelliklerini agiklamak, gidalarin biyokimya ve kimyasi
hakkinda bilgiler vermek, tarimsal Uruinlerin islenmesi ve gida ve igecek endustrisinde kullanilan kimyasal ve biyokimyasal analiz

Amag yontemlerine iligkin pratik gelistirmeleri konusunda bilgilendirmektir. Ayrica 63renciler gida katki maddeleri ve gida kontaminasyonu
hakkinda bilgi sahibi olurlar.
Besinlerin genel biyokimyasal bilesenleri, su, proteinler, karbohidratlar, lipitler, vitaminler, mineraller, enzimler, bunlarin tayin metodlari,
Ders Igerigi Gida Katki Maddeleri, Gida Kontaminasyonu, Sut ve Stt Urlinleri, Tahil ve Tahil Urlinleri, Yag Teknolojisi,besinlerin bozunmasi, korunmasi
ve saklanmasi igslenmesi ve sindirimi.
Besin Kimyas; ATelefoncu , Ege Universitesi Basim Evi, izmir, Biyokimya kitaplari,
Ders Kaynaklari M Tayar ve R Cibik, Gida Kimyasi, Birinci baski, Dora Yayinlari, Bursa, 2011.,
H. D. Belitz, W. Grosch and P. Schieberle, Food Chemistry, Fourth Edition, Springer-Verlag, Berlin, 2009.
Hafta Konu
1 Temel gida maddeleri ve besinlerin genel biyokimyasal bilesenleri
2 Su
3 Proteinler
4 Karbohidratlar
5 Lipitler
6 \itaminler
7 Mneraller
8 Enzimler, ara sinav
9 Siit ve Siit Uriinleri
10 Tahil ve Tahil Urtinleri
1" Yag Teknolojisi
12 Gida Kontaminasyonu ve gida katki maddeleri
13 Besinlerin bozunmasi, korunmasi, saklanmasi, igslenmesi ve sindirimi-|
14 Besinlerin bozunmasi, korunmasi, saklanmasi, islenmesi ve sindirimi-Il
Ders is Yukii Galigma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayisl
Arastirma — yagsam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dis1 Calisma 2 14
Dinleme ve anlamlandirma Ders 3 14
Ara Sinav 1 10 1
Odev 1 5 1
Final 10 1
Ders is Yiikii: 95
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 3,73

Program Ciktilari

1

Alaninda edindidi bilgi ve deneyimlerle diinyadaki teknolojik gelismeleri takip ederek ulusal veya uluslararasi Universite, kamu ve 6zel sektor kuruluslarinda aragtirma-
gelistirme calismalarini yapabilme becerisine sahip olmak

Fen Bilimleri ve Kimya dallari ile ilgili konularda yeterli bilgi ve deneyime sahip olma; uygulamali arastirma projeleri gelistirebilme becerisine sahip olmak

Kimya uygulama alaninda gerekli metod ve teknikleri uygulayabilmek; ilgili cihazlar etkin olarak kullanabilme becerisi; alaniya ilgili bilisim teknolojilerini kullanma
becerisine sahip olmak

Bireysel galigma becerisi, disiplin i¢i ve disiplinler arasi takim galigmasina yatkin olmak

Edindigi bilgi ve becerileri elestirel bir yaklagimla degerlendirebilmek, 6grenme gereksinimlerini belirleyebilmek ve 6grenmesini ydnlendirebilmek
Yasam boyu 6grenmeye iliskin olumlu tutum gelistirmek

Bilim ve teknolojideki gelismeleri izeme ve kendini yenileme becerisine sahip olmak

Bilgiye erisebilme ve veri tabanlarini kullanabilme becerisine sahip olmak

Alania ilgili konularda ilgili kisi ve kurumlari bilgilendirebilmek; dustincelerini ve sorunlara iliskin ¢ézim 6nerilerini yazil ve s6U olarak aktarabilmek ve en az bir
yabanci dil bilgisine sahip olmak

Bilisim ve iletisim teknolgjilerini etkin bir bicimde kullanabilmek

Proje yonetimi, isyeri uygulamalari, gevre ve is glvenligi konularinda bilingli olmak

Cagin sorunlarinin farkinda olmak

Kimya alant ile ilgili verilerin toplanmasi, yorumlanmasi, duyurulmasi agamalarinda toplumsal ve bilimsel etik degerleri gézetme bilgi ve bilincine sahip olmak



Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders Ogrenme Giktisi PG1 PG2 PG3 PG4 PG5 PC6 PG7 PG8 PCY PG10 PG11 PG12 PC13
Besinlerdeki baslica biyokimyasal maddeleri siniflandirr 4 4 4 5 3 S 2 4 1 1 1 4 3
Gidalarin sindirim ve metabolizmalarini 6grenir. 3 1 3 1 3 4 4 3 5 4 5 3 3
Besinlerdeki biyokimyasal bilesiklerin analizmetodlarini 6grenir. 3 4 B S S 4 3 5 & & 5 5 5
Gidalarin korunma ve saklama yontemlerini 6grenir 3 5 1 5 5 5 5 4 5 4 1 3 1
Gida endUstrisinde olusabilecek sorunlari ve ¢éziim 6nerilerini bilir. 4 3 5) 3 3 5) B 4 4 3 5 3 )

Ortalama Deger 34 34 36 38 38 46 38 4 4 34 34 36 34

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/375835
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