Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Gida Givenligi ve Hijyen TRZ309 5 3+0 4.0 Zorunlu
Birim B&Iim Turizm Isletmeciligi - Lisans (Orgin, yiiz yiize)
Amag Ogrenci.lere turizm ?.§Ietmeleri t?Unyesinde hazrlanan Ye/veya fum.JIan"gldaIarer hazrlanma.su. bekletiimesi ve senvisi sirasinda dikkat
etmeleri gereken hijyen ve sanitasyon kurallari, olasi risk faktorleri ve 6nlemleri hakkinda bilgi vermek.
Ders lgerigi Hijyen Ve santitasyon kawarrﬂarl,.t}frizm i§I?tmeI.evr.in<.jeki alar?larda hijyen ve sanitasyon, personel hijyeni, gidalarin mikrobiyolojik, fizksel ve
kimyasal bozulmasi, gida givenligi, gida giivenligi sistemleri.
Ders Veren Dr. &gr. Uyesi Oznur CUMHUR DEGIRVENCI
Gida ve Personel Hijyeni, Sidika Bulduk, Emre Ozgiir Bulduk, 2014, Detay Yayincilik, Ankara.,
Ders Kaynaklari Gida Endustrisinde Guvenli Gida Uretmek, Teslime Mahmutoglu, 2010, Odtl Yayincilik, Ankara.,
Principles of Food Sanitation, Norman G. Marriott, Robert B. Gravani, 2006, Fifth Edition, Food Science Text Series, Springer Publishing.
Hafta Konu
1 Dersin igerigi ve amaci
2 Hijyen, sanitasyon kawamlari
3 Gida kaynakli tehlikeler, gidalarin bozulmasi ve gida giivenligi
4 Mkroorganizmalar, mikroorganizmalarin bulagsma kaynaklari ve gidalarda tiremesine etki eden faktérler
5 Gida kaynakl hastaliklar
6 Mutfak alaninda hijyen
7 Personel Hijyeni ve Egitimi, Ara sinav
8 Personel hijyeni ve egitimi
9 isletmede kullanilan suyun 6nemi ve su hijyeni
10 Tehlikeli gida kaynaklari, toplu beslenme yapan kuruluslarda gida hijyeni ve kritik kontrol noktalari
11 Ank Uzaklastirma ve zararli kontrol{i
12 Hijyen ve sanitasyon konusunda ydnetimsel yaklagimlar ve sorunlarin ortadan kaldirimasi
13 Guvenli gida Gretimi igin hijyenik tasarim ve ingasi
14 Turizm igletmelerinde hijyen konusunda yasanan sorunlar ve ¢dzim onerileri
Ders is Yukii Galisma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayisi
Arastirma — yasam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dis1 Calisma 3 14
Dinleme ve anlamlandirma, gézZem/durumlari isleme, elestirel diisiinme, soru gelistirme Kiglk Grup Tartismasi 3 3
Dinleme ve anlamlandirma, géZem/durumlari isleme, elestirel distinme, soru gelistirme Tartismali Ders 3 14
Ara Sinav1 5 1
Dénem Sonu Uygulamasi 7 1
Ders s Yiikii: 105
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 412
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Yabanci dilde temel diizeyde okuma, anlama, konugma ve yazma becerileri géstererek meslektaslari ve misafirlerle iletisim kurar.
Farkli kulltirlerden insanlarla etkili iletisim kurar.

Arastirma yaparak proje 6nerisi Uretir.

Aaniya ilgili edindigi teorik ve pratik deneyimle; bilgiye ulasma, analiz, sentez ve yorumlama, sorunlara ¢ézim tretme sireglerini yonetir.
Aaniya ilgili bilgi ve iletisim teknolojilerini, yazlimlari ve arag-geregleri kullanir.

Alantile ilgili ulusal ve uluslararasi hukuki diizenlemeleri, mesleki standartlari ve etik ilkeleri temel dizeyde anlatir.

Yasam boyu 6grenme bilinciyle kisisel ve mesleki donanimini strekli geligtirir.

Turizm sektérinuin gerektirdigi kisisel bakim (temidik, giyim, gériiniim), hijyen ve sanitasyon kurallarini uygular.

Turizm alanindaki baglica kuramlari, olgulari, kavramlari ve ilkeleri anlatir.

Sorumluluk alarak ekip halinde veya bagimsizolarak ¢alistigini gosterir.

Birlegsmis Miletler Surdurebilir Kalkinma Amaglarindan (BMSKA) en az birini aciklar.

Turizm isletmeciligi ile ilgili kawamlari, kuramlari, ilkeleri ve olgular kapsamli olarak agiklar.

Turizm sektériinun yapisini, isleyisini ve Ulke kalkinmasindaki Snemini ana hatlariyla belirtir.

Diinyadaki ve Turkiye’deki turistik degerleri turizm arz ve talebi agisindan degerlendirir.

Yénetim alanindaki kuramlari ve uygulamalari turizm isletmelerini (otel isletmesi, seyahat isletmesi, yiyecek icecek isletmesi \b.) etkin bir sekilde yonetmek icin kullanir.

Turkiye ve diinya ekonomisi ile turizmindeki gelismeleri iZeyerek gelecege iliskin tahminde bulunur.
Turizm isletmelerinde hizmet surreclerini konuk memnuniyetini saglayacak sekilde yonetir.



Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)
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Hijyen baglaminda risk degerlendirmesi yapmak. 5|5 |5 [4([5|5]|4]0|]0| 3]|3]|3 3] 3) = = | =

Hijyen, gida giivenligi, gida kaynakli hastalik gibi temel kawamlari 5 5 5 4 5 5 4 0 0 3 3 3 2 2 B ) _

dgrenmek.

Turizm isletmeleri binyesinde 6zellikle gidanin oldugu alanlarda
hijyen kurallarini uygulama becerisi kazanmak.

Ortalama Deger 5 5 5 4 5 5 4 0 O 3 3 3 233 23 - - -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/376908
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