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Birim Bolim Gida Kalite Kontroli ve Analizi - On Lisans (Yiz yiize)
Amag Ogrencilere gida islemenin temel ilkelerini, gidalarin muhafaza edilmelerinin temel prensiplerini, fizksel ve kimyasal 6zellikleri 5gretmeyi
amaclar.
Gida hammaddelerine uygulanan éniglemler, gida bilesiminde bulunan maddelerin temel 6zellikleri, gidalardaki suyun dnemini, su
Ders Igerigi aktivitesini, gidalarin bozulmalarindaki etmenleri ve gidalarin muhafaza edilmelerinde kullanilan ydntemlerin prensipleri, gida temel
islemlerindeki kiitle ve enerji denkliklerinin kurulmasi bu dersin igerigini olugturmaktadir.
Ders \eren Dr. &gr. Uyesi Ecem Mige ANDOGLU COSKUN , Ogr. Gér. Cigdem MUSTU CEYLAN
Ders Kaynakiar Bekir Ce.meroglu - Gida I.\/Uhe.ndislig“;inde Temel islemler C.J. Geankoplis - Transport Process and Unit Operations R. Paul Singh -
Introduction to Food Engineering P.J. Fellows - Food Process Technology
Hafta Konu
1 Boyutlar, birimler, birim ¢evirmeler, 6lgme sistemleri, temel tanimlar: kitle, uzunluk, yogunluk, basing, sicaklik, 1s1, birim ¢evirme denklikleri
2 Gidalarin faz gegisi, 6zgul Is1, 1s1 aktarim katsayis|, akis tipleri, viskozte, ylizey aktiflik, emilsiyon olusturma, dispersiyon olusturma, reoloji ve tekstirli gibi baz temel
6zellikleri; birim ¢cevirme alistirmalari.
3 Kutle denkligi, kitle denkliklerinin olusturmasi, kitle denkligi problem &rnekleri
4 Enerji denkligi, enerji denkliklerinin olusturmasi, enerji denkligi problem drnekleri
5 Suyun 6nemi, su ve buz 6zellikleri, gidalarda bulunan suyun gesitleri, su aktifligi ve gidalar tizerindeki nemi, denge nemi — izotermler

Gidalara uygulanan sogutma, dondurma, kurutma, nemlendirme, filtrasyon, ayirma gibi 6n islemler, gidalarda bozulma etmenlerinin etkileri; fizksel degisimler,

6 biyokimyasal degisimler ve mikrobiyolojik degisimler
7 Gida muhafaza yontemleri ve prensipleri, termodinamik kanunlari, sogutma ve dondurma, sogutma sistemleri ve caligma ilkeleri, sogutma sistemlerinin baslica
Uniteleri, sogutma gewiimi, dondurma yontemleri, donma suresi ve donma hiz, gidalarin muhafazasinda soguk uygulamasi
8 Kurutma, buhar basinci, su aktivitesi kavramlari, gidalarin bozulmasinin su aktivitesi ile ilskisi, psikrometri kavrami
9 Islak kuru hava termometreleri ile havanin 6zelliklerinin belilenmesi, sicak hava kurutma sistemleri, kurutma olayinin mekanizmasi, kurutma sirasinda isi - kiitle
transferi, kiitte — enerji denklikleri, kurutma sistemleri: sicak hava kurutuculari, sicak ylizey kurutuculari, vakum altinda kurutma, dondurarak kurutma
10 Isil igslemler, 1sil islemlerdeki hedefler, hedef mikroorganizma, isil islem gesitleri, Clostridium botulinum, 1sil islem normlarinin saptanmasi, D-degeri, zdegeri
11 Isil igslemler, 1sil islem normlarinin saptanmasi, sterilizasyon, pastorizasyon
12 Evaporasyon, evaporatorlerle ilgili genel bilgiler, kullanilan buhar ve nitelikleri, kaynama noktas yilkselmesi, evaporatorlerde is1 transferi, tek ve gok etkili
evaporatdrler, uygulamalari
13 Damitma, sivlarin kaynama noktasi — bilesim grafikleri, denge grafikleri, damitma yontemleri, tek asamali damitma ydntemleri, cok asamali damitma yontemleri,
kullanim alanlari
14 Ekstraksiyon, kati-siv ekstraksiyonu, gida endustrisinde uygulama alanlari, ekstraksiyon hiz, ekstraksiyon hizina etki eden faktorler, katidan ekstraksiyon yontemleri,
U¢gen diyagrami
Ders is Yukii Galigma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayisi
Dinleme ve anlamlandirma Ders 3) 14
Arastirma — yagsam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dis1 Galisma 8 4
Ara Sinav 1 20 1
Final 25 1
Ders is Yiikii: 119
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 4,67

Program Ciktilari

1

13

14
15

Matematik, fen bilimleri ve kendi alani ile ilgili yeterli diizeydeki kuramsal ve uygulamali bilgileri kullanabilme becerisi.

Temel diizeyde bilgi ve iletisim teknolojisi araglari ile alanindaki yazlimlari, donanimlari kullanma becerisi.

Atatiirk lIkeleri konusunda bilingli ve inkilap Tarihi konusunda bilgi sahibi, tarihi degerlere ve insan haklarina saygili olma.

Tiirkge s620 ve yazli etkin iletisim kurabilme ve diistincelerini ve énerilerini paylagabilme; kendisini ve meslegini temel diizeyde bir yabanci dilde (Ingilizce) ifade
edebilme becerisi.

Meslegi ile ilgili, modern yéntemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

Yonetim sistemlerinin kurulmasi, yirutiilmesi, akredite edilmesi, denetlenmesi veya meveut sistemin iyilestiriimesinde 6ncli rol Ustlenme becerisi.

Problemleri analizedebilme, ¢dzim dnerileri gelistirebilme ve uygun ydntem veya modelleme tekniklerini uygulayabilme becerisi.

Guvenli gida uretimiyle ilgili kogullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek. Gida bilim dali alant ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.
Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghdi Gzerindeki etkilerini yorumlayabilmek.

Gidalarin kalitelerinin belirenmesindeki temel unsurlar 6grenmek ve gida kalite ve glivenliginin belirenmesindeki analideri uygulayabilme becerisi.

Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.
Geleneksel ve modern uretim yontem ve araglari, tretim planlama, fizibilite ve fabrika diizenleme konularinda bilgi sahibi olma becerisi.

Mesleki alanda Is saghgi ve givenlidi, risk analiz, is hukuku ve hukuksal sonuglari konusunda bilgisine sahip; etik ilke ve yaklagimlari kawramis, sosyal sorumluluk ve
gewvre bilincini kazanmig olma.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri izeme ve kendini strekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve surdirtlebilirlik konular hakkinda farkindalik.



Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders Ogrenme Ciktisi PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11 PC12 PC13 PC14 PC15
Gida islemede kullanilan fizksel ve kimyasal prensipleri yorumlayabilmeli - - - - - - - 3 & 3 - - - = =
Gida islemenin temel prensiplerini kavrayabilmeli - - - - - - - 5 3 5 - - - - -
Gidalarin muhafaza teknikleri prensiplerini yorumlayabilmeli - - = = = = S 5 4 4 - - - - -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/388319
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