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Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Gida Mkrobiyolojisi GKA104 2 3+1 4,0 Zorunlu
Birim Bolim Gida Kalite Kontroli ve Analizi - On Lisans (Yiz yiize)
Ama Gidalarda mikrobiyal gelismeyi etkileyen faktorler ve gidalarin mikrobiyal kalitesi ve gidalarda mikroorganizmalarin kontrolt konularinda
¢ 6grenciye bilgi kazandirnimasi.
Gidalarda indikator, saprofit ve patojen mikroorganizmalar, et ve et triinlerinde mikrobiyolojik bozulmalar, st ve st Grlinlerinde
Ders Igerigi mikrobiyolojik bozulmalar, konserve gidalarda mikrobiyolojik bozulmalar, meywe-sebze ve meywe-sebze Uriinlerinde mikrobiyolojik

bozulmalar, gida muhafaza ilkeleri. Gida mikrobiyolojisi laboratuvari temel kurallar ve malzemelerin tanitimasi, besiyerleri hakkinda bilgi,
sterilizasyon, ekim metotlari ve gidalarin mikrobiyolojik analizeri.
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Ders Kaynaklari

Hafta Konu

Gidalarda bulunan mikroorganizmalarin kaynaklari, gidalarda mikroorganizma gelisimine etki eden faktorler
indikatér mikroorganizmalar

Gida kaynakli mikrobiyal hastaliklar: aktif ve pasif gida enfeksiyonlari

Gida kaynakli mikrobiyal hastaliklar: gida intoksikasyonlari

Laboratuvar ortaminda, aseptik kosullarda gidalardan 6rnek alma ve ekim yontemleri

St ve Urtinlerinde bozulmalar ve muhafaza yontemleri

Et ve Uriinlerinde bozulmalar ve muhafaza yontemleri

Gidalarda toplam aerofilik-mezofilik bakteri saymi
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Meywve-sebze ve konserve urlinlerinde mikrobiyolojik bozulmalar ve muhafaza yéntemleri

10 Kontaminasyonun 6nlenmesi (asepsis) ve mikroorganizmalarin uzaklastirimasi

11 Mkrobiyal gelismenin engellenmesi (inhibisyon) igin kullanilan yontemler

12 Gidalarda toplam maya-kiif sayimi

13 Mkroorganizmalarin 6ldirilmesi ve uygulanan yontemler

14 Gidalarda EMS yontemi ile koliform bakteri tayini

Galisma Tiirii / Ogretim Siiresi
Ders Is Yiki Metotlar (Saat) Sayisi
Dinleme ve anlamlandirma Ders 4 14
G6dem/durumlari isleme, Bilisim, yonetsel beceriler, takim gcaligsmasi Laboratuar 1 14
ng:r;nal—m ):;am boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim, elestirel disiinme, soru gelistirme, ydnetsel beceriler, Grup Galigmasi 8 1
Ara Sinav1 8 1
Odev1 8 1
Final 10 1
Ders is Yuikii: 104

AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 4,08



Program Ciktilari

1 Matematik, fen bilimleri ve kendi alant ile ilgili yeterli dizeydeki kuramsal ve uygulamali bilgileri kullanabilme becerisi.
Temel dizeyde bilgi ve iletisim teknolojisi araglari ile alanindaki yazlimlari, donanimlari kullanma becerisi.
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edebilme becerisi.

Meslegi ile ilgili, modern yontemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

Atatiirk lIkeleri konusunda bilingli ve inkilap Tarihi konusunda bilgi sahibi, tarihi degerlere ve insan haklarina saygili olma.

Yénetim sistemlerinin kurulmasi, yirutiilmesi, akredite edilmesi, denetlenmesi veya meveut sistemin iyilestiriimesinde 6ncli rol Ustlenme becerisi.

5

6

7  Problemleri analizedebilme, ¢dziim dnerileri gelistirebilme ve uygun ydntem veya modelleme tekniklerini uygulayabilme becerisi.

8  Glvenli gida Uretimiyle ilgili kosullar bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek. Gida bilim dali alani ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.
9  Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan sagligi izerindeki etkilerini yorumlayabilmek.

10 Gidalarin kalitelerinin belirenmesindeki temel unsurlari 5grenmek ve gida kalite ve giivenliginin belirenmesindeki analideri uygulayabilme becerisi.

11 Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.

12 Geleneksel ve modern Uretim ydntem ve araglari, tretim planlama, fizibilite ve fabrika diizenleme konularinda bilgi sahibi olma becerisi.

13 gewvre bilincini kazanmig olma.

14 Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri iZzeme ve kendini surrekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
15 Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve strduriilebilirik konulari hakkinda farkindalik.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)

Ders Ogrenme Ciktisi
Temel kawamlar, gidalarda indikatér ve patojen mikroorganizmalar hakkinda bilgi
sahibi olma.
Gida enfeksiyonlari ve intoksikasyonlari hakkinda bilgi sahibi olma.
Gidalarda mikrobiyolojik bozulmalar.
Gida muhafazas|, gidalarda mikrobiyolojisi analizeri hakkinda bilgi sahibi olma.

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/388322
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Tiirkge s620 ve yazli etkin iletisim kurabilme ve diistincelerini ve énerilerini paylasabilme; kendisini ve meslegini temel diizeyde bir yabanci dilde (ingilizce) ifade

Mesleki alanda Is saghg ve giivenlidi, risk analiz, is hukuku ve hukuksal sonuglar konusunda bilgisine sahip; etik ilke ve yaklasimlar kawramis, sosyal sorumluluk ve
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