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Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Meyve-Sebze Teknolojisi ve Kalite Kontrolii GKA108 2 2+1 4.0 Zorunlu
Birim B&lim Gida Kalite Kontrolli ve Analizi - On Lisans (Yiz yiize)
Meyve ve sebze bilesimlerini 6grenerek meyve-sebze temelli gida Urtin teknolojileri hakkinda bilgi sahibi olmak. Taze meyve-sebze, meyve
Amac suyu ve salga, konserve, regel-marmelat, tursu ve sirkeye iligkin temel kalite kontrol analizerini uygulama ve sonuglari yorumlayabilme
becerisi kazandirma.
Ders Igerigi Meyve ve sebze Urtinleri. Taze meyve-sebzelerde analider, meyve suyu, salga, recel ve konservelerde duyusal, fizksel ve kimyasal analider.
Ders \eren Ogr. Gor. Ebru GUNEY FUNDA

Ders Kaynaklari

Prof.Dr.Sidika Bulduk, Gida Teknolojisi, 4. Baski, Detay Yayincilik, 2017,
Cemeroglu, B.S., Meyve ve Sebze isleme Teknolojisi 1, 7. Baski, 2018,

Cemeroglu, B.S., Meyve ve Sebze isleme Teknolojisi 2, Biim Grup Basimevi, 2016,
Hecer, C., Ulusoy, B. Gida Analizeri, Dora Yayincilik, 2015.
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Meywve ve sebzelerin kompozisyonu, meyve-sebzelere uygulanan 6n islemler

Taze meyve-sebzelerde gérsel analider; ham-kusurlu meyve, kabuk-ici bozukluklari
Meyve-sebzelerde enzimler ve enzimatik reaksiyonlar, askorbik asit tayini

Taze meyve-sebzelerde su aktivitesi, briks ve seker analiz

Taze meyve-sebzelerde pestisit ve nitrit analiz

Meyve suyu Uretimi ve meywve suyunda suda ¢dziinr katt madde (briks) analiz
Meyve suyunda pH e titre edilebilir toplam asitlik tayini, durultma analizeri

Recel ve marmelat tretimi

Recel-marmelatta gorilebilen hata ve kusurlar sineresis, kristalizasyon, meyve ayrilmasi, fiziksel ve kimyasal analizer
Kurutulmus ve dondurulmus meyve-sebze Uriinlerinde fizksel ve kimyasal analizer
Konserve Uretim teknolojisi

Konsenelerde fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analizer

Salca uretimi ve briks analiz

Salcada pH, toplam asitlik

Ders i Yukii Galisma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayisi

Dinleme ve anlamlandirma Ders 14

Dinleme ve anlamlandirma, gézZem/durumlari isleme, elestirel diisinme, soru gelistirme Tartigmali Ders
Gozdem/durumlari isleme, Bilisim, yonetsel beceriler, takim ¢alismasi Laboratuar
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Program Ciktilari

1

13

14
15

Matematik, fen bilimleri ve kendi alani ile ilgili yeterli diizeydeki kuramsal ve uygulamali bilgileri kullanabilme becerisi.

Temel duzeyde bilgi ve iletisim teknolojisi araglart ile alanindaki yazlimlari, donanimlari kullanma becerisi.

Atatiirk lIkeleri konusunda bilingli ve inkilap Tarihi konusunda bilgi sahibi, tarihi degerlere ve insan haklarina saygili olma.

Tiirkge 62U ve yazli etkin iletisim kurabilme ve diistincelerini ve 6nerilerini paylasabilme; kendisini ve meslegini temel diizeyde bir yabanci dilde (ingilizce) ifade
edebilme becerisi.

Meslegi ile ilgili, modern ydntemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

Yénetim sistemlerinin kurulmasi, yirutilmesi, akredite edilmesi, denetlenmesi veya mewveut sistemin iyilestiriimesinde éncu rol Ustlenme becerisi.

Problemleri analizedebilme, ¢dziim dnerileri gelistirebilme ve uygun yontem veya modelleme tekniklerini uygulayabilme becerisi.

Guvenli gida dretimiyle ilgili kosullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek. Gida bilim dali alant ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.
Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici &zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghgdi Gzerindeki etkilerini yorumlayabilmek.

Gidalarin kalitelerinin belirenmesindeki temel unsurlari 6grenmek ve gida kalite ve gtivenliginin belirenmesindeki analideri uygulayabilme becerisi.

Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.
Geleneksel ve modern Uretim ydntem ve araglari, tretim planlama, fizibilite ve fabrika diizenleme konularinda bilgi sahibi olma becerisi.

Mesleki alanda Is saghg ve givenlidi, risk analiz, is hukuku ve hukuksal sonuglar konusunda bilgisine sahip; etik ilke ve yaklasimlar kawamis, sosyal sorumluluk ve
gewre bilincini kazanmig olma.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri izeme ve kendini surekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve surdirtlebilirlik konular hakkinda farkindal k.



Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders Ogrenme Ciktisi

Meywve ve sebze bilesimlerini, kalitesine etki eden faktorleri 6grenip, Urtin teknolojileri
hakkinda bilgi sahibi olacaktir.

Standartlara uygun olarak taze meyve sebzelerde duyusal, kimyasal analizleri yapabilecektir.

Standartlara uygun olarak meywve sularinda duyusal, fizksel ve kimyasal analizeri
yapabilecektir.

Recel ve sal¢a analiderini yapabilecekdir.

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/388324
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https://ebs.bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/388324
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