BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI
MESLEK YUKSEKOKULU

GIDA KALITE KONTROLU VE ANALIZI
(2023-2024) Ders Bilgi Formu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Tahil Teknolojisi ve Kalite Kontrolii GKA110 2 2+1 4.0 Zorunlu
Birim Bolim Gida Kalite Kontroli ve Analizi - On Lisans (Yiz yiize)
Ama Tahil tanesini tanimak ve tahil Grnleri teknolojisine hakim olmak. Tahil Griinleri Gretimini kontrol etme yeterliklerinin kazandirimasi
¢ amaclanmaktadir.
Ders lgerigi Tahil bilesenleri, tahll kalitesi, tahil Grlinleri. Tahillardan numune almak, bugday analizerini yapmak/degerlendirmek. Hamurda analizeri,

ekmeklerde, makarna ve biskiivide duyusal ve kimyasal analiZer
Ders \eren Ogr. Gor. Cigdem MUSTU CEYLAN

Prof.Dr.Sidika Bulduk, Gida Teknolojisi, 4. Baski 2007 Detay Yayincilik,
Elgiin, A Turker, S. Bilgicli, N. Tahil ve Uriinlerinde Analitik Kalite Kontrolii. Konya, 2014,

Ders Kaynaklan Prof. Dr. Selman Tiirker, Dog. Dr. Nermin Bilgicli. Selguk Universiesi Ziraat Fakiltesi Ders Notlari, Konya, 2005.,
Hecer, C., Ulusoy, B. Gida Analizeri, Dora Yayincilik, 2015

Hafta Konu

1 Tahillarin sinflandirimasi, Tahil tanesinin yapisi ve kimyasal bilegimi

2 Bugday kalitesini etkileyen faktorler

3 TemizZeme ve taama

4 Ogutme, un ve bugday pagali

5 Numune Hazirlama, Bugdayda Yabanci Madde Mktari Tayini

6 Bugdayda Un Verimi Tayini, Bugdayda Nem Tayini

7 Bugdayda Protein Tayini

8 Bugdayda Kul Analiz

9 Hamur kalitesi ve analider (Farinograf ve Ekstensograf analizeri)

10 Hamur kalitesi ve analider (Miksograf ve Alveograf analizeri)

11 Ekmek uretimi ve fiziksel, kimyasal ve duyusal analizler

12 Makarna Uretimi ve fiziksel, kimyasal ve duyusal analizer

13 Biskivi Uretimi ve fiziksel, kimyasal ve duyusal analizler

14 Bulgur tretimi ve fiziksel, kimyasal ve duyusal analizer

Ders i Yukii Galisma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayisi
Dinleme ve anlamlandirma Ders 4 14
Arastirma — yagsam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dig1 Calisma 2 1
Gozdem/durumlari isleme, Bilisim, yonetsel beceriler, takim ¢alismasi Laboratuar 8 4
Ara Sinav1 5 1
Final 10 1

Ders s Yiikii: 105
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 412

Program Ciktilar

1 Matematik, fen bilimleri ve kendi alant ile ilgili yeterli diizeydeki kuramsal ve uygulamali bilgileri kullanabilme becerisi.

2 Temel diizeyde bilgi ve iletisim teknolojisi araglari ile alanindaki yazlimlari, donanimlari kullanma becerisi.

3 Atk ilkeleri konusunda bilingli ve inkilap Tarihi konusunda bilgi sahibi, tarihi degerlere ve insan haklarina saygil olma.

Tiirkge 62U ve yazli etkin iletisim kurabilme ve diistincelerini ve 6nerilerini paylasabilme; kendisini ve meslegini temel diizeyde bir yabanci dilde (ingilizce) ifade
edebilme becerisi.

5  Meslegiile ilgili, modern ydntemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

6  Yonetim sistemlerinin kurulmasi, yuritilmesi, akredite edilmesi, denetlenmesi veya mevcut sistemin iyilestiriimesinde énci rol tstlenme becerisi.

7  Problemleri analizedebilme, ¢bziim &nerileri gelistirebilme ve uygun ydntem veya modelleme tekniklerini uygulayabilme becerisi.

8  Guvenli gida Uretimiyle ilgili kosullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek. Gida bilim dali alan ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.
9  Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan sagligi tizerindeki etkilerini yorumlayabilmek.

10 Gidalarin kalitelerinin belilenmesindeki temel unsurlari renmek ve gida kalite ve givenlidinin belirlenmesindeki analizeri uygulayabilme becerisi.

11 Gida ydnetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.

12 Geleneksel ve modern Uretim ydntem ve araglari, Uretim planlama, fizibilite ve fabrika diizenleme konularinda bilgi sahibi olma becerisi.

Mesleki alanda Is saghg ve givenlidi, risk analiz, is hukuku ve hukuksal sonuglar konusunda bilgisine sahip; etik ilke ve yaklasimlar kawamis, sosyal sorumluluk ve
gewre bilincini kazanmig olma.

14 Yagsam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri izeme ve kendini strekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
15 Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve strdurilebilirlik konulari hakkinda farkindalik.
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Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

P¢C PC PG PC PC PC PC PC PC PC PG PG PG PG PG
Ders Ogrenme Ciktisi 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15
Tahil tanesi ve bilesimi 6grenme S s o s  c =l ol B < = - 5 - - -
Mevzuat ve analizmetotlarina uygun olarak tahillardan numune alma - - - - 5 - - 4 5 5 5 - - - -
Bugday ve bugday unu analizerini yapma/degerlendirme -l =l =|-=-1-1=[-[5]5]| 5 3 - - = -
Hamur, ekmek, makarna ve biskivi analizerini yapma/degerlendirme yeterliklerinin ) o o ) . 5 5 5 ) 5 ) ) _
kazandirimasi

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/388325
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