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Birim Bolim Gida Kalite Kontroli ve Analizi - On Lisans (Yiz yiize)
Ogrencilere gida guvenligi riskleri ve bu risklere kars! kritik kontrol noktalarinda alinabilecek dnlemler hakkinda bilgiler vererek, gida
Amag sektoriinde kalite ydneticisi olarak calismalarini saglayacak, kalite, gida kalite kontrolinlin temel kawamlari, prensipleri ve yontemleri,

kontrol kartlari, toplam kalite ydnetimi, kalite ydnetim sistemleri, gida kalitesi ve giivenligi ydnetim sistemleri (ISO-9001, ISO-22000)
konularinda bilgi kazandirmak.

Gida kalite kontroluiniin temel kawamlari, prensipleri ve yontemleri, kontrol kartlari, toplam kalite ydnetimi, kalite yonetim sistemleri, gida
kalitesi ve glivenligi yonetim sistemleri.
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Ders Igerigi

Ders Kaynaklari

Hafta Konu

Gida guivenliginin 6nemi Turkiye de ve diinyada gida guivenligi
Gida glivenligi ile ilgili yasalar, gida kanunu

Gidalarda dogal olarak bulunan kimyasal maddeler

Gidalara uygulanan teknolojik islemler sirasinda ortaya ¢ikan kimyasal maddeler
Mkrobiyal gida bulaganlar

Gidalarda kalite gvenligi, Griin ve Uretimin kontrolU

Gida Guvenligi Yonetim Sistemleri temel prensipleri

Iyi tarim uygulamalar (GAP)

iyi Uretim Uygulamalari (GMP)

iyi hijyen uygulamalari (GHP) ve SSOP

HACCP sistemi ve gida endustrisindeki gelisimi
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ISO 22000 Gida guvenligi ydnetim sistemi standardi
IFS prosedurleri, BRC prosedurieri
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Helal ve koser gida sertifikasyonu

Program Ciktilari

1 Matematik, fen bilimleri ve kendi alant ile ilgili yeterli dizeydeki kuramsal ve uygulamali bilgileri kullanabilme becerisi.

2  Temel dizeyde bilgi ve iletisim teknolojisi araglari ile alanindaki yazilimlari, donanimlari kullanma becerisi.

3 Aatiirk ilkeleri konusunda bilingli ve Inkilap Tarihi konusunda bilgi sahibi, tarihi degerlere ve insan haklarina saygil olma.

4 Tiirkge s620 ve yazili etkin iletisim kurabilme ve diistincelerini ve énerilerini paylagabilme; kendisini ve meslegini temel diizeyde bir yabanci dilde (ingilizce) ifade
edebilme becerisi.

5 Meslediile ilgili, modern ydntemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

6  Yonetim sistemlerinin kurulmasi, yurtiilmesi, akredite edilmesi, denetlenmesi veya meveut sistemin iyilestiriimesinde 6ncli rol Ustlenme becerisi.

7  Problemleri analizedebilme, ¢bziim &nerileri gelistirebilme ve uygun yontem veya modelleme tekniklerini uygulayabilme becerisi.

8  Glvenli gida Uretimiyle ilgili kosullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek. Gida bilim dali alani ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.
9  Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saglgi izerindeki etkilerini yorumlayabilmek.

10 Gidalarin kalitelerinin belirenmesindeki temel unsurlari 5grenmek ve gida kalite ve giivenliginin belirenmesindeki analideri uygulayabilme becerisi.

11 Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.

12 Geleneksel ve modemn Uretim ydntem ve araglari, Uretim planlama, fizibilite ve fabrika diizenleme konularinda bilgi sahibi olma becerisi.

13 Mesleki alanda Is saghg ve giivenlidi, risk analiz, is hukuku ve hukuksal sonuglari konusunda bilgisine sahip; etik ilke ve yaklasimlar kawamis, sosyal sorumluluk ve
cewvre bilincini kazanmig olma.

14 Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri iZzeme ve kendini surekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
15 Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve strduriilebilirik konulari hakkinda farkindalik.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)
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Gida kaynakli toksik maddelerin fizksel ve kimyasal 6zellikleri ile bunlarin bulagsma ve olusum
nedenlerini kavrayabilme.

Gida kaynakli zararlilardan korunma yéntemlerini uygulayabilmek -l - -1-1-1-1-1-]-] - - - - - -
Gida kalitesi ve guivenligi ydnetim sistemlerini kavrayabilme ve kontrol karti hazrlayabilme s oo o lolalalala = = = = - =
Yeni Uretilecek Urinde HACCP sistemini uygulayabilme. -l - -1-1-1-1-1-]-] - - - - - -
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