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Gidalarda Duyusal Analizer GKA147 1 3+0 5,0 Secmeli
Birim Bolim Gida Kalite Kontrol ve Analizi - On Lisans (Canli Ders)
Amac Gida Uretiminde duyusal degerlendirme teknikleri hakkinda bilgi verilmesi amaglanmaktadir.
- Duyusal analizde temel kawamlar. Gidalarin tat, koku, doku ve renk gibi duyusal test ydntemleri. Panel, (irlin ve panelist kontrolleri. Gida
Ders Ierigi maddelerinin duyusal analizinde kullanilan ydntem ve tasarimlar. Duyusal verilerin degerlendiriimesi.
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Hafta Konu
1 Ders igeriginin tanitiimasi; Duyusal analizin tanimi, kapsami ve gida sanayinde kullanim amaglari
1 Gidalarin kalite karakteristikleri
2 Duyusal kalite nitelikleri: Tat-aroma, tekstur, renk, koku
2 Duyusal analizin tanimi ve tarihsel geligimi
3| Duyusal degerlendirme laboratuari, Duyusal analizigin test ortaminin hazrlanmasi, Orneklerin hazilanmasi ve sunulmasi
3 Duyusal analizlaboratuvari, triin ve panelist kontroli
4 Panelist kontrolleri, Panelistlerin segimi ve egitimi
4 Duyusal analizde panelist segimi, panelist egitimi ve performans degerlendirme
5 Duyusal analize etki eden fakttrler, Hata kaynaklari ile ilgili bilgiler
5 Duyusal analizydntemleri: Farklilik testleri
6 Duyusal analizde tepkilerin 8lglim metotlari: Gruplandirma testleri, Derecelendirme testleri, Siralama testleri, Olglilendirme testleri
6 Duyusal analiz ydntemleri: Begeni testleri
7 Siralama testleri, Olglilendirme testleri
7 Duyusal analizydntemleri: Lezzet profil analizi
8 Duyusal analizteknikleri: Farklilik testleri, Uggen test, Ikili-licl{i test ve Ara sinav
8 Ders tekrari/ Ara sinav
9 Duyusal analizteknikleri: Beste iki testi, Benzerlik/Farklilik testi, “A’ “Adegil” testi, Kontrolden farklilik testi
9 Duyusal analiz ydntemleri: Doku profil analiz
10 Duyusal analizteknikleri: ikili kargilagtirma modelleri, Yonli farklilik testi, ikili siralama testi
10 Duyusal testlerin tuketici tercih calismalarinda kullanimi
1" Tanimlayici duyusal analizteknikleri: Lezzet profili analiz
11 Tiketici saha testleri ve anket dizayni
12 Tanimlayici duyusal analizteknikleri: Doku profili analiz
12 Kalite kontrol ve duyusal raf 6mri (stabilite) testleri
13 Tanimlama ve puanlama metotlari, Duyusal degerlendirmede kullanilan skalalar
13 Ogrenci sunumlari
14 Duyusal testlerin tiiketici tercih caligsmalarinda kullaniimasi
14 Ogrenci sunumlari
15 Proje sunumlari ve dénem sonu sinavi
15 Dénem Sonu Sinavi
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Matematik, fen bilimleri ve kendi alani ile ilgili yeterli diizeydeki kuramsal ve uygulamali bilgileri kullanabilme becerisi.

Temel dizeyde bilgi ve iletisim teknolojisi araglari ile alanindaki yazlimlari, donanimlari kullanma becerisi.

Atatiirk lIkeleri konusunda bilingli ve inkilap Tarihi konusunda bilgi sahibi, tarihi degerlere ve insan haklarina saygili olma.

Tiirkge s620 ve yazli etkin iletisim kurabilme ve diistincelerini ve énerilerini paylasabilme; kendisini ve meslegini temel diizeyde bir yabanci dilde (ingilizce) ifade
edebilme becerisi.

Meslegi ile ilgili, modern yontemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

Yénetim sistemlerinin kurulmasi, yirutiilmesi, akredite edilmesi, denetlenmesi veya meveut sistemin iyilestiriimesinde 6ncli rol Ustlenme becerisi.

Problemleri analizedebilme, ¢ézim dnerileri gelistirebilme ve uygun ydntem veya modelleme tekniklerini uygulayabilme becerisi.

Glvenli gida Uretimiyle ilgili kosullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek. Gida bilim dali alani ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.
Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghgi Gzerindeki etkilerini yorumlayabilmek.

Gidalarin kalitelerinin belirenmesindeki temel unsurlar 6grenmek ve gida kalite ve glivenliginin belilenmesindeki analideri uygulayabilme becerisi.

Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.
Geleneksel ve modern Uretim yontem ve araglari, tretim planlama, fizibilite ve fabrika diizenleme konularinda bilgi sahibi olma becerisi.

Mesleki alanda Is saghg ve giivenlidi, risk analiz, is hukuku ve hukuksal sonuglar konusunda bilgisine sahip; etik ilke ve yaklasimlar kawramis, sosyal sorumluluk ve
gewvre bilincini kazanmig olma.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri izeme ve kendini strekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve surdirtlebilirlik konular hakkinda farkindalik.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)

PG PG PC PG PG PG PC PG PG PG PC PG PG PG PG
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Duyusal analizsonuglarini istatistiksel olarak degerlendirebilir ve rapor edebilir. 41435155555 4| 4 4 4 4 -
Bir duyusal test planlamasinda kullanilacak skalalari belirler. 4 4 3 5 5 4 4 5 4 4 4 5 5 5 -
Duyusal degerlendirme laboratuvarini tanimak, duyusal analizigin uygun test ortamini 5 4 2 5 4 4 5 5 4 5 4 4 4 4 )

hazrlama becerisi edinir.
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