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GIDA KALITE KONTROLU VE ANALIZI
(2023-2024) Ders Bilgi Formu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Fermantasyon Teknolojisi GKA123 2 3+0 5,0 Segmeli
Birim Bolim Gida Kalite Kontroli ve Analizi - On Lisans (Yiz yiize)
Amac Ogrencilere fermente gidalarin tretim teknolojisi hakkinda teorik birikim kazandirimasidir.

Alkol, laktik, asetik, sitrik asit fermantasyonlari ve 6nemi, fermantasyon teknolojisinde 6nemli olan baz bakteriler, mayalar ve kiif mantarlari

Ders Icerigi ve gelisme kosullari, sarap teknolojisi, malt ve bira teknolojisi, salgam suyu tretim teknolojisi, boza Uretim teknolojisi, sofralik zeytin Uretim

teknolojisi, tursu Uretim teknolojisi, sirke tretim teknolojisi.

Ders \eren Ogr. Gor. Cigdem MUSTU CEYLAN

Fermantasyon Mkrobiyolojisi, Pamir VH, Ankara Uni. Ziraat Fak Yay., Ankara, 1985.,
Fermantasyon Biyokimyasi, Canbas A C.U. Ziraat Fak. Yay., Adana, 1988,

Ders Kaynaklan Durlu Ozkaya, F., Cosansu, S., Avhan, K. (2015). Her Yoniyle Gida. 2. bs. Sidas Medya, izmir.,
Anli E. ve Sanlibaba P. (2019). Fermente Gidalar. 1. bs. Nobel Akademik Yayincilik, Ankara.

Hafta Konu

1 Fermantasyon teknolojisine giris

2 Fermantasyonda rol oynayan mikroorganizmalar

3 Fermantasyon metabolizmasi

4 Alkol, laktik asit ve asetik asit fermantasyonunda gergeklesen biyokimyasal reaksiyonlar

5 Fermantasyon ve enzim kinetigi, enzm aktivitesini etkileyen faktorler

6 Fermente gidalarin aroma bilesenleri

7 Alkol fermantasyonu, malt ve bira teknolojisi

8 Alkol fermantasyonu, kirmizi ve beyaz sarap Uretim basamaklari

9 Asetik asit fermantasyonu ve sirke Uretim teknolojisi

10 Sofralik zeytin Gretimi

11 Tursu uretim teknikleri, hiyar ve lahana tursusu Uretimleri

12 Boza ve kefir tretim teknolojisi

13 Ekmek uretim teknolojisi

14 Fermente gidalar ve sadlik iligkisi

Ders i Yukii Galisma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayisi
Dinleme ve anlamlandirma Ders 3) 14
Arastirma — yagsam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dis1 Calisma 10 4
Ara Sinav1 15 1
Final 20 1
GOdev (Sunum) 10 1

Ders s Yiikii: 127
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 4,98

Program Ciktilari

1

13

14
15

Matematik, fen bilimleri ve kendi alani ile ilgili yeterli diizeydeki kuramsal ve uygulamali bilgileri kullanabilme becerisi.

Temel duzeyde bilgi ve iletisim teknolojisi araglart ile alanindaki yazlimlari, donanimlari kullanma becerisi.

Atatiirk lIkeleri konusunda bilingli ve inkilap Tarihi konusunda bilgi sahibi, tarihi degerlere ve insan haklarina saygili olma.

Tiirkge 62U ve yazli etkin iletisim kurabilme ve diistincelerini ve 6nerilerini paylasabilme; kendisini ve meslegini temel diizeyde bir yabanci dilde (ingilizce) ifade
edebilme becerisi.

Meslegi ile ilgili, modern ydntemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

Yénetim sistemlerinin kurulmasi, yirutilmesi, akredite edilmesi, denetlenmesi veya mewveut sistemin iyilestiriimesinde éncu rol Ustlenme becerisi.

Problemleri analizedebilme, ¢dziim dnerileri gelistirebilme ve uygun yontem veya modelleme tekniklerini uygulayabilme becerisi.

Guvenli gida dretimiyle ilgili kosullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek. Gida bilim dali alant ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.
Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici &zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghgdi Gzerindeki etkilerini yorumlayabilmek.

Gidalarin kalitelerinin belirenmesindeki temel unsurlari 6grenmek ve gida kalite ve gtivenliginin belirenmesindeki analideri uygulayabilme becerisi.

Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.
Geleneksel ve modern Uretim ydntem ve araglari, tretim planlama, fizibilite ve fabrika diizenleme konularinda bilgi sahibi olma becerisi.

Mesleki alanda Is saghg ve givenlidi, risk analiz, is hukuku ve hukuksal sonuglar konusunda bilgisine sahip; etik ilke ve yaklasimlar kawamis, sosyal sorumluluk ve
gewre bilincini kazanmig olma.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri izeme ve kendini surekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve surdirtlebilirlik konular hakkinda farkindal k.



Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders Ogrenme Ciktisi
Fermantasyonun tanimi ve fermantasyonda rol oynayan mikroorganizmalar
bilinir.
Uretimi fermantasyona dayali alkollii igeceklerin dretimleri bilinir.
Sirke Uretim teknolojisi 6grenilir.
Tursu Uretim teknolojisi 6grenilir.
Sofralik zeytin ve boza tretim teknolojileri 6grenilir.

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/388380
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https://ebs.bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/388380
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