BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI
MESLEK YUKSEKOKULU

GIDA TEKNOLOJISi
(2024 - 2025) Ders Bilgi Fommu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Kanatli Eti Hijyeni ve Teknolojisi GID265 3 3+0 5,0 Segmeli
Birim Bolum Gida Teknolojisi - On Lisans (Yiz yize )
Amag Kanatll hayvan etlerinden elde edilen trtinlerin tretim teknikleri ve saglikli bir bicimde son tiketiciye ulagsmasi konularinda 6grenciye bilgi
kazandinimasi.
Diinyada ve tlkemizde kanatli sektdrii ve 6nemi. Kanatli etinin tanimi ve ézellikleri. Kanatli hayvanlarin antemortem muayenesi ve Transport.
Ders Igerigi Kanatlilarda kesim prosesi', ;')ostmvortem muayene. Kanatli hayvan hasta'lll'darl. Kanatli eti hijyeni ve siniflandirnima. Kanatl et'lerinin
parcalanmasi. Kanatl etlerinin sogutulmasi ve muhafazasi. Kanatli etlerinin dondurulmasi ve muhafazasi. Taze kanatli etleri preparatiarinin
hazilanmasi. Kanatl eti Griinleri teknolojisi.
Erol i. Gida Hijyeni ve Mkrobiyolojisi. 2007. ,
Ders Kaynaklari Mcrobiological Analysis Of Red Meat, Poultry And Eggs, Mead G, Woodhead Publishing Limited, England, 2006.,
Arslan A Et Muayenesi ve Et Urlinleri Teknolojisi. 2013.
Hafta Konu
1 Kanatli etinin tanimi ve kanatli eti 6zellikleri
2 Diinyada ve Ulkemizde kanatli sektéri ve dnemi
3 Kanatli hayvanlarin antemortem muayenesi
4 Kanatlilarda kesim prosesi
5 Kanatli hayvanlarin postmortem muayenesi
6 Kanatli hayvan hastaliklari
7 Ara Sinav
8 Kanatli eti hijyeni ve siniflandinima
9 Kanatli eti mikrobiyolojisi, mikrobiyal kontaminasyon kaynaklari ve kontrolu
10 Kanatli etlerinin sogutulmasi ve muhafazasi
1" Kanatli etlerinin dondurulmasi ve muhafazasi
12 Kanatli etlerinin pargalanmasi
13 Kanatl eti Grunleri teknolojisi
14 Taze kanath etleri preparatlarinin hazrlanmasi Kanatl eti karigimlari
Galisma Tiirii / Ogretim Siiresi
Ders Is Yiikii Metotlar (Saat) Sayisi
Dinleme ve anlamlandirma, gézem/durumlari isleme, elestirel diisinme, soru gelistirme Tartigmali Ders 3 10
Arastirma — yasam boyu 6grenme, durumlari igsleme, soru gelistirme, yorumlama, sunum S64i 5 1
Dinleme ve anlamlandirma, gézZem/durumlari isleme, elestirel diisiinme, soru gelistirme, takim ¢alismasi Beyin Firtinasi 2 10
Dinleme ve anlamlandirma Ders 3 14
Arastirma — yagsam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dis1 Calisma 3 2
ng]:lr;na:g—m ):;am boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim, elestirel disiinme, soru gelistirme, ydnetsel beceriler, Grup Calismasi 1 10
Ara Sinav1 5) 1
Final 10 1
Ders is Yiikii: 128
AKTS (Ders s Yiikii / 25.5): 5,02
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Gida bilim dali ve ilgili diger bilim dallari konularinda yeterli bilgi birikimi ile gida tretiminde kullanilan teknolojileri bilme ve uygulayabilmek.

Guvenli gida tretimiyle ilgili kogullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek.

Gida bilim dali alani ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.

Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghgi Gzerindeki etkilerini yorumlayabilmek.
Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.
Bireysel olarak ve ¢ok disiplinli takimlarda etkin calisma ve sorumluluk alma becerisi.

Tirkge s62U ve yazil etkin iletisim kurma, etkin rapor yazma ve anlayabilme, etkin sunum yapabilme, agik ve anlasilir talimat verme ve alma becerisi; en azbir yabanci
dil bilmek.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri izeme ve kendini strekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
Mesleki alanda sosyal ve etik sorumluluk bilinci; etik olma ve etik ilkelerine uygun davranma bilincine sahip olabilmek.

Mesleki caligma hayatinda alant ile ilgili proje ydnetimi, risk ydnetimi gibi konularda bilgi sahibi olabilmek.

Meslegi ile ilgili, modern ydntemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

Toplum sagligi ve refahi igin gerekli bilince sahip olabilmek.

Gida bilimine iligkin ulusal ve uluslararasi standartlar hakkinda bilgi edinebilmek.

Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve surdirtlebilirlik konular hakkinda farkindalik.

Gida Teknolojisi uygulamalarinin, calisanlarin saghgi, cewre ve is guvenligi gibi konularinin bilinmesi ve hukuksal sonuglar konusunda farkindal k.



Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders Ogrenme Ciktisi

Kanatli eti mikrobiyolojisi, mikrobiyal kontaminasyon kaynaklari ve kontroli ile dekontaminasyon
yontemleri, muhafazasi hakkinda bilgi sahibi olma

Kanatl hayvan Urunleri Ureten igletmelerde sanitasyonun énemi, alet ve ekipmanlarin temizik ve
dezenfeksiyonu hakkinda bilgi sahibi olma

Kanatli kesim hatt, kesim ydntemleri, kanatli etlerindeki postmortal degisimler hakkinda bilgi sahibi
olma

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/388715
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https://ebs.bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/388715
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