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Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Gida Katki Maddeleri ve Analiz Yontemleri BYT6036 3+0 7,5 Segmeli
Birim B&lim Biyoteknolgji - DR - Lisansistii (Yizyiize egitim)

Gida katki maddelerinin tarihgesi ve toplum sagligi icin dnemini agiklamak; Gidalarin gesitli Uriinlere dénustirilmesi amaciyia kullanilan
katkilarin gida sistemlerindeki islevieri ve uygulama yontemleri hakkinda bilgi vermek; Gida katkilarinin toksikolojisi ve saglik etkisini

Amag aciklamak; Her bir katki maddesi kategorisini baz faydalar ve potansiyel riskleri ile ayrintili olarak 6gretmek; Gida katki maddesi analiz
yontemlerini ve sistematigini 6gretmek; Gida katkilari ile ilgili yirtrlUkteki yasal diizenlemeleri 6gretmek amaglanmaktadir.
Gida Katki Maddelerinin Tanimi ve Kullanim Amaclari; Gida Katki Maddeleri Ile lgili Yasal Diizenlemeler; yetkili kurumlar ve uluslararasi

Ders lgerigi ot"oriteler.; Qda Ka.tkl I\/.bddelerinin. K.LJIIan!mIarlndaki Temel llkeler; Gida Katki I\@c!deleri II? IIgiI.i. ToksikoIF)J:ik" Degerlendirmeler; Asitligi
diizenleyiciler; Antioksidanlar; Antimikrobiyal maddeler, Koruyucular; Renklendiriciler; Emuilgatorier, Stabilizdrler, Gamlar; Tatlandiricilar;
Lezzet Maddeleri ve lezzet artiricilar; Selat Aanlari; Topaklanmay 6nleyiciler; GKM Kallitatif ve Kantitatif Analiz ydntemleri
1. Roger Wood, Lucy Foster, Andrew Damant and Pauline Key, 2004, Analytical Methods For Food Additives, CRC Press, Woodhead
Publishing ISBN 1 85573 722 1 (book) 1 85573 772 8 (e-book),
2. Manual For Analysis Of Food Additives, 2016, Food Safety And Standards Authority Of India Ministry Of Health And Family Welfare
Government Of India, New Delhi https://old.fssai.gov.in/Portals/0/Pdf/Manual_Food_Additives_25 05 2016.pdf,
3. Methods of Analysis of Food Components and Additives, 2012, Second Edition, Edited by Semih Otles, CRC PressTaylor & Francis
Group , International Standard Book Number-13: 978-1-4398-1553-3 (eBook - PDF),

Ders Kaynakiar 4. Tomris Altug Qwogur Introduction t.o Toxicology and Food , 2002, CRC Pres.s.,
5. P. Michael Davidson, Seppo Salminen and John H. Thorngate lll, Food Additives, 2002, Ed:A Larry Branen, Marcel Dekker, Inc. Second
Edition,
6. Victoria Emerton and Eugenia Choi, Essential Guide To Food Additives, 2008, Leatherhead Food International Ltd., Third Edition,
1. Tomris Altug Gida Katki Maddeleri,. Ege Universitesi Mihendislik Fakultesi Gida Mihendisligi BolUmai lzmir,
2. Atug-Boyacioglu-Kurtcan-Demirag, Gida Katki Maddeleri Analiz Yontemleri 2.Baski, Ege Universitesi Mihendislik Fakdiltesi yayinlari; 22,
3. Altug, T. Gida Katki Maddeleri, 2006, Sidas Medya Ltd $ti, lzmir ISBN:9759740826,
4. Cakmakgl, S.; Celik, I. 2000, Gida Katki Maddeleri. Atatiirk Universitesi Ziraat Fakiiltesi Ofset Tesisi, Erzurum

Hafta Konu

1 Gida Katki Maddelerinin Tanimi ve Kullanim Amaglari

2 Gida Katki Maddelerinin Tanimi ve Kullanim Amaglari

3 Gida Katki Maddeleri lle ligili Yasal Diizenlemeler, yetkili kurumlar ve uluslararasi otoriteler

4 Gida Katki Maddelerinin Kullanimlarindaki Temel likeler

5 Gida Katki Maddeleri lle ligili Toksikolojik Degerlendirmeler

6 Asitligi dizenleyiciler-Kalitatif ve Kantitatif Analiz yontemleri

7 Antioksidanlar-Kalitatif ve Kantitatif Analiz ydntemleri

8 Antimikrobiyal maddeler, Koruyucular- Kalitatif ve Kantitatif Analiz ydontemleri

9 Renklendiriciler- Kalitatif ve Kantitatif Analiz ydntemleri

10 Emdlgatorier, Stabilizatérier, Gamlar- Kalitatif ve Kantitatif Analiz yéntemleri

11 Tatlandiricilar- Kalitatif ve Kantitatif Analiz ydntemleri

12 Lezzet Maddeleri ve lezzet artiricilar- Kalitatif ve Kantitatif Analiz ydntemleri

13 Selat Ajanlari- Kalitatif ve Kantitatif Analiz ydntemleri

14 Topaklanmay 6nleyiciler- Kalitatif ve Kantitatif Analiz yontemleri

Program Ciktilari

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders Ogrenme Ciktisi

1- Gida katki maddelerinin tarihgesini bilir;

2- Gidalarin gesitli Grlinlere donustirtilmesi amaciyla kullanilan katkilarin 6zelliklerini bilir ve gida tretim sistemlerindeki isleverini ve uygulama ydntemlerini 6grenir
3- Gida katkilarinin toksikolojisi ve saglik etkisine dair bilgi sahibi olur;

4- Her bir katki maddesi kategorisini, baz faydalar ve potansiyel riskleri ile ayrintili olarak bilir ve degerlendirir

5- Gida katki maddesi analiz ydntemlerini ve sistematigini 6grenir ve uygular

6- Gida katkilari ile ilgili yurGrlikteki yasal diizenlemeleri bilir.

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/393517
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