BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI
ZIRAAT VE DOGABILIMLER] FAKULTESI

BIYOSISTEM MUHENDISLIG
(2025 - 2026) Ders Bilgi Fommu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Gida Bilimi ve Teknolojisi ZDF218 4 3+0 3,0 Segmeli
Birim B&lim Biyosistem Muhendislidi - Lisans (Orgiin)
Amac Gidalarin Bilesenleri ve Teknolojileri Hakkinda Genel Bilgilerin Verilmesi
Gidalarin kimyasal bilesimi, su, protein, yag ve mineral maddeler. Enzim, vitamin, renk, tat ve koku maddeleri. Gidalarin bozulmasi,
Ders Igerigi gidalarin muhafaza ydntemleri. gida katki maddeleri. Konserve meye suyu Uretim teknolojisi. Hububat, bitkisel yag, cay, seker, et ve
mamulleri, fermantasyon teknolojisi
Ders Kaynaklari Dersi veren 6gretim Uyesinin ders notlari, 6nerilen kaynak kitaplar
Hafta Konu
1 Gida teknolojisine giris
2 Gidalarin kimyasal bilesimi
3) Su, protein, yag ve mineral maddeler
4 Enzim, vitamin, renk, tat ve koku maddeleri
5 Gidalarin bozulmasi
6 Gidalarin muhafaza ydntemleri, gida katki maddeleri
7 Arasinav
8 Konserve meywve suyu uretim teknolojisi
9 Konserve meye suyu Uretim teknolojisi
10 Hububat, bitkisel yag, cay, seker, et ve mamulleri
1" Hububat, bitkisel yag, cay, seker, et ve mamulleri
12 Hububat, bitkisel yag, ¢ay, seker, et ve mamulleri
13 Fermantasyon teknolojisi
Ders i Yukii Galisma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayisi
Arastirma — yasam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dig1 Calisma 4 6
Dinleme ve anlamlandirma Ders 3 14
Ara Sinav 1 1 1
Final 1 1
Ders is Yiikii: 68
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 2,67

Program Ciktilar

1 Matematik, Fen Bilimleri ve Biyosistem Mihendisligi disiplinine 6zgl konularda yeterli bilgi birikimi; bu alanlardaki kuramsal ve uygulamali bilgileri, karmasik
muhendislik problemlerinde kullanabilme becerisi.

2 Biyosistem Mihendisligi alanlarindaki karmas ik problemleri tanimlama, formule etme ve ¢bzme becerisi, bu amagla uygun analizve modelleme ydntemlerini se¢me ve

uygulama becerisi.

Biyosistem Mihendisligi alaniyla ilgili karmasik bir sistemi, sireci, cihaz veya uriini gergekgi kisitlar ve kosullar altinda bir baska degisle eldeki imkanlar ve s6z
3 konusu alanin meveut durumu dikkate alinarak belirli gereksinimleri karsilayacak sekilde tasarlama becerisi ve bu amagla modern tasarim ydntemlerini uygulama
becerisi.

4 Biyosistem Mihendisligi uygulamalarinda karsilasilan karmasik problemlerin analiz ve ¢6zimu igin gerekli olan modern araglari segme ve kullanma becerisi, biligim
teknolojilerini etkin bir sekilde kullanma becerisi.

5 Biyosistem Mihendisligi alaninda karsilagilan karmagik problemlerinin veya alana 6zgl arastirma konularinin incelenmesi igin deney tasarlama, deney yapma, veri
toplama, sonuglar analizetme ve yorumlama becerisi.

6  Disiplinici ve cok disiplinli takimlarda etkin bicimde galigabilme becerisi; bireysel ¢aligma becerisi.

7 Alaninda etkin rapor yazma ve yazli olan raporlari anlama, tasarim ve Uretim raporlari hazrlayabilme, etkin sunum yapabilme, acik ve anlagilabilir talimat alma ve verme

becerisi.
8  Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi konusunda farkindalik; bilgiye erigebilme, bilim ve teknolojideki gelismeleri izeme ve kendini surekli yenileme becerisi.
9  Etikilkelerine uygun dawanma, mesleki ve etik sorumluluk ve Biyosistem Mihendisligi uygulamalarinda kullanilan standartlar hakkinda bilgi.

10 Biyosistem Mihendisligi alaniya ilgili proje ydnetimi, risk yonetimi ve degisiklik ydnetimi gibi, is hayatindaki uygulamalar hakkinda bilgi; girisimcilik, yenilikgilik hakkinda

farkindalik; strdurdlebilir kalkinma hakkinda bilgi.

Biyosistem Mihendisligi uygulamalarinin ewensel ve toplumsal boyutlarda saglik, cewre ve glivenlik Uzerindeki etkileri ve cagdin mihendislik alanina yansiyan sorunlari
11 Do S -
hakkinda bilgi; mihendislik ¢oziimlerinin hukuksal sonuglari konusunda farkindalik.



Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders Ogrenme Giktisi PG1 PGC2 PGC3 PG4 PGS PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11

Hububat, bitkisel yag, gay, seker, et ve mamulleri, fermantasyon teknolgjisi - = = = S - - - - - -
Gidalarin kimyasal bilesimi, su, protein, yag ve mineral maddeler - - - - - - - - - - -
Konserve meyve suyu Uretim teknolojisi = = = = S - - - - - -
Gidalarin bozulmasi, gidalarin muhafaza yontemleri. gida katki maddeleri - - - - - - - - - - -
Enzim, vitamin, renk, tat ve koku maddeleri = = > o > o o - - - -

Ortalama Deger - - - - - - - - - - -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/408330
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