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GIDA TEKNOLOJISi
(2025 - 2026) Ders Bilgi Fommu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Gida Hijyeni ve Sanitasyonu GID207 3 3+0 3,0 Zorunlu
Birim Bolum Gida Teknolojisi - On Lisans (Yiz yize )
Gida endustrisinde hijyenin tanimi ve 6nemi, hastaliklarin gida yolu ile bulagsmasi, gida kaynakli enfeksiyonlar ve intoksikasyonlar, gida
Amac tesislerinde hijyenik tasarim, temizik ve sanitasyon bilesikleri. insan sagligini tehdit eden mikroorganizmalari bulunduklar ortamdan

uzaklagtirimasi, saglikli ortamin korunmasi konularinda égrencilere bilgi kazandiriimasi.

Gida Hijyeninin tanimi ve énemi Gidalarda bulunan mikroorganizmalar ve ézellikleri, énemli bakteri gruplari, mikrobiyal bulagma kaynaklari
ve besinlere bulagmalari, besinlerde mikroorganizmalarin gelismesini etkileyen faktorler, besinlerde mikrobiyolojik bozulmalar, gida

Ders Ierigi guvenligi sistemleri, gida kaynakli enfeksiyonlar, ve intoksikasyonlar, gida tesislerinde hijyenik tasarim, temizik ve sanitasyon bilesikleri,
HACCP, ISO 22000, BRC
Ders \eren Ogr. Gor. Ebru GUNEY FUNDA
Erol I. Gida Hijyeni ve Mkrobiyolojisi, Ankara, 2007 , Marriott NG, Gravani RB. Principles of Food Sanitation, 20086,
Ders Kaynaklari SoyutemizE, Cetinkaya F. Besin Hijyeni ve Teknolojisi Uygulama Ders Notlari, Bursa, 1999,
Unliturk A Turantas F. Gida Mkrobiyolojisi, 2000
Hafta Konu
1 Gida hijyenin tanimi ve gida kontrolii
2 Temidik ve dezenfeksiyonun tanimi.
3 Temidik ve dezenfeksiyon yontemleri ve dezenfektanlar.
4 Besinlerde bulunan mikroorganizmalar ve ézellikleri
5 Gida kaynakli saglik riskleri, kontaminasyon kaynaklari
6 Mkroorganizmalarin besinlere bulagsmasi
7 Ara Sinav
8 Besinlerde mikroorganizma gelisimini etkileyen fakttrler: ic faktorler
9 Besinlerde mikroorganizma gelisimini etkileyen faktorler: dig faktorler
10 Besinlerde mikrobiyolojik bozulmalar
11 Personel hijyeni ve egitimi.
12 CIP (Yerinde Temidik), CIP'nin Yararlari ve Dezavantajlari (Yerinde Temizik)
Ders s Yiikii Galigma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayisi
Dinleme ve anlamlandirma Ders 3 14
Arastirma — yagsam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dis1 Galisma 5 2
Ara Sinav1 8
D&nem Sonu Uygulamasi 12 1
Ders is Yiikii: 72
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 2,82

Program Ciktilar

Gida bilim dali ve ilgili diger bilim dallar konularinda yeterli bilgi birikimi ile gida tretiminde kullanilan teknolojileri bilme ve uygulayabilmek.

Glvenli gida tretimiyle ilgili kogullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek.

Gida bilim dali alant ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.

Gidalarin mikrobiyolojik, fizksel, kimyasal ve besleyici ézelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghgi Gzerindeki etkilerini yorumlayabilmek.
Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.
Bireysel olarak ve ¢ok disiplinli takimlarda etkin ¢calisma ve sorumluluk alma becerisi.

7 Turkce s62U ve yazl etkin iletisim kurma, etkin rapor yazma ve anlayabilme, etkin sunum yapabilme, acik ve anlagilir talimat verme ve alma becerisi; en azbir yabanci
dil bilmek.

8  Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri izeme ve kendini surekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
9  Mesleki alanda sosyal ve etik sorumluluk bilinci; etik olma ve etik ilkelerine uygun dawranma bilincine sahip olabilmek.

10 Mesleki calisma hayatinda alani ile ilgili proje yonetimi, risk ydnetimi gibi konularda bilgi sahibi olabilmek.

11 Meslegiile ilgili, modem ydntemleri, modem teknik ve hesaplama araclarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

12 Toplum sagligi ve refahi igin gerekli bilince sahip olabilmek.

13 Gida bilimine iligkin ulusal ve uluslararasi standartlar hakkinda bilgi edinebilmek.

14 Girigsimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve strdurdilebilirik konulari hakkinda farkindalik.

15 Gida Teknolojisi uygulamalarinin, galisanlarin sagligi, cevre ve is glvenligi gibi konularinin bilinmesi ve hukuksal sonuglari konusunda farkindalik.
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Ders Ogrenme Ciktisi

Gida kaynakli saglik riskleri ve kontaminasyon kaynaklari, gida glvenligi sistemleri

hakkinda bilgi sahibi olma "9 9 I L e e A e - B R
Personel, tesis, ekipman, hava ve gida hijyeninin 6nemi, temizik ve dezenfeksiyon
" . S - 5 - - 3 - - - - - - - - - -
yontemleri hakkinda bilgi sahibi olma
Gida sektdriinde hijyen ve sanitasyon hakkinda bilgi sahibi olma - 5 - 5 o = = = = - - - - - -
Ortalama Deger - 5 - 3,33 2 - - - - - - 1 - - -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/416075
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