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Bu derste konaklamada otomasyon programini kullanarak konaklama islemlerini yapma ile ilgili yeterliklerini kazandirimasi

Z/S

Secmeli

1.Sistem iglemlerini yapmak 2.Konaklama iglemlerini yapmak 3.0n biiro ile ilgili dokiimanlar almak 4.Diger departmanlaria ilgili

Turizm Isletmelerinde Bilgi Teknolojileri Kullanimi ve Otel Otomasyon Programlari- Detay yayincilik - akademik kitaplar Aykut Pajo,

https://pos .elektraweb.com/pos/login,

ZENGIN). Adapazari: Degisim Yayinlari.
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Bilgi ve lletisimin Temel Kawramlari
Donanim ve Yazlim Kavramlari
Otomasyon Sisteminin Kurulumu
Adisyon Iglemleri ve Odemeler
Departman, Kasa, Salon ve Masa Kartlari
Kasa ve Giin Sonu Iglemleri

Stok Kart islemleri

Uriin Karti Olugturma

Uriin Karti Olugturma

Standart Regete Olusturma

Ment Olusturma

Meni Olusturma

Program Parametreleri
Otomasyon Uygulamalari

Program Ciktilari
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Ascilik alanindaki teorik alandaki giincel uygulamalarda kullanabilir.

Ascllik alanindaki problemleri tanimlama ve ¢dzme becerisine sahip olur.

Baska alanlarla birlikte takim olarak galisabilme becerisi kazanir.

Mesleki etik ve sorumluluk bilincine sahip olur.

Alaninda yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincini ve bunu gerceklestirebilme becerisini elde eder.
Etkin iletisim kurma becerisi kazanir.

Gastronomi ve mutfak sanatlari alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular.

Turizm ve gastronomi alanlarindaki mevcut durumlari ve gelismeleri takip edebilme ve bunlar hakkinda yorum yapabilme giicline sahip olur.

Mutfaklar, kilturler ve yaratici distinmeye sevk edecek sanat ve yemek sanati ile ilgili bilgi donanimina sahip olur.
Profesyonel mutfaklarda galigabilecek is tutumu gelistirir.

Klasik ve modern pisirme teknikleri ve siireclerine hakim olur ve ayrica bu alanda sentez giictine ve yeterlilige sahip olur.
Tirk mutfaginin inceliklerine hakim olur ve Turk yemeklerini kolayca pisirebilir.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)
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Ders Ogrenme Giktisi 1. 2 3 4
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Bilgi, iletisim, donanim ve yazlim kawamlarini 6grenir. = = = = = - - -

Bilgisayar ortaminda standart regete ve ment olugturmay égrenir. - - - - - - - -

Otomasyon sistemi kurulumunu ve kullanimini 6grenir. = = > = > - o -

Siparis alma, siparisleri yazdirma, siparisleri degdistirme, 6deme alma adisyon kapatma islemlerini
ogrenir.
Departmanlarla ile ilgili dékimanlar alir S 5 = 5 - - - -

Bilgisayarda 6n biro iglemlerini yapar - - - - - - - -

Giris islemleri ile ilgili ddkimanlari almay bilir S = - - - - - -

Ortalama Deger - - - - - - - -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/425620

9

10

BATMAN, O., & YILDIRGAN, R. (2010). Konaklama isletmelerinde 6nbiiro ydnetimi ve 6nbiiro otomasyon sistemleri. Editér: Burhanettin

PC
1

PC
12


https://ebs.bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/425620

	BİLECİK ŞEYH EDEBALİ ÜNİVERSİTESİ
	SÖĞÜT MESLEK YÜKSEKOKULU
	AŞÇILIK
	(2025 - 2026) Ders Bilgi Formu
	Hafta
	Program Çıktıları
	Ders Öğrenme Çıktısı - Program Çıktıları (1 -5 Puan Aralığı)


