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Amac Bu derste cesitli gidalar analizedilerek, kalite kontrol yaklasimi ile Grtin nitelikleri arasinda baglantilar olusturmay amaglar.
Ders lgerigi .Konvans'iy'onel ve cihazkullanma ydntemleri ile gesitli gidalarin analizini 6gretmektir. Ayrica analitik ydntemler kullanilarak kalite kontrol(
islemlerini uygulamaktir.
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Hafta Konu
1 Ders igeriginin tanitimasi ve Gidalari analizetme nedenlerinin anlatimasi
2 Gida analieri igin uygun olan érmekleme ydntemlerinin anlatimasi, baz gida 6rneklerinde 6rnek hazarlama uygulamalari
3 Gidalarda nem ve kuru madde analizeri hakkinda genel bilgi; Toplam kuru madde igeriginin belirlenmesi ve sonuglarin degerlendirilmesi
4 Gidalarda kil analizeri hakkinda genel bilgi; Toplam Kl analiz, kuru ve yas kil ydntemleri uygulamalari ve sonuglarin degerlendiriimesi
5 Gidalarda tuz analizeri hakkinda genel bilgi; Mohr ydntemi ile tuzanaliz
6 Gidalarda asitlik analizeri hakkinda genel bilgi; Titrasyon asitligi ve pH 6lgim ydntemleri uygulamalari ve sonuglarin degerlendiriimesi
7 Ara sinav
7 Ara sinav- Sivilarda yogunluk ve 6zgul agirlik 8lgiima
8 Gidalarda yag analizeri hakkinda genel bilgi; Ekstraksiyon Metodu ile yag miktari analiz
9 Gidalarda gerber yag analizleri hakkinda genel bilgi; Gerber yontemi ile yag analiz uygulamasi
10 Gidalarda protein analizleri hakkinda genel bilgi; Ham protein tayini yapilmasi ve sonuglarin degerlendiriimesi
1" Gidalarda karbonhidrat analiZeri hakkinda genel bilgi; Seker miktari analiz yapilmasi ve sonuglarin degerlendiriimesi
12 Yemeklik yaglarda yapilan kalite kontrol analideri; Asitlik, serbest yag asitligi, 6zgil agirlik, yogunluk belilenmesi ve sonuglarin degerlendiriimesi
13 Yemeklik yadlarda yapilan kalite kontrol analizeri; Sabunlagsma sayis|, iyot sayisi, peroksit sayisi belilenmesi ve sonuglarin degerlendiriimesi
14 Gidalardaki 6nemli vitaminlerin tespiti hakkinda genel bilgi, uygulama ve sonuglarin degerlendiriimesi
Ders is Yukii Galisma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayisi
Dinleme ve anlamlandirma Ders 4 12
Arastirma — yagsam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dis1 Calisma 2 2
Gozdem/durumlari isleme, Bilisim, yonetsel beceriler, takim ¢alismasi Laboratuar 4 12
Dinleme ve anlamlandirma, gézZem/durumlari isleme, elestirel diisiinme, soru gelistirme Tartigmali Ders 3 2
Ara Sinav 1 5 1
Final 5 1
Uygulama 2 3 2
Ders s Yiikii: 122
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 478
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Gida bilim dali ve ilgili diger bilim dallari konularinda yeterli bilgi birikimi ile gida tretiminde kullanilan teknolojileri bilme ve uygulayabilmek.

Guvenli gida tretimiyle ilgili kogullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek.

Gida bilim dali alani ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.

Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghgi Gzerindeki etkilerini yorumlayabilmek.
Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.
Bireysel olarak ve ¢ok disiplinli takimlarda etkin calisma ve sorumluluk alma becerisi.

Tirkge s62U ve yazil etkin iletisim kurma, etkin rapor yazma ve anlayabilme, etkin sunum yapabilme, acik ve anlasilir talimat verme ve alma becerisi; en azbir yabanci
dil bilmek.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri izeme ve kendini strekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
Mesleki alanda sosyal ve etik sorumluluk bilinci; etik olma ve etik ilkelerine uygun davranma bilincine sahip olabilmek.

Mesleki caligma hayatinda alant ile ilgili proje ydnetimi, risk ydnetimi gibi konularda bilgi sahibi olabilmek.

Meslegi ile ilgili, modern ydntemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

Toplum sagligi ve refahi igin gerekli bilince sahip olabilmek.

Gida bilimine iligkin ulusal ve uluslararasi standartlar hakkinda bilgi edinebilmek.

Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve surdirtlebilirlik konular hakkinda farkindalik.

Gida Teknolojisi uygulamalarinin, caliganlarin saghgi, cewe ve is guvenligi gibi konularinin bilinmesi ve hukuksal sonuglar konusunda farkindal k.



Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

PG PG PG PG PG PC PG PG PG PG
Dersf)grenme Ciktist PCG1 PC2 PC3 PC4 5 6 7 PG8 9 10 11 12 13 14 15
'1';Orn'eklen.1e yontemlerinin ve analizigin rnek hazrlamanin 5 4 5 5 4 4 - 3 ) ) 4 ) 4 _ i
ogrenilmesi
Gida analizsonuglarinin yorumlanmasinin 6grenilmesi 5 5 5 5 4 4 - 3 - - 4 - 4 - -
Gida analizinde kullanilan temel tekniklerin 6grenilmesi 5 4 5 5 4 4 o 3 o o 4 o 4 o o
Ornekleme ysntemlerinin ve analizigin ek hazirlamanin ) ) ) ) . ) ) ) i ) i ) i ) i
ogrenilmesi
Ortalama Deger 375 | 325 | 375 | 375 | 3 | 3 | - | 225 | - | - 3 - 3 - -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/426229
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