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Gida Isleme GID108 2 3+1 5,0 Zorunlu
Birim Bolum Gida Teknolojisi - On Lisans (yiiz yiize)
Amag Persin a.r.nacu égl.'e.nciyevglda i§l.e.me y('.in.temleri.ve kuI.Ia.mIavn ekipmanlarla ilgili bilgiyi kazandirarak trinun kalitesini etkileyen degisik
isleme yontemlerinin degerlendirilmesini yapabilmesini saglamaktir.
- Geleneksel ve glincel gida isleme tekniklerini karsilagtirarak Urtinde olusan degisiklikler ve bu tekniklerde kullanilan ekipmanlarin genel
Ders Ierigi yapilartile ilgili bilgiler vererek 6grencinin prosesi kontrol ve takip edebilmesi igin yeterli beceri ve donanima sahip olmasini saglar.
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Hafta Konu
1 Gidalarin temel ézellikleri ve tretimde kullanilan ilkeler
2 Hammadde hazrlik makineleri-|
3 Hammadde hazrlik makineleri-Il
4 Uretim makineleri- Siniflama ve Ayrima Makineleri
5 Uretim makineleri- Karistirma, karisimlama ve boyut kiiciiltme makinalari
6 Isil islem makina ve ekipmanlari-|
7 Isil islem makina ve ekipmanlari-Il
8 Ara sinav
9 Isil islem makina ve ekipmanlari-lll
10 Ambalaj ve ambalajlama makinalari-I
1" Ambalaj ve ambalajlama makinalari-ll
12 Sistem temizigi
13 Otomasyon
14 Fabrika kurulus teknikleri
15 Final sinav
Ders is Yiikii Galisma Tiirii/ Ogretim Metotlar ~ Siiresi (Saat) Sayisi
Dinleme ve anlamlandirma Ders & 14
Dinleme ve anlamlandirma, gézem/durumlari isleme, elestirel diisiinme, soru gelistirme Tartismali Ders 3 13
Dinleme ve anlamlandirma, gézZem/durumlari isleme, elestirel diisiinme, soru gelistirme, takim ¢aligmasi Beyin Firtinasi 2 13
Ara Sinav1 8 1
Final 10 1

Ders is Yiikii: 125
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 4,90
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Gida bilim dali ve ilgili diger bilim dallar konularinda yeterli bilgi birikimi ile gida tretiminde kullanilan teknolojileri bilme ve uygulayabilmek.

Glvenli gida Uretimiyle ilgili kosullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek.

Gida bilim dali alant ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.

Gidalarin mikrobiyolojik, fizksel, kimyasal ve besleyici ézelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghgi Gzerindeki etkilerini yorumlayabilmek.
Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.
Bireysel olarak ve ¢ok disiplinli takimlarda etkin ¢calisma ve sorumluluk alma becerisi.

Turkce s62U ve yazil etkin iletisim kurma, etkin rapor yazma ve anlayabilme, etkin sunum yapabilme, acik ve anlagilir talimat verme ve alma becerisi; en azbir yabanci
dil bilmek.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri izeme ve kendini suirekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
Mesleki alanda sosyal ve etik sorumluluk bilinci; etik olma ve etik ilkelerine uygun davwranma bilincine sahip olabilmek.

Mesleki calisma hayatinda alantile ilgili proje ydnetimi, risk ydnetimi gibi konularda bilgi sahibi olabilmek.

Meslegi ile ilgili, modern yontemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

Toplum sagligi ve refahi igin gerekli bilince sahip olabilmek.

Gida bilimine iligkin ulusal ve uluslararasi standartlar hakkinda bilgi edinebilmek.

Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve surdirtlebilirlik konular hakkinda farkindalik.

Gida Teknolojisi uygulamalarinin, calisanlarin saghgi, gewre ve is guvenligi gibi konularinin bilinmesi ve hukuksal sonuglari konusunda farkindal k.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)
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Ders Ogrenme Ciktisi 1 PC2 3 PG4 PC5 6 7 8 9 10 11 12 13 PGC14 PC15

Gida isleme teknolojisi yontemlerine iliskin temel bilgileri 6grenir. 4 = 4 4 5 S S 4 S 4 S 4 - 3 4
Gida isleme teknolojisi yontemlerine iliskin temel bilgileri 6grenir. 4 5 - 4 - 4 - - - 4 4 4 - - -
C.vld.a ureltmlwlermde kullanilan metodlar ve giincel yontemler hakkinda 4 4 4 4 4 4 ) ) 4 4 ) ) 4 i 3
bilgi sahibi olur.

Gida Isleme prosesleri ve ekipmanlarini tanir. 4 4 4 5 - - 4 4 - 4 4 - 4 4
Gida isleme teknolojisi yontemlerine iligkin temel bilgileri 6grenir. 4 - 4 4 5 - - 4 - 4 - 4 - 3 4
Gida isleme teknolojisi yontemlerine iliskin temel bilgileri 6grenir. 4 5 - 4 - 4 - - - 4 4 4 - - -
Qldg urejﬂrﬁlerlnde kullanilan metodlar ve giincel ydntemler hakkinda 4 4 4 4 4 4 ) } 4| 4 ) ) 4 i 3
bilgi sahibi olur.

Gida isleme prosesleri ve ekipmanlarini tanir. 4 4 4 5 - - 4 4 - 4 4 - 4 4 4

Ortalama Deger 4 325 3 425 225 2 1 2 1 4 2 2 2 1,75 | 275

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/426230
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