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Dersin amaci fermentasyon proseslerinin temel ilkeleri ve fermentasyon kinetigi konusunda 6drencileri bilgilendirmektir. Ders siresince
Amac degisik fermentasyon prosesleri icin durum degerlendirmeleri gergeklestirilerek, 6grencilerin proseslerin temel asamalari ve
karsilasilabilecek problemler Gzerine bilgi sahibi olmasi saglanmaktadir
Fermantasyon teknolojisinin gida endistrisindeki yeri ve 6nemi, fermantasyonun tanimi, fermantasyon gesitleri, ve fermantasyon igin
Ders lgerigi ?ergkli hammr?\'dc'jel'er, fe:rmc'entasyon r‘r.1.ik.roorgani"zm:.alar| ve hU(?!'e'yaplla.l"l, gogalmalarll'v? ggli§me k0§.l.,l|'|al’.l, tursu Uret.i'm' teknol?jis?, zeytin
Uretim teknolgjisi, sirke tretim teknolojisi, sarap Uretim teknolojisi, bira tretim teknolojisi, distile alkollu ickiler teknolojisi, boza tretim
teknolojisi
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Hafta Konu
1 Fermantasyon teknolojisinin endustrisindeki yeri ve 6nemi
2 Fermantasyonun tanimi
3) Fermantasyon cesitleri
4 Alkol fermantasyonu
5 Laktik asit fermantasyonu, Asetik asit fermantasyonu
6 Sitrik asit fermantasyonu ve fermantasyon igin gerekli hammaddeler
7 Fermentasyon mikroorganizmalari, Maya ve bakterilerin hiicre yapilari, cogalmalari ve gelisme kosullari
8 Fermentasyonla organik asit tretimi
9 Amino asit tretimi, enzim Uretimi
10 Tursu Uretim teknolojisi, Zeytin tretim teknolojisi
11 Sarap Uretim teknolojisi, bira tretim teknolojisi, distile alkollU igkiler teknolojisi
12 Sirke Uretim teknolojisi
13 Boza Uretim teknolojisi
14 Fermente uriinlerde kalite analizeri

Program Ciktilari
Disiplinler arasi etkilesimler kurar ve farkli alanlardan gelen bilgileri degerlendirerek kullanir

Aantile ilgili sorunlarin ¢dzimlenmesini gerektiren ortamlarda liderlik yapar

Edindigi uzmanlik diizeyindeki bilgi ve becerileri elestirel bir yaklagimla degerlendirerek kendini gelistirir

Aanindaki glincel gelismeleri ve kendi ¢aligmalarini ilgili alanlardaki gruplara aktarir

Sosyal iligkileri ve normlari elestirel bir bakis agisiyla inceler ve gerektiginde gelistirmek ya da degistirmek tizere harekete geger
Bir yabanci dili kullanma becerisi ile bilimsel bir ortamda s620 ve/veya yazli iletisim kurar

Alaninin gerektirdigi duzeyde bilgisayar yazlimi ile birlikte bilisim ve iletisim teknolojilerini yeterli diizeyde kullanir

Aaniile ilgili verilerin islenmesi ve aktariimasi asamasinda bilimsel, toplumsal, kiltirel ve etik degerleri gozetir.

11 Aaniile ilgili konularda uygulama planlari gelistirerek elde edilen sonuglari degerlendirir
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12 Biyoteknoloji alaninin gelismesinde yer alan énemli kisileri, olay ve olgulari degerlendirir

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Biyoteknoloji ve ilgili alanlardaki lisans yeterliklerine dayali olarak, bilgilerini uzmanlik diizeyinde gelistirir ve istatistik metotlar ile analizederek yorumlar.

Alanindaki bir calismay bagimsizolarak yritur ve edindigi uzmanlik dizeyindeki kuramsal ve uygulamali bilgileri kullanarak kargilagilan sorunlari ¢gdzimler

Ders 6grenme Ciktisi PC1 PC2 PC3 PC4 PG5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11 PG12
Fermente Grlinlerin teknolojileri hakkinda bilgi sahibi olur. 1 4 3 2 3 4 2 0 0 1 3 4
Fermantasyon cesitlerini tanimlayabilir 1 4 2 2 2 4 1 0 0 1 2 3

Ortalama Deger 1 4 25 2 25 4 1,5 0 0 1 25 315

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/438088
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