BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI
MESLEK YUKSEKOKULU

ASGILIK
(2025 - 2026) Ders Bilgi Formu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Corba ve Sos Yapimi ASGC246 4 2+2 4.0 Segmeli
Birim Bolim Ascilik - On Lisans (Yiiz yiize)
Amac Bu dersin amaci 6grencilere gesitli corba ve soslarin yapimintile bu soslarin nasil ve hangi yemekler ile birlikte kullanilacagdi 6gretilmektir.
Ders lcerigi Temel soslar, temel sos ¢esitleri, corbalar ve gesitleri teorik bilgi ve uygulamalarini kapsamaktadir.
Ders Kaynakiar Yegep, E. M (200"7). So§|ar, Salatalar, Corbalar Cilt:1. ink.|la.p Kitabevi., . .
Demir A, Ozcan O., Sahin, M (2013). Sos Hazirlama ve Pisirme Teknikleri. Mutfak Kitap.
Hafta Konu
1 Corba yapiminda kullanilan aromatik sivilar. Stock'lar
2 Corba gesitleri
3) Uluslararasi ¢orbalar ve 6zellikleri
4 Ulusal corbalar
5 Ulusal corbalar ve 6zellikleri
6 Corba baglama teknikleri
7 Soslarin siniflandirimasi
8 Ara sinav. Soslar
9 Soslarin hazarlanmasi
10 Soslari baglama teknikleri
1" Tirevsoslar
12 Soslarin muhafazasi
13 Ozel corbalar
14 Soguk corbalar

Program Ciktilari

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)

Ders Ogrenme Giktisi

Aromatik sivlarin yapimini 6grenir

Temel gorbalari 6grenir.

Ulusal ve uluslararasi gorbalari 6grenir.

Temel soslar égrenirler

Corbalarin ve soslarin muhafaza tekniklerini 6grenirler

Ortalama Deger

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/446738


https://ebs.bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/446738
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