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Birim Bolim Ascilik - On Lisans (Yiiz yiize)
Amag Bu dersin amaci, seker hamuru ve siisleme tekniklerini 6grencilere anlatmak, sekerleme ve butik pastacilik konusunda bilgi ve becerilerini
gelistirmektir.

Bu derste 6grenciler butik pastaciligi taniyarak, farkli teknikleri 6grenirler. Buna ilaveten, kutlama pastalari yapimi alaninda uzmanlasarak,
siisleme ve pasta dekorasyonu, gicek yapimi, seker hamurundan figiir olusturma ve gikolata stislemelerinin yapimini égrenirler.

Shelly Baker, "The Complete Book of Icing, Frosting, Fondant Skills”, 1stedn. , (B.E.S, 2014) ISBN-13 : 978-1438003443,

Ders Kaynaklari Nicholas Lodge, “The International School of Sugarcraft Book One”, 1st edn., (Merehurst Limited, 1999) ISBN-10 : 1853917486,

Pierre Herme “Le Larousse du chocolat’, 1stedn., (Larousse, 2019) ISBN-13 : 978-2035978363

Ders Igerigi

Hafta Konu

Seker hamurunun tanitimi, yapilisi, kullanim alanlari, saklama kosullari.

Seker hamuru renklendirmesi agimi ve maket pasta kaplanmasi yaz ve boyama teknikleri.
Seker hamurunun kaliplar ile kullanimi

Seker hamuru ile g boyutlu modelleme teknikleri

Seker hamurundan ¢icek yapimi

Seker hamuruyla hayvan modelleme teknikleri

Seker hamuruyla insan modelleme teknikleri

Ara Sinav

Seker hamuru ile sislemeye uygun kurabiye yapimi

© 0 N O g B~ WDN -

-
o

Seker hamuru ile sislemeye uygun cupcake yapimi

Seker hamuru ile kaplamaya uygun pasta yapimi

Seker hamuru ile kaplamaya uygun pasta yapimi

Seker hamuru ile kaplamaya uygun pasta yapimi
Yenilebilir kagitile seker hamuruna fotograf baski teknikleri

- A A A
A WO N -

Program Ciktilari

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligj)

Ders Ogrenme GCiktisi

Pastacilik tarihi ve modelleme ile ilgili gelismeleri bilir.

Seker hamuru ile stisleme yapabilir.

Pastacilikta modelleme ile ilgili olan arag ve gereceleri kullanir.
Pastacilikta ¢ boyutlu diistinebilme yetenegi gelisir.

Pasta suisleme sanatini icra eder.

Ortalama Deger

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/448631
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