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Ogrencilerin farkli kiltirlere ve cografyalara ait diinya mutfaklarini tek bir tabakta birlestirerek yenilikgi ve 6zgiin yemek formdilleri
gelistirmeleri amaglanir.

Flizyon mutfaginin kapsami, molekuler gastronomi, flizyon mutfagi-molekiler gastronomi iligkisi, flizyon mutfagi mendileri, yaratici yemek
formuilleri, fizyon mutfagi ile fonksiyonel yemek formailleri

Can, A, Siinnetcioglu, S., and Ozaya, F.D. 2012. Fiizyon Mutfagi Uygulamalarinin Gastronomi Turizminin Gelisimine Katkisi. 13. Ulusal
Turizm Kongresi. Antalya

Dersin isleyis plani, amaci ve igeriginin agiklanmasi, flizyon mutfagi kavrami, tarihgesi ve ortaya cikisi 6grenilir.
Flizyon mutfaginin gastronomi turizmine faydasi, Tirk ve diinya mutfaklarinin karsilastirmali olarak incelenmesi, uygulanan teknikler, kullanilan malzemeler.
Asya, Afrika, Arupa'da kullanilan teknikleri

Kuzey Amerika, Ortadogu mutfaklari ve kullanilan teknikler

Fiizyon mutfaginin sinifiandirimasi, fizyon mutfagi temel trainleri, Mutfak Uygulamasi

Molekiler gastronomi, molekiler gastronomi ve flizyon mutfadr iliskisi, Mutfak Uygulamasi

Fizyon mutfagi ve surdurilebilirlik

Ara sinav. Flizyon mutfagi ve strdirulebilirik

Kiresellesme, diinyadaki yeni trendler

Flizyon mutfagi ve cikolata, pastacilik trunleri, Mutfak Uygulamasi

Flizyon mutfaginda yaraticilik, 6zgtn tarifler gelistirme, Mutfak Uygulamasi

Fiizyon mutfaginda interdisipliner calismanin 6nemi, Mutfak Uygulamasi

Flizyon mutfagina fonksiyonel yaklasim, Mutfak Uygulamasi

Fiizyon mutfagr Mutfak Uygulamasi

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)

Ders Ogrenme Giktisi

Farkli mutfaklara ait yemekleri tek bir tabakta birlestirir.

Turk ve Diinya mutfaginda nyararlanarak fonksiyonel ve saglikli yemekler formdlize eder.
Tirk mutfagina ait yemekleri diinya mutfaklarinda kullanilan teknikleri kullanara kiyilestirir.
Farkli mutfaklara ait pisirme teknikleri tek tabakta birlestirir

Farkli mutfaklara ait gida trinlerini tek tabakta birlestirir

Ortalama Deger

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/448642
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