BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI
MESLEK YUKSEKOKULU

ASGILIK
(2025 - 2026) Ders Bilgi Formu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Turk Tatllar ASC261 1 3+1 4.0 Secmeli
Birim Bolim Ascilik - On Lisans (Orgiin, yiiz yiize, teorik ve uygulamali)

Turk mutfaginda meveut tathlarin sunum ve hazirlik asamalarinda kullanilan teknik ve ekipmanlarin 6gretilmesi, gegmisten glinimaize Turk
Amac tatlilarinda meydana gelmis degisim ve dénusimlerin 6gretiimesi ile farkli malzemeler ve yontemler ile hazrlanan Turk tatlilarinin
uygulamalarinin gerceklestiriimesidir.

Tarihsel stire¢ boyunca Tirk mutfagdi iginde yer alan tatlilarin uygulama ve teori ydniinden ele alinmasi, farkll hammaddeler ve teknikler ile

Ders Igerigi hazirlanan tatlilarin uygulama yontemi ile 6grenilmesi.
1.lsin, P. M. (2019). Gullbeseker, Tiirk Tatllar Tarihi (3. Basim), Yapi Kredi Yayinlari, istanbul.,
Ders Kaynakiar 2. Fahriye, H. (2019). Tatli l.JstaS| .(_TatI|C|b?§|), Cinius Yaynlari, Istanbul., _
3. Sawkay, T. (2000). Tath Kitap, Turk ve Dunya Tatllar, Sekerbank Yayinlari, Istanbul.,
3. Sawkay, T. (2000). Tatl Kitap, Turk ve Dunya Tatlilari, Sekerbank Yayinlari, Istanbul.
Hafta Konu
1 Gegmisten giinimiize Turk tatlilari
2 Satld tatlilar
3 Satlu tatlilar
4 Satld tatlilar
5 Serbetli tatllar
6 Serbetli tatllar
7 Serbetli tatllar
8 Ara Sinav
8 Helvalar
9 Helvalar
10 Helvalar
11 Nisastali Tatlilar
12 Nisastal Tathlar
13 Muhallebiler
14 Lokum, Serbet ve Dondurmalar
15 Lokum, Serbet ve Dondurmalar
16 Final sinav

Program Ciktilar

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders Ogrenme Giktisi

Tark mutfaginda meveut tatllarin hazrlanmasi hakkinda bilgi sahibi olur,
Gegmisten glinimiize Turk tatlilarinda meydana gelen degisimler hakkinda bilgi sahibi olur,
Tatli hazrlarken kullanilan farkli malzeme ve teknikler hakkinda bilgi sahibi olur.

Ortalama Deger

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/448655
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